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Tabua de Corte HACCP Verde 450x300mm para Cozinha

Informacoes do Produto

SKU: HE827031 Modelo: N/D

Marca: N/D EAN: N/D

Imagens do Produto

Descricao Resumida




Tabua de corte profissional verde, 450x300x10mm, em PEBD, ideal para cozinhas que

seguem o sistema HACCP. Duravel, de dupla face e facil de limpar.

Descricao Completa

Esta tabua de corte profissional em PEBD, com 450x300mm e 10mm de espessura, é um utensilio
duravel e compativel com as normas HACCP. A cor verde é crucial para a gestdo da seguranca

alimentar em cozinhas profissionais.

Caracteristicas Técnicas

Propriedade Valor

Dimensdes (C x L x A) 450 x 300 x 10 mm

Material Principal Polietileno de Baixa Densidade (PEBD)
Peso Liquido 1,152 kg

Peso Bruto 1,17 kg

Conformidade HACCP

Lados Utilizaveis Ambos

AplicacOes Profissionais

Esta tdbua de corte € ideal para a preparagédo de alimentos em qualquer cozinha profissional que
exija rigor na higiene e segurancga alimentar. E particularmente adequada para restaurantes de
cozinha tradicional, hamburgarias, snack-bares, cantinas, pastelarias com confecdo, e
estabelecimentos de catering, onde a separacdo de alimentos por cor é crucial para evitar
contaminacdes cruzadas.

Tabua de Corte HACCP — Principais Vantagens

Espessa e duravel para uso intensivo em ambientes profissionais.

Ambos os lados podem ser utilizados, prolongando a vida atil do produto.
Totalmente compativel com o sistema HACCP para méaxima seguranc¢a alimentar.

Minimiza o desgaste das facas, ajudando a manter o fio afiado por mais tempo.



e Facil de limpar e higienizar, garantindo a higiene apds cada utilizacao.

Qual aimportancia da cor verde desta tabua de corte?

A cor verde indica que a tabua é destinada a preparacdo de um tipo especifico de alimento,
geralmente vegetais e frutas, no ambito do sistema HACCP. Isto ajuda a prevenir a
contaminacao cruzada em cozinhas profissionais.

Qual o material desta tabua e qual a sua durabilidade?

E fabricada em Polietileno de Baixa Densidade (PEBD), um plastico robusto e espesso,
projetado para resistir ao uso diario intenso em ambientes profissionais, garantindo uma longa
vida util.

Esta tabua é facil delimpar e higienizar?

Sim, a superficie lisa do PEBD facilita a limpeza e higienizacao, sendo um material ndo poroso
gue impede a acumulagéo de bactérias, essencial para a seguranca alimentar.

Posso utilizar ambos os lados da tabua?

Sim, a tdbua foi concebida para ser utilizada em ambos os lados, 0 que aumenta a sua
versatilidade e prolonga a sua vida util antes de necessitar de substituigcéo.

Esta tabua ajuda a proteger o fio das minhasfacas?

Sim, o material PEBD € conhecido por ser menos abrasivo do que outras superficies de corte,
ajudando a minimizar o desgaste e a manter o fio das facas afiado por mais tempo.



