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Acesso rapido
ao produto

Tampa para Panela Profissional, 200 mm Aço Inoxidável 18/8

Informacoes do Produto

SKU: HE833926 Modelo: N/D

Marca: N/D EAN: N/D

Imagens do Produto

Descricao Resumida

Tampa robusta em aço inoxidável 18/8 com 200 mm de diâmetro de encaixe, concebida

para uso intensivo em cozinhas profissionais. Essencial para retenção de calor e

higiene.



Descricao Completa

Esta tampa de 200 mm de diâmetro é fabricada em aço inoxidável 18/8, um material robusto e

higiénico, concebida para uso intensivo em panelas de cozinha profissional, garantindo durabilidade

e eficiência térmica.

Características Técnicas

Diâmetro de Encaixe 200 mm

Dimensões Externas (LxP) 218 x 218 mm

Altura 47 mm

Material Aço inoxidável 18/8

Peso Líquido 0,24 kg

Peso Bruto 0,24 kg

Aplicações Profissionais

Esta tampa é um acessório indispensável em qualquer cozinha profissional, desde restaurantes de

cozinha tradicional portuguesa, tascas e snack-bares, até cantinas escolares e empresariais, hotéis e

serviços de catering. É ideal para panelas utilizadas na confeção de sopas, guisados, molhos e

outros pratos que requerem retenção de calor e vapor.

Tampa para Panela — Principais Vantagens

Durabilidade Superior: Fabricada em aço inoxidável 18/8, resiste à corrosão e ao uso

intensivo diário.

Higiene Garantida: Superfície lisa e não porosa que facilita a limpeza e impede a acumulação

de resíduos.

Eficiência Térmica: Ajuda a reter o calor e o vapor, otimizando o tempo de confeção e

poupando energia.

Versatilidade: Compatível com panelas de 200 mm de diâmetro, adequando-se a diversas

necessidades culinárias.

Manuseamento Seguro: Design robusto para um manuseamento prático e seguro em

ambientes de cozinha movimentados.

Qual o material desta tampa?

?



Esta tampa é fabricada em aço inoxidável 18/8, um material de alta qualidade conhecido pela

sua durabilidade, resistência à corrosão e higiene, ideal para ambientes de cozinha profissional.

Esta tampa é especificamente concebida para panelas com um diâmetro de encaixe de 200

mm, sendo compatível com a maioria das panelas profissionais deste tamanho.

Para que tipo de panelas é esta tampa adequada?

?

Para limpar a tampa, utilize água morna e detergente neutro. Pode ser lavada à mão ou em

máquina de lavar louça profissional, garantindo sempre uma secagem completa para evitar

manchas.

Como devo limpar esta tampa de aço inoxidável?

?

Utilizar uma tampa ajuda a reter o calor e o vapor, acelerando o processo de confeção,

poupando energia e mantendo os alimentos quentes por mais tempo. Também contribui para a

higiene, protegendo os alimentos de contaminação externa.

Quais as vantagens de usar uma tampa em panelas profissionais?

?

Sim, o aço inoxidável 18/8 confere a esta tampa uma excelente resistência ao uso diário e

intensivo, bem como a ambientes agressivos de cozinhas profissionais, garantindo uma longa

vida útil e desempenho fiável.

Esta tampa é resistente a uso intensivo?

?


