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Tacho Alto Profissional 45L, ?400mm, Inox com Tampa

Informacoes do Produto

SKU: HE837146 Modelo: N/D

Marca: N/D EAN: N/D

Imagens do Produto
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Descricao Resumida



Tacho alto de 45L em aco inoxidavel com tampa, ideal para cozinhas profissionais.
Fundo multicamada para distribuicdo eficiente de calor, compativel com indugcéo e

lavavel na maquina.

Descricao Completa

Este tacho alto profissional de 45 litros, fabricado em aco inoxidavel robusto, é ideal para cozinhas
de alta producdo, garantindo uma distribuicdo de calor eficiente em todos os tipos de fogdes,
incluindo inducao.

Caracteristicas Técnicas

Capacidade 45 L

Diametro 400 mm

Altura 360 mm

Peso Liquido 7,35 kg

Material Aco inoxidavel (18/0 e 18/8), Aluminio
Fundo Multicamada tipo capsula

Compatibilidade Todos os tipos de fogdes (incluindo inducgéo)
Pegas Aco robustas, resistentes ao calor

Lavagem Méaquina de lavar loica

Inclui Tampa

Aplicacbes Profissionais

Este tacho de grande capacidade € indispensavel em cozinhas profissionais com elevado volume de
producdo. E ideal para cantinas escolares, empresariais e hospitalares, restaurantes de cozinha
tradicional portuguesa, churrasqueiras, marisqueiras e servicos de catering, onde a confecdo de
grandes quantidades de sopas, caldos, cozidos, massas ou molhos é uma rotina diaria.



Tacho Alto Profissional — Principais Vantagens

e Eficiéncia Energética: O fundo multicamada tipo capsula assegura uma distribuicdo de calor
rapida e uniforme, otimizando o consumo de energia.

e Durabilidade Superior: Construido em ago inoxidavel de alta qualidade, oferece resisténcia
excecional a corroséo e ao uso intensivo em ambientes profissionais.

e Versatilidade de Uso: Compativel com todos os tipos de fogdes, incluindo os de inducéo,
adapta-se facilmente a qualquer configuracédo de cozinha.

e Seguranca Reforcada: As pegas robustas em aco séo resistentes ao calor, proporcionando
um manuseamento seguro mesmo quando o tacho esta cheio.

e Higiene e Facilidade de Limpeza: O design em aco inoxidavel e a possibilidade de lavagem
em maquina de lavar loica garantem uma manutencéo simples e eficaz.

Este tacho é compativel com fogdes de inducéo?

Sim, este tacho alto é adequado para utilizacdo em todos os tipos de fogdes, incluindo os de

indugéo, gas, elétricos e vitroceramicos.

Qual o material defabrico e a sua durabilidade?

E fabricado em aco inoxidavel de alta qualidade (18/0 e 18/8) com um fundo multicamada em
aluminio, garantindo excelente resisténcia ao uso intensivo e uma longa vida Util em cozinhas

profissionais.

Para quetipo de preparagdes € maisindicado um tacho de 45 litr os?

A sua capacidade de 45 litros torna-o ideal para a confe¢do de grandes volumes de alimentos,
como sopas, caldos, estufados, massas, molhos e cozidos, sendo perfeito para cantinas e

restaurantes com alta demanda.

Como se efetua a limpeza e manutencédo deste tacho?

Este tacho é totalmente lavavel na maquina de lavar loica, o que simplifica significativamente a
sua limpeza e garante a maxima higiene, essencial em qualquer cozinha profissional.

As pegas do tacho aquecem durante a utilizacéo?

As pegas sdo fabricadas em aco robusto e s&o resistentes ao calor, concebidas para permitp
um manuseamento seguro e confortavel, minimizando o risco de queimaduras durante a



utilizagéo.



