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Tabua de Corte HACCP GN 1/2 Castanha 326x266x10mm para Cozinha

Profissional
Informacoes do Produto
SKU: HE826942 Modelo: N/D
Marca: N/D EAN: N/D

Imagens do Produto

Descricao Resumida




Tabua de corte profissional em PEBD, cor castanha, compativel com HACCP.

Dimensdes GN 1/2 (326x266x10mm). Duravel, facil de limpar e protege as facas.

Descricao Completa

Esta tabua de corte em polietileno de baixa densidade (PEBD) foi concebida para uso intensivo em
cozinhas profissionais, cumprindo os requisitos de higiene HACCP para a separacdo de alimentos.
Com dimensfes de 326x266x10 mm, é ideal para 0 manuseamento seguro de ingredientes.

Caracteristicas Técnicas

Dimensdes (CxLxA) 326 x 266 x 10 mm

Peso Liquido 0,714 kg

Peso Bruto 0,73 kg

Material Polietileno de Baixa Densidade (PEBD)
Cor Castanho

Compatibilidade HACCP

Aplicacdes Profissionais

Esta tabua de corte castanha é indispensavel em qualquer cozinha profissional que siga rigorosos
padrdes de higiene. E ideal para a preparacdo de carnes cozinhadas ou vegetais, evitando a
contaminacdo cruzada. Perfeita para restaurantes de cozinha tradicional, hamburgarias, snack-
bares, cantinas escolares e empresariais, e cozinhas de hotelaria que necessitam de um sistema de

cores para a seguranca alimentar.

Tabua de Corte HACCP — Principais Vantagens

Construcao espessa e duravel para uso prolongado.
Utilizavel em ambos os lados, maximizando a vida Util do produto.

Totalmente compativel com as diretrizes HACCP para seguranca alimentar.

Superficie que minimiza o desgaste das laminas das facas.
Material de facil limpeza, contribuindo para a higiene diaria da cozinha.



Qual aimportancia da cor castanha nesta tabua de corte?

A cor castanha indica, segundo o sistema HACCP, que a tdbua deve ser utilizada para carnes

cozinhadas ou vegetais, prevenindo a contaminacao cruzada com outros tipos de alimentos.

Estatabua éresistente a cortes profundos?

Fabricada em PEBD, esta tdbua é concebida para ser duravel e minimizar o desgaste das
facas. Embora resistente, cortes muito profundos podem ocorrer com 0 uso intensivo e

prolongado.

Pode ser lavada na méaquina de lavar louga industrial?

Sim, o material PEBD permite uma limpeza eficaz e higiénica, sendo adequado para lavagem
em maquinas de lavar louca industriais a temperaturas apropriadas para plasticos.

Qual o material desta tabua e os seus beneficios?

E feita de Polietileno de Baixa Densidade (PEBD), um plastico conhecido pela sua durabilidade,
resisténcia ao impacto, flexibilidade e por ser suave para as laminas das facas, prolongando a
sua afiacéo.

Esta tabua é adequada para uso com alimentos quentes?

As tdbuas de PEBD sao geralmente adequadas para o manuseamento de alimentos a
temperaturas normais de preparacdo. Para alimentos muito quentes, recomenda-se um
arrefecimento prévio para preservar a integridade do material.



