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Tampa para Panela Profissional Aco Inoxidavel ?160mm

Informacoes do Produto

SKU: HE833919 Modelo: 833919

Marca: HENDI EAN: 8711369833919

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca HENDI
Modelo 833919
EAN 8711369833919

Descricao Resumida



Tampa profissional em ago inoxidavel 18/8 com 160mm de diametro, ideal para panelas

de cozinha profissional. Garante retencéo de calor e durabilidade.

Descricao Completa

Esta tampa de panela em ago inoxidavel 18/8, com 160mm de diametro, € um acessoério essencial
para cozinhas profissionais, garantindo a retencéo de calor e a eficiéncia na confecéo de alimentos.

Tampa Panela Profissional — Tampa Panela — Caracteristicas Técnicas

Diametro 160 mm

Altura 46 mm

Peso Liquido 0,175 kg

Material Aco Inoxidavel 18/8

AplicacOes Profissionais

Esta tampa é ideal para uso em restaurantes de bairro, tascas, cantinas escolares e empresariais,
pastelarias com confecdo, e qualquer cozinha profissional que utilize panelas de 160mm de
didmetro. Essencial para otimizar a cozedura, reduzir o tempo de confe¢cdo e manter a temperatura
dos alimentos.

Tampa Panela — Principais Vantagens

e Construcao robusta em aco inoxidavel 18/8 para maxima durabilidade.

Excelente retencéo de calor, contribuindo para a eficiéncia energética na confecéo.

Superficie higiénica e facil de limpar, resistente a corrosao e odores.

Design pratico que se adapta perfeitamente a panelas de 160mm de diametro.
Adequada para uso intensivo em ambientes de cozinha profissional.



