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Panela Alta 9,8L, @240x(A)220mm para Inducao e Todas as Fontes de

Calor
Informacoes do Produto
SKU: HE830543 Modelo: N/D
Marca: N/D EAN: N/D

Imagens do Produto

Descricao Resumida



Panela alta de 9,8L em aco inoxidavel 18/8, com fundo de indu¢do sem costuras.
Compativel com todas as fontes de calor e pegas resistentes ao calor para uso

profissional.

Descricao Completa

Esta panela alta de 9,8 litros, fabricada em acgo inoxidavel 18/8 de alta durabilidade, é ideal para uso

intensivo em cozinhas profissionais. O seu fundo de indugdo sem costuras garante uma distribuicao
uniforme do calor em todas as fontes, incluindo gas, elétrica e vitroceramica.

Caracteristicas Técnicas

Capacidade 9,8L

Diametro 240 mm

Altura 220 mm

DimensOes Externas (L xPxA) 258 x 370 x 225 mm

Peso Liquido 1,932 kg

Material do Corpo Aco Inoxidavel 18/8

Material do Fundo Aco Inoxidavel 18/0 com nucleo de Aluminio

o Todas as fontes de calor (Inducéo, Gas, Elétrica,
Compatibilidade ] .
Vitroceramica)

Pegas Resistentes ao calor

Tampa N&o incluida

Aplicacdes Profissionais

Esta panela alta € uma ferramenta essencial para a confecdo diaria em diversas cozinhas
profissionais. E ideal para preparar sopas, caldos, molhos em grande volume, cozer massas ou
legumes em restaurantes de cozinha tradicional portuguesa, cantinas escolares e empresariais,
pastelarias com confeccdo, e até em food trucks ou roulotes que necessitem de cozinhar em



quantidade. A sua versatilidade torna-a adequada para churrasqueiras, marisqueiras e

estabelecimentos de catering.

Panela Alta — Principais Vantagens

Construcao robusta em aco inoxidavel 18/8 para durabilidade e resisténcia a corrosao.

Fundo de inducédo sem costuras que assegura uma distribuicao térmica rapida e homogénea.

Compatibilidade universal com todas as fontes de calor, oferecendo maxima flexibilidade na
cozinha.

Pegas ergondmicas resistentes ao calor para um manuseamento seguro e confortavel.

Facil de limpar e manter, cumprindo os padrbes de higiene exigidos em ambientes

profissionais.

Esta panela é adequada par a fogdes de inducao?

Sim, esta panela possui um fundo de inducdo sem costuras, sendo totalmente compativel com
fogdes de inducédo, além de gas, elétricos e vitroceramicos.

Qual o material defabrico da panela?

O corpo da panela é fabricado em aco inoxidavel 18/8, enquanto o fundo € composto por aco
inoxidavel 18/0 com um nucleo de aluminio para otimizar a distribuicao do calor.

A panelainclui tampa?

N&o, esta panela alta é fornecida sem tampa. As tampas compativeis podem ser adquiridas
separadamente, dependendo do diametro.

As pegas aquecem dur ante a utilizac&o?

As pegas desta panela sdo concebidas para serem resistentes ao calor, minimizando o risco de
gueimaduras durante o manuseamento normal em fogdes.

Qual a capacidade util desta panela?

Esta panela alta tem uma capacidade de 9,8 litros, sendo adequada para a confecdo de
volumes médios a grandes de alimentos em cozinhas profissionais. )



