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Panela Profissional 2,1 L, @160 mm, Aco Inoxidavel, Inducao

Informacoes do Produto

SKU: HE830307 Modelo: N/D

Marca: N/D EAN: N/D

Imagens do Produto

Descricao Resumida

Panela profissional de 2,1 L em aco inoxidavel, com 160 mm de didmetro. Fundo de

inducd@o sem costuras e pegas resistentes ao calor. Compativel com todas as fontes.

Descricao Completa



Esta panela profissional de 2,1 litros e 160 mm de diametro é construida em aco inoxidavel, ideal

para uso intensivo em cozinhas profissionais, garantindo durabilidade e eficiéncia na confecdo diaria.

Caracteristicas Técnicas

Capacidade

Diametro

Altura

Material Principal

Outros M ateriais

Compatibilidade

Tipo de Fundo

Pegas

Peso Liquido

Aplicacdes Profissionais

2,1L

160 mm

110 mm

Aco inoxidavel 18/8

Aluminio, Acgo inoxidavel 18/0

Todas as fontes de calor (incluindo inducao)

Inducéo sem costuras

Resistentes ao calor

0,706 kg

Ideal para a confecdo de molhos, sopas, guarnicbes ou pequenas porcées em restaurantes de

bairro, snack-bares, cantinas escolares, roulotes e cozinhas de hotelaria. A sua versatilidade torna-a

adequada para qualquer estabelecimento que necessite de um utensilio de cozinha fiavel e eficiente

para o dia a dia.

Panela Profissional — Principais Vantagens

e Construcao robusta em aco inoxidavel para longa vida Util e resisténcia a corrosao.

fontes de calor.

Fundo de inducdo sem costuras que assegura um aquecimento rapido e uniforme em todas as

Pegas resistentes ao calor que garantem seguranca e conforto durante o manuseamento,

mesmo em ambientes de alta temperatura.

porcdes de acompanhamentos.

Versatilidade para cozinhar uma vasta gama de pratos, desde molhos delicados a pequenas

Facil de limpar e manter, essencial para o ritmo acelerado de uma cozinha profissional.

Esta panela é compativel com quetipos de fogao?



Esta panela possui um fundo de indug&o sem costuras, sendo compativel com todas as fontes
de calor, incluindo fogbes a gas, elétricos, vitroceramicos e de inducao.

Qual o material principal da panela e a sua durabilidade?

A panela é fabricada em ago inoxidavel 18/8, com um fundo que inclui aluminio e ago inoxidavel

18/0. Esta combinacdo garante elevada durabilidade, resisténcia a corrosdo e excelente

desempenho térmico para uso profissional intensivo.

Qual a capacidade e para que tipo de preparacdes € maisindicada?

Com uma capacidade de 2,1 litros e um didametro de 160 mm, esta panela € ideal para
preparacbes de pequeno a médio volume, como molhos, reducdes, sopas individuais,
guarnicdes ou para aquecer pequenas por¢cdes em cozinhas profissionais.

Como sedeve proceder alimpeza e manutencéo desta panela?

Para a limpeza, recomenda-se lavar a panela com agua morna e detergente neutro, utilizando
uma esponja ndo abrasiva. Pode ser lavada na maquina de lavar loica. Evite o uso de produtos
de limpeza agressivos ou esfregdes metalicos para preservar o acabamento do aco inoxidavel.

As pegas da panela sdo seguras para manusear durante a confecéo?

Sim, as pegas desta panela s&o concebidas para serem resistentes ao calor, proporcionando
um manuseamento mais seguro e confortavel, mesmo quando a panela esta quente. Contudo,
€ sempre aconselhavel usar protecdo adequada em ambientes de cozinha profissional.



