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Tabua de Corte HACCP 450x300mm Castanha

Informacoes do Produto

SKU: HE827048 Modelo: N/D

Marca: N/D EAN: N/D

Imagens do Produto

Descricao Resumida




Tabua de corte profissional 450x300x10 mm, castanha, em PEBD. Compativel com

HACCP, duravel e facil de limpar, ideal para cozinhas de alta exigéncia.

Descricao Completa

Esta tdbua de corte profissional, com 450x300x10 mm, é fabricada em polietileno de baixa densidade
(PEBD). Este material robusto e higiénico é fundamental para a preparacéo segura de alimentos em

qualquer cozinha profissional.

Caracteristicas Técnicas

Dimensdes (CxLxA) 450 x 300 x 10 mm

Peso Liquido 1.162 kg

Material PEBD (Polietileno de baixa densidade)
Cor Castanho

Utilizacdo Ambos os lados

Compatibilidade HACCP

Aplicacdes Profissionais

Esta tdbua de corte é ideal para uma vasta gama de estabelecimentos, incluindo restaurantes de
cozinha tradicional, snack-bares, hamburgarias, cantinas escolares e empresariais, € cozinhas de
hotelaria. A sua conformidade com as normas HACCP torna-a indispensavel para a gestdo de

seguranca alimentar em qualquer ambiente de producéo.
Tabua de Corte Profissional — Principais Vantagens

Material espesso e duravel, concebido para uso intensivo em cozinhas profissionais.

Ambos os lados séo utilizaveis, prolongando a vida util do produto.
Compativel com o sistema HACCP, facilitando a segregacao de alimentos e a prevencao de

contaminacoes cruzadas.
Superficie que minimiza o desgaste das laminas das facas, mantendo-as afiadas por mais

tempo.
Facil de limpar e higienizar, contribuindo para um ambiente de trabalho seguro e eficiente.



Qual aimportancia da cor castanha nesta tabua de corte?

A cor castanha é parte do sistema de codificacdo HACCP, geralmente utilizada para carnes
cozinhadas ou vegetais, ajudando a prevenir a contaminacdo cruzada em cozinhas

profissionais.

O material PEBD é adequado para contacto com alimentos?

Sim, o polietileno de baixa densidade (PEBD) é um plastico de grau alimentar, seguro para o
contacto direto com alimentos e amplamente utilizado em utensilios de cozinha profissional
devido a sua durabilidade e higiene.

Como se garante a higiene e segur anca alimentar com esta tdbua?

Esta tabua é compativel com as diretrizes HACCP, o que significa que foi concebida para
minimizar riscos de contaminagdo. A sua superficie lisa e resistente facilita a limpeza e

desinfecao, essenciais para manter os padrées de higiene.

Pode esta tabua de corte ser lavada ha méquina delavar louca?

Sim, o material PEBD é resistente e adequado para lavagem em maquinas de lavar louca
industriais, garantindo uma higienizacdo eficaz e conveniente ap6s cada utilizacao.

Qual adurabilidade esperada para esta tabua?

Fabricada com PEBD espesso e duravel, esta tdbua foi concebida para suportar o0 uso intensivo
didrio em ambientes profissionais, oferecendo uma longa vida Util e resisténcia a cortes e
impactos.



