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Panela Alta Profissional 71L, @450x(A)450mm, Inducéao

Informacoes do Produto

SKU: HE830635 Modelo: N/D

Marca: N/D EAN: N/D

Imagens do Produto

Descricao Resumida

Panela alta de 71L em ago inoxidavel 18/8, com 450mm de diametro e altura. Fundo de

inducdo sem costuras, compativel com todas as fontes de calor e pegas resistentes ao



‘ calor.

Descricao Completa

Esta panela alta profissional de 71 litros, com 450mm de didmetro e altura, é fabricada em aco
inoxidavel 18/8 e possui um fundo de inducao sem costuras, garantindo uma distribuicdo uniforme do
calor para cozedura eficiente.

Caracteristicas Técnicas

Capacidade 71L

Diametro 450 mm

Altura 450 mm

Material Corpo Aco inoxidavel 18/8

Material Fundo Aco inoxidavel 18/0 com aluminio
Compatibilidade Todas as fontes de calor (incluindo inducao)
Pegas Resistentes ao calor

Tampa N&o incluida

Peso Liquido 9,4 kg

AplicacOes Profissionais

Ideal para cozinhas de restaurantes de bairro, cantinas escolares e empresariais, hotéis, e servigcos
de catering que necessitam de preparar grandes volumes de caldos, sopas, massas ou estufados.
Adequada para churrasqueiras e marisqueiras na preparacdo de acompanhamentos.

Panela Alta Profissional — Principais Vantagens

e Eficiéncia Energética: Fundo de inducdo sem costuras para aquecimento rapido e uniforme,
otimizando o consumo de energia.

e Durabilidade Superior: Construida em aco inoxidavel 18/8, resistente a corrosédo e ao uso
intensivo em ambientes profissionais.



e Versatilidade de Uso: Compativel com todas as fontes de calor, incluindo gas, elétrica,
vitroceramica e inducao.

e Seguranca e Conforto: Pegas robustas e resistentes ao calor garantem um manuseamento
seguro, mesmo com a panela cheia.

e Grande Capacidade: Com 71 litros, é perfeita para a confecdo de grandes quantidades,
essencial em cozinhas de alta producao.

Esta panela é compativel com fogdes de inducéao?

Sim, esta panela possui um fundo de indugcé@o sem costuras, sendo totalmente compativel com
todas as fontes de calor, incluindo fogdes de inducéo.

Qual o material de fabrico da panela?

O corpo da panela é fabricado em aco inoxidavel 18/8, enquanto o fundo é composto por aco
inoxidavel 18/0 com uma camada de aluminio para otimizar a conducgéo de calor.

A panelainclui tampa?

N&o, esta panela é fornecida sem tampa. As tampas compativeis sdo vendidas separadamente
para maior flexibilidade na escolha.

Para quetipo de preparactes é ideal esta panelade 71L?

E ideal para a confecdo de grandes volumes de alimentos, como caldos, sopas, massas,
estufados, molhos e cozedura de vegetais em cozinhas profissionais com alta demanda.

As pegas aquecem durante a utilizacdo?

As pegas sdo projetadas para serem resistentes ao calor, minimizando a transferéncia de
temperatura e permitindo um manuseamento mais seguro durante a confecao.



