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Tabuleiro CONVECTOMAT CLASSICO GN 1/1 HENDI - A¢co Esmaltado
Antiaderente

Informacoes do Produto

SKU: HE890226 Modelo: N/D

Marca: N/D EAN: N/D

Imagens do Produto

Descricao Resumida



Tabuleiro gastronémico GN 1/1 HENDI em aco esmaltado com revestimento
antiaderente, ideal para fornos combinados. Resistente a 300°C, garante distribuicdo

uniforme de calor e facil limpeza. Perfeito para cozedura e exposicéo direta.

Descricao Completa

Concebido para a producao intensiva em fornos combinados, este recipiente gastronémico GN 1/1
assegura uma estabilidade térmica superior e uma distribuicdo de calor perfeitamente homogénea. O
seu revestimento antiaderente com efeito marmore otimiza a cozedura e facilita a limpeza, essencial
no rush do servigo.

Tabuleiro GN 1/1 — Aplicagdes Profissionais

Para o Chef de restaurante ou o Gestor de F&B de hotel que procura eficiéncia maxima na confecéo,
este recipiente é ideal para assados, gratinados e preparacbes que exigem calor uniforme. E
igualmente indispensavel em pastelarias e churrasqueiras, permitindo a cozedura de grandes
volumes e a apresentacao direta do produto final no balcéo de venda.

Versatilidade Térmica — Principais Vantagens

A camada antiaderente Fit&non com efeito marmore garante que os alimentos ndo colam,
simplificando a extracdo e a limpeza, e 0 aco esmaltado inodoro resiste a temperaturas até 300°C
sem libertar substancias indesejadas. Os angulos retos maximizam o aproveitamento do espaco e do
produto, enquanto o rebordo exterior de 20 mm facilita a exposi¢éo direta para venda, otimizando a
rentabilidade.

Caracteristicas Técnicas

Dimensdes (LxPxA) 530 x 325 x 80 mm
Capacidade GN 1/1

Material Aco Esmaltado
Espessurado Material 1 mm (fundo e paredes)

Resisténcia a Temperatura Até 300°C



Peso Liquido 2,01 kg

Cor Preto
Formato Retangular
Rebordo Exterior 20 mm

Como devo limpar estetabuleiro para preservar o revestimento antiaderente?

A limpeza deve ser feita com agua morna, detergente suave e uma esponja néo abrasiva para
proteger o revestimento Fit&non. Evite utensilios metdlicos que possam riscar a superficie,
garantindo a longevidade do efeito antiaderente.

Este tabuleiro é adequado para quetipo de fornos profissionais?

Este tabuleiro GN 1/1 é especificamente concebido para fornos combinados (convectomats) e
outros equipamentos de cozinha profissional que aceitem o formato Gastronorm 1/1. A sua
resisténcia a 300°C torna-o ideal para uma vasta gama de preparacfes de alta temperatura.

Posso usar estetabuleiro para servir diretamente no buffet ou balcdo?

Sim, o rebordo exterior de 20 mm foi pensado para permitir a colocagédo direta em expositores
no ponto de venda. Isto facilita a promocdo e venda de produtos "diretamente do tabuleiro",

otimizando a apresentagéo e 0 servico.

O material esmaltado liberta algum cheiro durante a cozedura a altas temper atur as?

N&o, o tabuleiro € fabricado em aco esmaltado sem cheiro, garantindo que néo liberta odores
indesejados quando exposto a altas temperaturas, até 300°C. Isto preserva o sabor e a
qualidade dos alimentos confecionados.

A distribuicdo de calor érealmente uniforme em todo o tabuleiro?

Sim, o fundo e as paredes do tabuleiro ttm uma espessura de 1 mm, 0 que garante uma
excelente estabilidade térmica e uma distribuicdo de calor uniforme por toda a superficie. Isto @
crucial para uma cozedura consistente e resultados perfeitos.



