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Cesto de Fritura Profissional HENDI em Ac¢o Inoxidavel 18/8 com Cabo

Isolado
Informacoes do Produto
SKU: HE965351 Modelo: 965351
Marca: HENDI EAN: 8711369965351

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca HENDI
Modelo 965351
EAN 8711369965351

Descricao Resumida



Cesto de fritura profissional HENDI em aco inoxidavel 18/8, com malha fina e cabo
extra-longo termicamente isolado para maxima seguranca e durabilidade. Ideal para

cozinhas de alta producéao.

Descricao Completa

A robustez do aco inoxidavel 18/8 é crucial para a eficiéncia no servico de cozinha. Este cesto de
imersdo, com cabo extra-longo e isolado termicamente, assegura uma manipulacdo segura e
confortavel, otimizando a fritura de diversos alimentos.

cesto para fritadeira profissional — cesto fritadeira profissional — cesto fritadeira —
Aplicagcbes Profissionais

Para o Chef de snack-bar ou hamburgaria que procura durabilidade e seguranga no manuseamento
diario, este cesto € ideal para a fritura de batatas, anéis de cebola ou outros petiscos. O responsavel
de cozinha de um restaurante 40-80 covers ou cantina beneficiard da sua malha fina e
compatibilidade, facilitando a preparacao de grandes volumes e a manutencdo das normas HACCP.

Cesto de Fritura — Principais Vantagens

A construcdo em aco inoxidavel 18/8 confere a este utensilio uma resisténcia superior a corrosdo e
facilidade de limpeza, essencial para ambientes de producao intensiva. O cabo ergonémico, extra-
longo e isolado termicamente, minimiza o risco de queimaduras, elevando a seguranca do operador.
A malha fina permite fritar uma vasta gama de produtos, desde 0s mais pequenos aos maiores, com
resultados consistentes.

Caracteristicas Técnicas

Propriedade Valor

Dimensdes (LxPxA) 520 x 210 x 255 mm
Peso Liquido 0,872 kg

Peso Bruto 0,902 kg

Material Aco inoxidavel 18/8



- . Cesto de malha fina, cabo ergonémico e isolado
Caracteristicas Adicionais ]
termicamente, extra-longo

Compatibilidade Fritadeira Goliath 209431

Como devo limpar este cesto defritura para garantir a higiene?

Devido a sua constru¢cdo em aco inoxidavel 18/8, o cesto € facil de limpar. Recomenda-se a
lavagem com &gua quente e detergente neutro apos cada utilizacdo, seguida de um
enxaguamento abundante e secagem completa para evitar manchas e acumulacdo de
residuos.

Este cesto € compativel com qualquer fritadeira profissional?

Embora seja um cesto de dimensdes standard para muitas aplicacdes, a sua compatibilidade é
especificamente confirmada com a fritadeira Goliath 209431. Para outras fritadeiras, € crucial
verificar as dimensdes internas do tanque para assegurar um encaixe perfeito e uma operacéo

segura.

Qual a vantagem do cabo extra-longo e isolado termicamente?

O cabo extra-longo e isolado termicamente proporciona uma distancia segura da zona de
fritura, protegendo o operador de salpicos de 6leo quente e queimaduras. Este design
ergonomico melhora significativamente a seguranca e o conforto durante 0 manuseamento

continuo em cozinhas profissionais.

A malha fina do cesto é adequada para que tipo de alimentos?

A malha fina € extremamente versatil, permitindo fritar desde pequenos itens como batatas
palito, camarfes ou anéis de cebola, até produtos maiores, garantindo que nada se perca no
6leo. Isto otimiza a qualidade da fritura e a eficiéncia na cozinha.

Este cesto é resistente a corrosao em ambientes de cozinha intensivos?

Sim, a sua fabricacdo em acgo inoxidavel 18/8 confere-lhe uma excelente resisténcia & corrosao,
mesmo em ambientes agressivos como cozinhas profissionais com exposicdo constante &
Oleos, gorduras e agentes de limpeza. Isto garante uma longa vida Gtil ao equipamento.



