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Acesso rapido
ao produto

Sifão para Natas HENDI 0,5L Alumínio Verde Pastel

Informacoes do Produto

SKU: HE975879 Modelo: N/D

Marca: N/D EAN: N/D

Imagens do Produto

Descricao Resumida



Sifão de natas HENDI de 0,5L em alumínio verde pastel, ideal para espumas e chantilly.

Inclui 3 bicos e escova de limpeza.

Descricao Completa

Este sifão de 0,5 litros, em alumínio robusto, é a ferramenta ideal para criar espumas e chantilly de

textura perfeita. Essencial na finalização de sobremesas e bebidas, garante durabilidade e

desempenho consistente.

sifão para natas — Aplicações Profissionais

Para o Chef de pastelaria ou barista, este sifão é indispensável na criação de coberturas de natas,

espumas de café e mousses leves, elevando a experiência do cliente. O Gestor de snack-bar ou

cafetaria encontra neste equipamento um aliado para otimizar a produção de sobremesas rápidas e

bebidas especiais, garantindo consistência e qualidade.

Sifão de Natas HENDI — Principais Vantagens

A construção integral em alumínio confere a este sifão uma durabilidade superior e facilidade de

manuseamento, crucial para a produção intensiva. Inclui um conjunto de três bicos de polipropileno

para diversas texturas e uma escova de limpeza, facilitando a manutenção e a conformidade com as

normas HACCP.

Características Técnicas

Propriedade Valor

Capacidade 0,5 Litros

Dimensões (?xA) ?80 x 260 mm

Material Principal Alumínio

Acessórios Incluídos 3 bicos de polipropileno, escova de limpeza

Cor Verde pastel

Peso Líquido 0,575 kg



Peso Bruto 0,75 kg

Código HS 76151080

A limpeza é facilitada pela escova incluída, ideal para os bicos e o interior do sifão. Após cada

utilização, desmonte todas as peças e lave-as com água morna e detergente suave, garantindo

que não ficam resíduos para prolongar a vida útil do equipamento e cumprir as normas de

higiene.

Como devo limpar e manter o sifão para garantir a sua durabilidade?

?

Com uma capacidade de 0,5 litros, é ideal para operações de volume médio a alto, permitindo

preparar quantidades significativas de natas ou espumas de forma eficiente. Para

estabelecimentos com produção contínua e muito elevada, pode ser vantajoso ter várias

unidades ou considerar um modelo de maior capacidade.

Este sifão é adequado para a produção de natas em estabelecimentos com alto volume de

clientes?

?

Não, este sifão é especificamente concebido para preparações frias, como natas e espumas

doces. A sua construção não é adequada para suportar molhos quentes, o que poderia

comprometer a segurança e a integridade do equipamento.

Posso utilizar este sifão para preparar molhos quentes ou espumas salgadas?

?

Este sifão requer um carregador de creme (N2O) para funcionar, que não está incluído com o

equipamento. É importante adquirir carregadores de N2O de qualidade para garantir o bom

funcionamento e a segurança na preparação das suas receitas.

Que tipo de carregador de gás é necessário para operar este sifão?

?

Sim, o conjunto inclui três bicos de polipropileno diferentes, permitindo uma variedade de

decorações e texturas para as suas natas e espumas. Esta versatilidade é ideal para

personalizar a apresentação de sobremesas, bebidas e outros pratos.

Os bicos incluídos permitem criar diferentes tipos de decorações?

?


