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Unidade Congeladora Monobloco Camara Frigorifica -25°C/-10°C

Informacoes do Produto

SKU: TF68324 Modelo: N/D

Marca: N/D EAN: N/D

Imagens do Produto

TEFCOLD'®

Descricao Resumida



Unidade congeladora monobloco para camaras frigorificas. Garante congelagéo

eficiente entre -25°C e -10°C, com controlo digital preciso e R290.

Descricao Completa

Para o seu negdcio de restauracao ou hotelaria que exige rigor na conservacao de produtos

congelados, este sistema de congelacdo monobloco série WRA oferece desempenho superior

e fiabilidade inabalavel. Concebido para integracdo perfeita em camaras frigorificas

modulares, garante um controlo térmico preciso entre -25°C e -10°C, crucial para a

manutencdo da qualidade e seguranca alimentar, otimizando a rotagéo de stock.

Unidade Congeladora Monobloco — Caracteristicas Técnicas

Gama de Temperaturas

Dimensdes Exter nas (LxPxA)

Dimensdes da Embalagem (L xPxA)

Peso Bruto/ Liquido

Acabamento Exterior

Tipo de Descongelacéo

Refrigerante

Consumo de Energia (24h)

Consumo Anual de Energia

Poténcia de Entrada

Tensdo/ Frequéncia

Nivel de Ruido

-25a-10 °C

711 x 1254 x 828 mm

840 x 1370 x 980 mm

125 /101 kg

Branco RAL9003

Automatico, gas quente

R290

32.4 kWh

11826 kWh/ano

1800 W

220-240/50 V/IHz

35.3 dB(A)



Carga de Refrigerante 2x150 g

AplicacOes Profissionais

Esta unidade de refrigeragdo monobloco é a escolha ideal para estabelecimentos que necessitam de
um sistema de congelacao robusto e fiavel. Perfeita para grandes restaurantes, hotéis com servico
de buffet, cantinas industriais ou supermercados com sec¢Oes de ultracongelados, onde a
capacidade de manter produtos a temperaturas rigorosas € imperativa para a conformidade com as
normas HACCP e a seguranca alimentar. Garante a qualidade dos seus stocks, desde carnes a

vegetais e sobremesas, suportando as exigéncias de um servi¢o continuo.

Porqué Escolher Este Equipamento

A série WRA destaca-se pela sua facilidade de montagem em sela, adaptavel a painéis até 200 mm,
oferecendo flexibilidade na construcdo da sua camara. O seu controlo digital com visor de
temperatura permite uma monitorizacao precisa, enquanto a ligacdo em série possibilita a expansao
da capacidade conforme as suas necessidades. A descongelacdo automatica por gas quente e o
refrigerante R290, de baixo impacto ambiental, traduzem-se em menor consumo energético e
manutencao simplificada, assegurando um retorno rapido sobre o investimento e um funcionamento

ininterrupto.

Perguntas Frequentes

Qual a gama de temperaturas ideal para esta unidade congeladora monobloco??

A unidade WRA-L47-1 foi concebida para operar eficazmente entre -25°C e -10°C, ideal para a
conservacao de alimentos ultracongelados e produtos que requerem temperaturas de congelacdo

profundas, mantendo a integridade dos ingredientes.

Este equipamento pode ser utilizado em camaras frigorificas de qualquer dimenséo??

Esta unidade é adequada para camaras frigorificas modulares com painéis até 200 mm de
espessura. Para um dimensionamento preciso, € crucial calcular o volume da camara e a carga

térmica para assegurar a correspondéncia com a capacidade de congelacdo do equipamento.

Quais sao os principais beneficios do refrigerante R290 utilizado nesta unidade??

O R290 é um refrigerante natural e ecoldgico, reconhecido pela sua elevada eficiéncia energética e
baixo Potencial de Aquecimento Global (PAG). A sua utilizacdo contribui para um menor consumo

elétrico e estd em conformidade com as mais recentes diretivas ambientais.

Como é feita a descongelacédo e qual a sua frequéncia??



A descongelagéo é totalmente automatica e realizada por gas quente, o que garante a otimizacao do
desempenho e minimiza a acumulacao de gelo no evaporador. O controlo digital ajusta a frequéncia
conforme as condicdes, assegurando a maxima eficiéncia e reduzindo a necessidade de intervencéo

manual.

Este equipamento requer manutencao especializada??

Sim, para garantir a longevidade e o desempenho ideal, é altamente recomendada a manutencao
preventiva periddica por técnicos especializados. A verificacdo do estado dos componentes e a
limpeza dos condensadores sdo praticas essenciais para manter a eficiéncia energética e a

fiabilidade do equipamento.



