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Maquina de Lavar Loica Industrial Capota River 347 CDE

Informacoes do Produto

SKU: TF60008 Modelo: N/D

Marca: N/D EAN: N/D

Imagens do Produto

Descricao Resumida

Méaquina de lavar loica industrial de capota para maxima eficiéncia. Limpeza impecavel,

baixo consumo com recuperacgéo de calor opcional e interface soft-touch.

Descricao Completa



Concebida para cozinhas profissionais de alto rendimento, a Maquina de Lavar Loica
Industrial de Capota River 347 CDE eleva os padrdes de higiene e eficiéncia operacional. Este
lava-loica automatico de topo de gama, com a sua constru¢céo robusta e tecnologia avancada,
assegura uma limpeza impecavel da sua loiga, minimizando o consumo de agua e energia. A
sua interface intuitiva e a opcdo de recuperagédo de calor transformam a rotina de lavagem,

garantindo resultados superiores e um ambiente de trabalho mais sustentavel.

Maquina de Lavar Loiga Industrial — Caracteristicas Técnicas

Dimensdo Externa (LxPxA) 850 x 850 x 1960 mm
Poténcia de Entrada 18700 W
Tensdo / Frequéncia 220-240/50 V/Hz

Aplicagcbes Profissionais

Este equipamento robusto é a escolha ideal para estabelecimentos que exigem um elevado volume
de lavagem de loica, como grandes restaurantes com servico continuo, hotéis de luxo com varios
pontos de restauracdo e empresas de catering que gerem eventos. A sua capacidade de processar
grandes quantidades de loica de forma rapida e eficiente otimiza o fluxo de trabalho durante os

periodos de maior procura, assegurando que nunca faltam utensilios limpos para o servico.

Porqué Escolher Este Equipamento

A série River 347 CDE destaca-se pela sua construcdo de parede dupla isolada, que melhora a
eficiéncia térmica e reduz o ruido ambiente na cozinha. Os bracos de lavagem avancados e os
cestos em aco inoxidavel garantem uma cobertura de lavagem superior, resultando em loica
brilhante e sem residuos. A interface de toque suave com ecra LCD e USB, juntamente com o
distribuidor de abrilhantador ajustavel, confere controlo total e personalizacdo para as suas
necessidades especificas de limpeza, demonstrando um compromisso com a exceléncia

operacional.

Perguntas Frequentes

Quais os principais beneficios da recuperacdo de calor opcional neste equipamento de

lavagem??



A recuperacao de calor otimiza 0 consumo energético, utilizando o calor do vapor para pré-aquecer a
agua fria de entrada. Isto resulta em poupancas significativas e um ambiente de trabalho mais

confortavel, ao reduzir a emissao de vapor quente.

Esta maquina de lavar loica industrial pode ser integrada em qualquer tipo de cozinha
profissional??

Sim, com dimens@es de 850 x 850 x 1960 mm, esta maquina de lavar loica de capota foi concebida
para cozinhas de médio a grande volume. E crucial verificar o espaco disponivel e as ligacdes de

agua/eletricidade para uma instalacdo adequada.

Como é feita a manutencdo e limpeza diaria para garantir a longevidade e higiene do
equipamento??

A manutencdao diaria inclui a limpeza do filtro integral de superficie em ago inoxidavel e a verificacéo
dos bragos de lavagem. Recomenda-se também a utilizacdo de detergentes e abrilhantadores

profissionais para otimizar os ciclos de lavagem e proteger os componentes internos.

Que tipo de loica é ideal para ser lavada neste modelo de maquina de capota??

Este equipamento € ideal para uma vasta gama de loica, desde pratos e copos até tabuleiros e
utensilios maiores. Os cestos em aco inoxidavel e os bracos avancados garantem uma lavagem

eficaz e segura para diferentes tipos de materiais.

A interface soft-touch com ecrd LCD oferece que tipo de controlo ao utilizador??
A interface de toque suave e o0 ecrd LCD proporcionam controlo intuitivo sobre os ciclos de lavagem,
permitindo ajustar pardmetros e monitorizar o estado da maquina. A porta USB facilita atualizagcbes

de software e o diagnéstico técnico.



