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Vitrine Refrigerada de Canto 45° Modular 90L SOCA45EXTB

Informacoes do Produto

SKU: TF68478 Modelo: N/D

Marca: N/D EAN: N/D

Imagens do Produto

Descricao Resumida




Vitrine refrigerada de canto 45° com 90L de capacidade, arrefecimento ventilado e vidro

anti-embaciamento. Ideal para exposi¢éo de produtos frescos.

Descricao Completa

A Vitrine Refrigerada de Canto 45° SOCA45EXTB de 90 litros é a solucdo ideal para

estabelecimentos que procuram otimizar a exposicdo de produtos frescos e refrigerados,

como pastelarias, cafetarias e restaurantes. Concebida para integracdo perfeita em balcfes

de servigo, esta vitrine permite criar composic¢des fluidas e apelativas, maximizando o impacto

visual dos seus artigos. A sua construgdo robusta e tecnologia de refrigeracdo ventilada

asseguram uma conservacao eficaz a temperaturas de 0 a +4 °C, garantindo a frescura e

seguranca alimentar para ementas diversificadas e produtos de confecdo delicada.

Vitrine Refrigerada de Canto 45° — Caracteristicas Técnicas

Volume Liquido

Gamade Temperaturas

Classe Climatica

Dimensdo Externa (LxPxA)

Dimensdo I nterna (L xPxA)

Dimensdo da Embalagem (LxPxA)

Peso Bruto

Peso Liquido

Acabamento Exterior

Acabamento Interior

Tipo de Arrefecimento

9|

Oa+4°C

N&o disponivel x 1120 x 1190 mm

N&o disponivel x 900 x 545 mm

1400 x 1250 x 1400 mm

200 kg

160 kg

Preto RAL9005

Aco inoxidavel

Ventilado



Tipo de Descongelacdo Automatico, elétrico

Refrigerante R290

Consumo de Energia 3.96 kWh/24h
Consumo Anual de Energia 1445.4 kWh/ano
Poténcia de Entrada 610 W

Tensdo / Frequéncia 220-240/50 V/Hz
Nivel de Ruido 60 dB(A)
Exposicéo Total 0.88 mz
Densidade do | solamento 50

Pés/ Pernas Regulaveis

Luz Interior LED

Tipo de Controlador Eletrénico
Carga de Refrigerante 130 g
Termometro Sim

Ambiente Maximo +25°C, 60% RH

Aplicacdes Profissionais

Perfeita para estabelecimentos de restauracdo rapida, pastelarias gourmet, padarias e areas de self-
service em hotéis, onde a apresentacao de sobremesas, saladas ou sanduiches frescas é crucial. A
sua capacidade de 90 litros e design de canto é ideal para otimizar o espaco em balcbes de
atendimento, criando uma linha visual continua e convidativa para os clientes. Garante a
manutencao da temperatura ideal para que os produtos permanecam apetitosos e seguros para

consumo durante todo o servigo.

Porqué Escolher Este Equipamento



O design modular de 45 graus distingue esta vitrine, permitindo configuracdes de balcéo
personalizadas que se adaptam perfeitamente ao layout do seu espaco comercial. O vidro frontal
anti-embaciamento e a iluminagdo LED realgam a qualidade dos produtos, enquanto a frente de vidro
elevavel simplifica drasticamente a limpeza e a manutencéo das prateleiras em aco inoxidavel. Este
equipamento foi concebido para durabilidade e higiene, com para-choques de aco inoxidavel para

protecdo em ambientes de uso intensivo e exigente.

Perguntas Frequentes

Como se integra esta vitrine num balcéo de servigo existente??

Esta vitrine foi concebida como um médulo de canto de 45°, permitindo a sua combinacdo com
outros balcdes da mesma gama para criar uma linha de servico continua e harmoniosa. O seu
design modular facilita a adaptacéo a diferentes configuragcées de espaco e a expanséao futura do seu

negocio.

Qual a importancia do arrefecimento ventilado para a conservagdo dos alimentos??

O sistema de arrefecimento ventilado garante uma distribuicdo uniforme da temperatura em todo o
interior da vitrine, prevenindo a formacao de zonas quentes e frias. Isto é crucial para manter a
qualidade e a seguranca dos alimentos expostos, prolongando a sua frescura e apelatividade visual

ao longo do dia.

Que tipo de produtos sao mais adequados para exposi¢cdo nesta vitrine??

Com uma gama de temperaturas de 0 a +4 °C, esta vitrine é ideal para uma vasta gama de produtos
refrigerados. Inclui pastelaria fina, sobremesas, saladas preparadas, sanduiches, iogurtes e outras

especialidades que necessitam de ser mantidas frescas e visiveis para o cliente.

Como se realiza a limpeza e manutencé&o do vidro e do interior??

A frente de vidro elevavel facilita significativamente o acesso ao interior para uma limpeza diaria
eficiente. O acabamento em aco inoxidavel e os materiais lisos permitem uma higienizacéo rapida e

em conformidade com as normas sanitarias, minimizando o tempo de inatividade do equipamento.

Este equipamento é energeticamente eficiente para uso continuo??

Sim, esta vitrine utiliza o refrigerante R290, conhecido pela sua eficiéncia energética e baixo impacto
ambiental. Com um consumo de 3.96 kWh/24h, oferece um desempenho fiavel e econémico para a

sua operacao diaria, contribuindo para a reducao dos custos operacionais.



