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Acesso rapido
ao produto

Painel de Inox MC KL S6 2B 51 para Equipamento Profissional

Informacoes do Produto

SKU: TF66384 Modelo: N/D

Marca: N/D EAN: N/D

Imagens do Produto

Descricao Resumida

Painel de inox robusto para a série MC KL S6 2B 51, ideal para manutenção e

personalização em cozinhas profissionais. Garante durabilidade e higiene.

Descricao Completa



Para o Chef Executivo ou o Gestor de F&B que procura a máxima eficiência e durabilidade na

sua cozinha profissional, o Painel de Inox MC KL S6 2B 51 representa uma solução de

excelência. Concebido para uma integração perfeita em equipamentos da série MC KL S6,

este painel assegura não só a conformidade estética, mas também um desempenho robusto

face às exigências diárias de um ambiente de restauração movimentado. A sua construção

em aço inoxidável garante resistência superior à corrosão, facilidade de higienização e uma

vida útil prolongada, minimizando custos de manutenção e maximizando a produtividade

operacional. É um investimento inteligente que contribui para a longevidade do seu

equipamento e para a manutenção dos rigorosos padrões de higiene.

Painel Inox MC KL S6 — Características Técnicas

Modelo MC KL S6 2B 51

Material Aço Inoxidável

Peso Bruto 0.001 kg

Peso Líquido 0.001 kg

GTIN / EAN 5708181752231

Aplicações Profissionais

Este painel é fundamental para a manutenção e modularidade em cozinhas de restaurantes, hotéis,

padarias e qualquer estabelecimento de restauração que utilize equipamentos da série MC KL S6. A

sua aplicação garante a continuidade do design e funcionalidade, sendo ideal para substituir painéis

danificados ou para expandir a configuração de bancadas e módulos neutros. A facilidade de

instalação permite que a sua equipa de manutenção realize a substituição de forma eficiente,

minimizando o tempo de inatividade e mantendo o fluxo de trabalho ininterrupto, mesmo durante os

períodos de maior afluxo.

Porquê Escolher Este Equipamento

O que distingue o Painel de Inox MC KL S6 2B 51 é a sua integração perfeita e o compromisso com

a qualidade superior. Ao contrário de soluções genéricas, este painel foi especificamente concebido

para complementar a estética e a funcionalidade da linha MC KL S6, assegurando um encaixe

preciso e uma harmonização visual impecável. A resistência inerente do aço inoxidável não só facilita



a limpeza e a manutenção das normas HACCP, como também prolonga significativamente a vida útil

do seu mobiliário de preparação, evitando a necessidade de substituições frequentes e a degradação

estética que comprometeria a imagem da sua cozinha.

Perguntas Frequentes

Para que tipo de equipamento é compatível este painel??

Este painel é especificamente concebido para ser compatível com os equipamentos da série MC KL

S6, modelo 2B 51, garantindo um encaixe perfeito e uma continuidade de design e funcionalidade.

Qual a durabilidade esperada do painel em ambientes de cozinha profissional??

Fabricado em aço inoxidável, este painel oferece uma resistência excecional ao desgaste, corrosão e

impactos comuns em cozinhas profissionais, assegurando uma longa vida útil mesmo com uso

intensivo.

Como devo realizar a limpeza e manutenção deste painel de inox??

A limpeza deve ser feita com detergentes neutros e um pano macio, evitando produtos abrasivos

para preservar o acabamento do aço inoxidável. Uma manutenção regular garante a higiene e o

brilho do painel.

É possível utilizar este painel para personalizar ou expandir módulos existentes??

Sim, o design modular deste painel permite a sua utilização tanto para substituição de peças

danificadas como para a criação de novas configurações ou extensão de módulos da série MC KL

S6.

Quais os benefícios de um painel em aço inoxidável para uma cozinha profissional??

O aço inoxidável é higiénico, resistente à corrosão, fácil de limpar e esteticamente apelativo,

características cruciais para manter os padrões de segurança alimentar e a imagem de uma cozinha

moderna e eficiente.


