¢

Hotelequip.pt

Ficha Tecnica
Precisa de Ajuda? Ligue: (+351) 916 542 211

Hotelequip.pt

Rua Empresarial N° 8A, Zona Industrial Ponte Seca

2510-752 Gaeiras, Portugal

Ficha tecnica gerada em: 23/06/2026 Acesso rapido
O produto final e as caracteristicas podem diferir ligeiramente do mostrado ao produto

na imagem.

Vitrine Expositora Neutra para Pastelaria e Charcutaria - 840mm

Informacoes do Produto

SKU:

Marca:

Peso:

SLES4
SAYL

12 kg

Imagens do Produto

Modelo:

EAN:

Dimensdes:

SLES4

8436630921033

840 x 380 x 170 cm

Especificacoes

Marca
Modelo
EAN

Imagens

SAYL

SLES4

8436630921033

https://saylgroup.com/wp-content/uploads/2026/03/expo-
curv-simply-es4.jpg, , , ,
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Descricao Resumida

Vitrine expositora neutra de balcdo com 840x380x170mm e base em ac¢o inoxidavel,

ideal para pastelaria e charcutaria em ambientes profissionais.

Descricao Completa

Este display profissional neutro é a solucéo ideal para a exposicdo de doces, salgados e outros
produtos frescos. Concebido para o setor de restauracdo e hotelaria, oferece uma visibilidade
excecional dos seus artigos, impulsionando as vendas por impulso. A sua base em aco inoxidavel
garante durabilidade e facilidade de limpeza, tornando-o um equipamento pratico e higiénico para
qualquer estabelecimento.

vitrine neutra — Expositor de Balcdo — Principais Vantagens

Otimizacdo méaxima do espagco no balcdo, permitindo uma exposicdo eficaz de diversos
produtos.

Fabricado com base em aco inoxidavel, proporcionando resisténcia e uma 6tima higiene.

Possibilidade de incorporacao de iluminacéo LED de Ultima geragéo para realcar os produtos.
e Design moderno e apelativo que complementa qualquer ambiente comercial.

Facil manuseamento e manutencao, essencial para o dia a dia de negécios movimentados.

Aplicacdes Profissionais

Este showcase € versatil e adapta-se perfeitamente a pastelarias, padarias, cafetarias, charcutarias e
outros negocios de restauracdo. E ideal para apresentar produtos que n&o necessitam de
refrigeracdo ou aguecimento, como bolos, croissants, sandes, e charcutaria embalada, mantendo-os
a temperatura ambiente e acessiveis aos clientes. A sua utilizacdo contribui para uma melhor
organizacdo do balcao e para uma experiéncia de compra mais atrativa para o cliente.

Caracteristicas Técnicas



Dimensodes 840x380x170mm
Temperatura Neutra

Peso 12 kg

Prateleiras 0

Tipo de Produto Neutro

Instalacéo Plug-in

Tipo de Vidro Temperado

Tipo de Porta Deslizantes Traseiras

Perguntas Frequentes

Qual a principal funcao de uma vitrine neutra?
Serve para expor produtos que nao necessitam de controlo de temperatura, como péao, doces ou
pastelaria seca, otimizando a sua visibilidade para o cliente.

E possivel integrar iluminacdo LED nesta vitrine?
Sim, este modelo oferece a possibilidade de incorporar iluminacdo LED de Ultima geracdo, o que
realca a apresentacao dos produtos e os torna mais apelativos.

Quais as vantagens do aco inoxidavel na base da vitrine?
O aco inoxidavel confere a vitrine uma elevada resisténcia e durabilidade. Além disso, facilita imenso
a limpeza e a manutencao da higiene, aspetos cruciais em ambientes profissionais de restauracéo.

Esta vitrine é adequada para quais tipos de estabelecimentos?
E ideal para pastelarias, cafetarias, pequenas lojas de conveniéncia e qualquer estabelecimento que
necessite expor produtos a temperatura ambiente de forma elegante e eficiente.

Onde é que esta vitrine deve ser instalada?
Trata-se de uma vitrine de balcao (plug-in), o que significa que é concebida para ser colocada sobre
uma superficie, como um balcéo, e pode ser facilmente integrada no espaco existente.



