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Acesso rapido

O produto final e as caracteristicas podem diferir ligeiramente do mostrado ao produto

na imagem.

Vitrine Refrigerada Expositora de Bancada 1190mm

Informacoes do Produto

SKU: SLSK6GRP
Marca: SAYL
Peso: 45 kg

Modelo:

EAN:

Dimensdes:

SLSK6GRP

8436630924171

1190 x 395 x 270 cm

Imagens do Produto

Especificacoes
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Marca SAYL

Modelo SLSK6GRP

EAN 8436630924171

Descricao Resumida

Vitrine expositora refrigerada de bancada com 1190mm, design original e moderno,

ideal para a exposi¢ao de alimentos. Temperatura +2°C a +6°C.

Descricao Completa

vitrine refrigerada bancada — Expositor Refrigerado — Principais Vantagens

Esta vitrine refrigerada foi concebida para realcar a apresentacdo dos seus produtos, combinando
um design original e dinamico com funcionalidade superior. A sua curvatura frontal é pensada para
uma visualizacdo otimizada, evitando a dispersao de ar quente para o cliente ou utilizador. Ideal para
estabelecimentos que procuram um equipamento fidvel e esteticamente apelativo, este balcéo
refrigerado garante a conservacao perfeita dos alimentos, mantendo-os sempre frescos e apetitosos.

Com componentes de alta qualidade e um tanque de exaustdo sem angulos em AlISI304, a limpeza e
a manutencdo sdo simplificadas. A sua iluminacdo LED de Ultima geracdo, com luz fria e alta
poténcia, assegura uma vida util ilimitada e um consumo energético minimo, destacando os produtos
expostos de forma eficiente e sustentavel. Este expositor de bancada é um investimento duradouro
para qualquer negocio.

Aplicagcbes Profissionais



Perfeita para uma vasta gama de ambientes, como restaurantes, pastelarias, cafés, hotéis e snack-
bares, que exigem uma conservacao impecavel e uma apresentacdo elegante. A superficie superior
€ adequada para o suporte de pratos ou outros elementos decorativos, maximizando o espaco de
trabalho e a funcionalidade. Com um sistema de refrigeracdo estatica e evaporador estatico, € ideal
para produtos que necessitam de estabilidade térmica, como saladas, sobremesas ou tapas,
garantindo que os seus clientes desfrutem sempre de produtos frescos e seguros.

A versatilidade da montra permite a integracdo em diferentes conceitos de design, adaptando-se
facilmente a balcdes ja existentes. Este equipamento € indispensavel para negdcios com servigo de
take-away ou balcdes de atendimento direto, onde a visibilidade dos produtos € crucial para
impulsionar as vendas e a satisfacdo do cliente. A porta traseira deslizante facilita o acesso e o

reabastecimento rapido dos artigos.

Caracteristicas Técnicas

Dimensofes 1190x395x270mm
Temperatura +2°C a +6°C

Voltagem 230V — 50Hz

Gas Refrigerante R600a (36,59)

Poténcia Frigorifica 180w

Poténcia 90W

Peso 45KG

Sistema de Refrigeracao Estatica com grupo remoto
Evaporador Estatico

Tipo de Vidro Temperado e dobravel
Tipo de Porta Portas traseiras deslizantes
Termostato Alta luminosidade em branco artico F20

Perguntas Frequentes

Qual é a faixa de temperatura ideal para esta vitrine?
A vitrine opera numa faixa de temperatura entre +2°C e +6°C, garantindo a conservacao otima de
produtos frescos, como saladas, sobremesas e tapas, prolongando a sua frescura.



A instalacao do grupo remoto requer um técnico especializado?

Sim, a instalacdo deste equipamento, devido ao seu grupo remoto, requer a intervencao de um
técnico especializado para assegurar o correto funcionamento e a conformidade com as normas de
seguranca. A instalagéo profissional € fundamental para garantir a eficiéncia.

Esta vitrine é adequada para quais tipos de estabelecimentos?

E perfeitamente adequada para restaurantes, pastelarias, cafés, snack-bares e hotéis, onde a
exposicdo de alimentos refrigerados com uma estética apelativa e funcionalidade é uma prioridade,
otimizando a experiéncia do cliente.

Como ailuminacdo LED contribui para a eficiéncia e o destaque dos produtos?

A iluminacdo LED de ultima geracao proporciona luz fria e alta poténcia, destacando os produtos de
forma atrativa. Além disso, oferece uma vida util ilimitada e um consumo energético minimo,
beneficiando o ambiente e a sua carteira, tal como se fosse uma montra.

E facil de limpar e manter?

Sim, o tanque de repuxo em AISI304 sem angulos e o vidro temperado dobravel facilitam a limpeza
diaria, assegurando a higiene e a longevidade do equipamento. A sua superficie de apoio também
permite um manuseamento livre de pratos e travessas, facilitando a operacao diaria.



