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Acesso rapido

O produto final e as caracteristicas podem diferir ligeiramente do mostrado ao produto

na imagem.

Vitrine Refrigerada de Bancada para 4xGN1/3

Informacoes do Produto

SKU: SLSK4GR
Marca: SAYL
Peso: 40 kg

Modelo:

EAN:

Dimensdes:

SLSK4GR

8436630924256

840 x 395 x 270 cm
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Especificacoes



Imagens

Importado em
Importado por
WooCommerce ID
Estado Optimizagdo
Marca

Modelo

EAN

Descricao Resumida

https://saylgroup.com/wp-content/uploads/2026/03/shark-
tapas-1p-4b-sk4gr.jpg, https://saylgroup.com/wp-
content/uploads/2026/03/shark-tapas-1p-4b-sk4gr-1.jpg,
https://saylgroup.com/wp-content/uploads/2026/03/shark-
tapas-1p-4b-sk4gr-2.jpg, https://saylgroup.com/wp-
content/uploads/2026/03/shark-tapas-1p-4b-sk4gr-3.jpg,
20/05/2026

ruimedalha@hotelequip.pt

39214

pending

SAYL

SLSK4GR

8436630924256

LED e féacil limpeza.

Vitrine refrigerada de bancada, 840x395x270mm, capacidade para 4xGN1/3, com grupo

remoto. Ideal para exposi¢do de alimentos frescos e frios. Design elegante, iluminacéo

Descricao Completa

vitrine refrigerada bancada — Expositor Refrigerado — Principais Vantagens

Esta vitrine refrigerada de bancada é uma solucdo elegante e dindmica para a exposicdo de

alimentos, concebida para otimizar o espaco e a apresentacdo dos seus produtos. O seu design

inovador previne a emissao de ar quente para o utilizador ou cliente, assegurando um ambiente mais

confortavel e agradavel. A dobradica frontal invisivel confere-lhe um aspeto moderno e discreto, ideal

para qualquer ambiente profissional. A superficie superior é perfeitamente adequada para o suporte

de pratos, elevando a funcionalidade deste equipamento.

Com um tanque de repuxo em aco inoxidavel AlSI304, sem angulos, a limpeza e a manutencéo sao

simplificadas, garantindo os mais altos padrdes de higiene. A iluminacao LED de ultima geracao,

com luz fria de alta poténcia, ndo sé realca a frescura dos alimentos, como também oferece uma vida

util prolongada e um consumo energético minimo. Além disso, o vidro temperado e dobravel facilita o

acesso aos produtos e a sua limpeza, proporcionando durabilidade e seguranca no uso diario. E a



escolha perfeita para quem procura um display eficiente e com uma apresentacéo impecavel.

Aplicacdes Profissionais

Este expositor refrigerado € ideal para uma vasta gama de estabelecimentos no setor da restauracao
e hotelaria, incluindo restaurantes, cafés, snack-bares e bares de tapas. A sua capacidade para 4
recipientes GN1/3x40mm torna-o perfeito para expor e manter frescos alimentos frios como saladas,
sobremesas, petiscos ou ingredientes para montagem de pratos diante do cliente. A temperatura
controlada entre +2°C e +6°C garante a seguranca alimentar e a frescura dos produtos, enquanto o
seu design compacto e elegante permite a instalacdo em balc6es ou mesas de trabalho com
facilidade, proporcionando uma apresentacao atrativa e acessivel.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe

Dimensdes (LxPxA) 840x395x270 mm
Temperatura +2°C a +6°C

Voltagem 230V — 50Hz

Gas Refrigerante R600a (339)

Poténcia Frigorifica 180W

Poténcia Total 85W

Peso 40 kg

Capacidade AXxGN1/3x40mm
Refrigeracao Estatica com grupo remoto
Evaporador Estéatico

Classe Climética Classe B

Tipo de Porta Portas deslizantes traseiras
Tipo de Vidro Temperado

Instalagcéo Requer instalador

Termostato F20 com alto brilho em branco artico



Perguntas Frequentes

Qual a capacidade desta vitrine refrigerada?
A vitrine tem capacidade para acomodar 4 recipientes Gastronorm GN1/3 com profundidade de
40mm, ideal para uma exposicdo organizada de variados alimentos.

E facil de limpar e manter?
Sim, o tanque de repuxo em aco inoxidavel AISI304 ndo possui angulos, o que facilita
significativamente a limpeza e garante uma higiene impecavel. O vidro temperado e dobravel

também contribui para uma manutencdo mais agil.

Qual a faixa de temperatura de funcionamento?
Esta vitrine opera numa faixa de temperatura entre +2°C e +6°C, garantindo a conservacéo ideal de
produtos frescos e refrigerados, conforme as normas de seguranca alimentar.

Posso instalar esta vitrine em qualquer balcao?

O seu design compacto de bancada é versatil, contudo, a instalacdo por um profissional é
recomendada e, por vezes, necessaria, devido ao seu sistema de grupo remoto, para assegurar o
correto funcionamento.

Quais os beneficios da iluminagao LED?
A iluminacdo LED de alta poténcia em luz fria real¢ca a qualidade e o aspeto dos alimentos expostos,
consome energia de forma eficiente e tem uma durabilidade significativamente superior as lampadas

convencionais.



