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Vitrine Refrigerada de Bancada S4GRP 4xGN1/3

Informacoes do Produto

SKU: SLS4GRP Modelo: SLS4GRP
Marca: SAYL EAN: 8436630924676
Peso: 40 kg Dimensdes: 840 x 395 x 245 cm

Imagens do Produto

Especificacoes
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Marca SAYL

Modelo SLS4GRP

EAN 8436630924676

Descricao Resumida

Vitrine refrigerada de bancada com design curvo e autoatendimento. Ideal para expor
4xGN1/3 de alimentos frescos entre +2°C a +6°C. Com iluminagéo LED e fecho em

inox. Perfeita para restaurantes e cafetarias.

Descricao Completa

vitrine refrigerada de bancada — Vitrine de Bancada — Principais Vantagens

Esta vitrine de balcdo de autoatendimento, modelo S4GRP, oferece uma apresentacao de alimentos
elegante e funcional. O seu design em meia-lua, original e dindmico, permite uma visualizacéo
otimizada dos produtos, incentivando o cliente a compra por impulso e maximizando a rentabilidade
do seu espacgo comercial. A abertura frontal facilita o acesso para o cliente, enquanto a abertura
traseira agiliza o reabastecimento pela sua equipa.

Construida para o ambiente de restauracdo, este expositor para bancada incorpora um sistema de
fecho em aco inoxidavel, garantindo a protecdo e a higiene dos produtos. A iluminacdo de Ultima
geracgdo, com LEDs de alta poténcia e luz fria, ndo so realca a frescura dos alimentos, como também
proporciona uma vida util ilimitada e um consumo energético minimo, tornando-o uma solugéo



econdmica e sustentavel para o seu estabelecimento.
Aplicacdes Profissionais

Ideal para pastelarias, cafés, snack-bares e restaurantes que desejam expor 0s seus produtos
refrigerados de forma apelativa. A sua capacidade de 4xGN1/3x40mm torna-o versatil para uma
variedade de alimentos, desde espetos a pequenas porcdes de buffet. E a solucdo perfeita para
manter sandes, sobremesas, saladas ou iogurtes a uma temperatura ideal, garantindo a qualidade e
a seguranca alimentar. Este balcdo expositor adapta-se perfeitamente a qualquer linha de buffet,
adicionando um toque de sofisticacéo e funcionalidade.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe
Dimensdes (LxPxA) 840x395x245mm
Capacidade 4xGN1/3x40mm
Temperatura +2°C a +6°C
Voltagem 230V — 50Hz
Gas Refrigerante R600a (349)
Poténcia Frigorifica 180w

Poténcia 85W

Peso 40 kg
Compressor HXD55MA
Classe Climética CLASSE B

Tipo de Refrigeragéo Estéatica
Sistema de Arrefecimento Remoto
Evaporador Estético
Instalagéo Plug-in

Tipo de Vidro Temperado

Tipo de Porta Portas deslizantes traseiras



Caracteristica Detalhe

Termostato F20 de alta luminosidade (branco artico)

Perguntas Frequentes

1. Qual a capacidade de exposicdo desta vitrine?
A vitrine de bancada S4GRP possui uma capacidade otimizada para quatro recipientes GN1/3 com
40mm de profundidade, ideal para a exposicdo de uma variedade de pratos e produtos frescos,
assegurando uma apresentacao limpa e organizada.

2. Que tipo de produtos posso expor nesta vitrine refrigerada?

Este modelo é extremamente versatil e pode ser usado para exibir espetos, entradas frias, queijos,
charcutaria, sobremesas ou como uma pequena estacdo de buffet para artigos refrigerados,
mantendo-os sempre a temperatura ideal.

3. Como funciona o sistema de refrigeragdo do equipamento?
O sistema de refrigeracdo € estatico e opera com grupo remoto, garantindo uma distribuicdo
uniforme do frio entre +2°C e +6°C. O gas refrigerante R600a, eficiente e amigo do ambiente,

assegura uma operacao fiavel e energeticamente consciente.

4. Esta vitrine é facil de limpar e manter?

Sim, o facto de incluir aberturas frontal e traseira, juntamente com o sistema de fecho em aco
inoxidavel, facilita grandemente o acesso para higiene diaria, assegurando a maxima limpeza e
manutencao dos seus padrdes de seguranca alimentar.

5. Quais os beneficios da ilumina¢&o LED nesta vitrine?

A iluminacdo LED de alta poténcia e luz fria ndo soO realgca a aparéncia dos produtos expostos,
tornando-0os mais apeteciveis, como também oferece uma vida util prolongada e um consumo
energético reduzido, contribuindo para a poupanca nos custos operacionais.



