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Frigorifico Profissional Vertical GN1/1 292L

Informacoes do Produto

SKU: TF68901 Modelo: N/D

Marca: N/D EAN: N/D

Descricao Resumida

Armaério frigorifico profissional vertical GUC50, GN1/1, 292L. Design estreito em aco

inox com controlo digital preciso (+2 a +8°C). Ideal para cozinhas eficientes.

Descricao Completa

O armério frigorifico profissional vertical GUC50 € a solucdo ideal para cozinhas
movimentadas que exigem eficiéncia e durabilidade em espacos otimizados. Com uma
capacidade de 292 litros brutos e compatibilidade com tabuleiros Gastronorm GN1/1, permite
uma organizacao impecavel e um acesso rapido aos seus ingredientes. Este equipamento é
crucial para manter o ritmo de qualquer servigo de restauragédo. A sua construgdo robusta em
aco inoxidavel e o sistema de arrefecimento ventilado asseguram uma conservacao de

alimentos superior e uma higiene rigorosa, elementos chave para qualquer estabelecimento.

frigorifico profissional vertical — Caracteristicas Técnicas

Volume Bruto/ Liquido 292 /228 |



Gama de Temperaturas

Classe Climaética

Dimensao Externa (LxPxA)

Dimensdo I nterna (L xPxA)

Dimensdo da Embalagem (L xPxA)

Peso Bruto/ Liquido

Acabamento Exterior

Acabamento Interior

NUmero e Tipo de Porta

NUmero e Tipo de Prateleiras

Tipo de Arrefecimento

Tipo de Descongelacéo

Refrigerante

Classe de Energia

Consumo de Energia

Consumo Anual de Energia

Poténcia de Entrada

Tensdo/ Frequéncia

Nivel de Ruido

Carga Méaximanas Prateleiras

Rodas

+2a+8°C

484 x 745 x 2100 mm

368 x 580 x 1510 mm

515 x 765 x 2140 mm

123 /110 kg

SS201

SS201

1, sélida reversivel com fecho automatico e fechadura

3, de arame, GN1/1

Ventilado

Automatico

R600a

0.9 kWh/24h

329 kWh/ano

250 W

220-240/50 V/Hz

42 dB(A)

13 kg/m?

4 rodizios, 2 com travao



Luz Interior LED

Tipo de Controlador Eletrénico
Termometro Sim
Ambiente Maximo de Funcionamento +40°C, 40% RH

Aplicagcbes Profissionais

Este refrigerador € perfeito para restaurantes com espaco limitado, cozinhas de hotelaria que
necessitam de flexibilidade na disposicdo dos equipamentos, ou pastelarias que exigem
armazenamento vertical eficiente. O design estreito e as rodas resistentes tornam-no facilmente
deslocavel, ideal para a limpeza profunda ou reconfiguracfes rapidas de layout, otimizando a mise
en place e a gestdo de stock em ambientes dindmicos. A compatibilidade com o formato Gastronorm
GN1/1 simplifica a transicdo de produtos entre areas de preparagdo e conservagdo, mantendo a

eficiéncia operacional.

Porqué Escolher Este Equipamento

Este armario de refrigeracdo diferencia-se pela excelente relacdo custo-beneficio, aliada a
caracteristicas de topo que garantem durabilidade e seguranca. A porta sdélida reversivel com fecho
automatico e fechadura integrada garante a protecao dos seus produtos e flexibilidade de instalacéo.
O controlo digital preciso da temperatura entre +2 a +8 °C e a descongela¢éo automética minimizam
o desperdicio e maximizam a frescura, cumprindo as mais exigentes normas HACCP para a cadeia
de frio. A luz interior LED facilita a visibilidade e o controlo rapido do inventario, agilizando o trabalho

da sua equipa.

Perguntas Frequentes

Qual a gama de temperaturas ideal para este frigorifico??

Este frigorifico profissional opera numa gama de temperaturas de +2 a +8 °C, ideal para a
conservacao segura de uma vasta variedade de alimentos frescos, conforme as regulamentagdes de

higiene alimentar.

E facil mover e limpar este armario refrigerado??

Sim, 0 equipamento esta equipado com 4 rodizios robustos, sendo 2 com travao, que facilitam a sua
deslocacédo para limpeza ou reconfiguracdo da cozinha. O exterior e interior em aco inoxidavel

SS201 simplificam a higienizacéo diaria, garantindo a conformidade com as normas sanitarias.



Este equipamento é energeticamente eficiente??
Com uma classe energética B e um consumo diario de apenas 0.9 kWh/24h, este frigorifico
profissional foi concebido para um funcionamento eficiente. Contribui para a reducdo dos custos

operacionais da sua cozinha, sem comprometer a performance.

Posso usar tabuleiros Gastronorm de diferentes tamanhos neste frigorifico??

Este armario foi concebido para acomodar tabuleiros Gastronorm GN1/1 nas suas prateleiras
ajustaveis. Embora o tamanho GN1/1 seja o padrao, pode usar divisbes menores (GN1/2, GN1/3,
etc.) dentro do formato GN1/1.

Quais as vantagens do arrefecimento ventilado para a conservacéo de alimentos??

O sistema de arrefecimento ventilado, também conhecido como arrefecimento forgado, distribui o frio
de forma homogénea por todo o interior do armério. Isto minimiza as flutuagbes de temperatura e

garante uma conservacao mais eficaz e prolongada dos alimentos.



