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Vitrine Refrigerada de Bancada para Tapas 8x GN 1/3

Informacoes do Produto

SKU: SLVTLG8GR
Marca: SAYL
Peso: 50 kg

Modelo:

EAN:

Dimensdes:

SLVTLGSGR

8436630924850

1540 x 385 x 225 cm
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Marca SAYL

Modelo SLVTLG8GR

EAN 8436630924850

Descricao Resumida

Vitrine refrigerada de bancada com capacidade para 8x GN 1/3, ideal para exposi¢ao

de tapas e produtos frescos. Temperatura de +2°C a +6°C.

Descricao Completa

Vitrine de Tapas — Principais Vantagens

Concebida para a exposicdo e conservacdo otimizada de tapas e pequenos pratos, esta vitrine
refrigerada de bancada oferece uma solugéo robusta e elegante para o seu estabelecimento. O seu
sistema de refrigeracdo estatica garante uma temperatura constante entre +2°C e +6°C, ideal para
manter a frescura dos alimentos. O termdstato eletrénico com leitura digital constante permite um
controlo preciso, enquanto os sensores eletronicos ocultos protegem contra manipulacdes.

Construida em aco inoxidavel e vidro temperado, esta montra de exposicdo € sindnimo de
durabilidade e higiene. O tanque embutido, dotado de dreno e sem angulos, facilita
significativamente a limpeza, uma caracteristica essencial para ambientes profissionais. As portas
deslizantes permitem uma remocéo e limpeza sem esfor¢o, e a iluminacdo LED de alta poténcia



realca a apresentacao dos seus produtos.
Aplicacdes Profissionais

Esta vitrine refrigerada é perfeita para qualquer espaco que exija uma exibicado atrativa e segura de
alimentos frescos. Ideal para bares de tapas, restaurantes, pastelarias e hotéis, permite apresentar
uma vasta gama de produtos, desde aperitivos frios a sobremesas, sempre a temperatura correta. A
sua hatureza compacta e pés ajustaveis oferecem flexibilidade na instalacdo, adaptando-se
faciimente a diferentes bancadas ou mesas de trabalho. E uma adicdo valorosa para otimizar a
experiéncia do cliente e assegurar a maxima qualidade dos seus produtos frescos.

Caracteristicas Técnicas

Dimensd&es (LxPxA)

Capacidade 8x GN 1/3 x 40 mm
Temperatura +2°C a +6°C
Voltagem 230V — 50Hz

Gas Refrigerante R600a

Poténcia Frigorifica 180w

Poténcia 95W

Peso 50 kg

Compressor HXD55MA

Tipo de Refrigeracao Estatica
Evaporador Estético

Instalacéo Plug-in

Tipo de Vidro Temperado

Portas Deslizantes traseiras
Termaostato F20 (brilho elevado em branco artico)

Classe Climatica

Perguntas Frequentes

1540x385x225 mm

Classe B



1. Qual a capacidade desta vitrine refrigerada?
Esta vitrine tem uma capacidade para 8 bandejas GN 1/3, com 40 mm de altura, permitindo uma
excelente organizacéo e exposicado dos seus produtos de forma eficiente.

2. Qual agama de temperaturas que esta vitrine mantém?
A vitrine mantém uma temperatura constante de +2°C a +6°C, ideal para a conservagcao e exposicao
segura de uma variedade de alimentos frescos.

3. E facil limpar o equipamento?
Sim, o tanque embutido foi concebido com dreno e sem angulos internos, tornando a sua limpeza
rapida e eficaz, essencial para manter os padrées de higiene em cozinhas profissionais.

4. Esta vitrine requer instalacao especial?
Nao, este modelo de bancada é compacto e plug-in, o que significa que ndo necessita de instalacao
especial. Possui pés regulaveis para facil nivelamento em qualquer superficie.

5. Que tipo de iluminacgao € utilizada na vitrine?
A vitrine estd equipada com sistema de iluminacdo LED de alta poténcia e Ultima geracdo, que
garante uma excelente visibilidade dos produtos e contribui para a sua apresentacéo apelativa.



