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Unidade Refrigeracdao Monobloco Ventilada -5/+5°C SRCA251

Informacoes do Produto

SKU: TF66023 Modelo: N/D

Marca: N/D EAN: N/D

Imagens do Produto

Descricao Resumida



Garanta a seguranca alimentar com a Unidade de Refrigeragdo Monobloco Ventilada
SRCA251, ideal para camaras frigorificas entre -5°C e +5°C. Operacgéo eficiente e

fiavel.

Descricao Completa

A Unidade de Refrigeracdo Monobloco Ventilada SRCA251 é a solucdo ideal para manter a
frescura e a seguranca dos seus produtos em camaras frigorificas de tamanho médio.
Concebida para cozinhas profissionais exigentes, este equipamento oferece um controlo de
temperatura rigoroso entre -5°C e +5°C, essencial para a conservacdo otimizada de
alimentos. Desfrute de uma instalacdo simplificada e de uma operacao fiavel, contribuindo

para a eficiéncia diaria do seu negdcio.

Unidade Refrigeracdo Monobloco — Caracteristicas Técnicas

Gama de temper aturas -5a+5°C

Peso bruto/ liquido

Tipo de arrefecimento

Tipo de descongelacdo

Refrigerante

Poténcia de entrada

Tensdo / Frequéncia

175/160 kg

Ventilado

Automatico, elétrico

R452A

1655 W

220-240/50 VIHz

GTIN/EAN 5708181745882
Tipo de controlador Eletrénico
Cargaderefrigerante 3200 g

Aplicagcbes Profissionais
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Esta unidade é perfeita para uma vasta gama de estabelecimentos que dependem de uma
refrigeracdo fiavel e eficiente. Desde restaurantes de alta cozinha a cozinhas de hotelaria com
servigco continuo, talhos, charcutarias e pastelarias, a SRCA251 assegura a conservacao de produtos
frescos como carnes, laticinios, frutas e vegetais, respeitando as rigorosas normas HACCP. A sua
capacidade de manter temperaturas estaveis € crucial durante periodos de pico de servico,

garantindo a qualidade dos alimentos desde a rececéo até a confecéo.

Porqué Escolher Este Equipamento

Escolher a Unidade de Refrigeracdo Monobloco SRCA251 significa investir numa solucéo de frio que
alia robustez e inteligéncia. O seu sistema monobloco facilita a instalagdo e a manutencao,
poupando tempo e custos. Com arrefecimento ventilado para uma distribuicdo homogénea do frio e
descongelacdo automatica elétrica, garante um desempenho constante e sem interrup¢des, crucial

para a fluidez do servico em estabelecimentos de restauracdo e hotelaria.

Perguntas Frequentes

Qual é a principal vantagem de uma unidade de refrigeracdo monobloco??

A principal vantagem reside na sua instalacdo simplificada e compacta. Por integrar todos os
componentes num unico bloco, minimiza a necessidade de intervencbes complexas, sendo ideal

para otimizar o espaco e reduzir 0s custos de montagem em cozinhas profissionais.

Que gama de temperaturas esta unidade pode manter??

Esta unidade de refrigeracdo foi concebida para operar numa gama de temperaturas entre -5°C e
+5°C. Esta versatilidade é perfeita para a conservacdo de uma vasta gama de produtos frescos,

desde lacticinios a carnes e vegetais, garantindo a sua integridade.

Como funciona o sistema de descongelacdo automatica??

O sistema de descongelacdo é automéatico e elétrico, eliminando a acumulacdo de gelo no
evaporador sem intervencdo manual. Este processo otimiza a eficiéncia do equipamento e garante a
manutencao de um ambiente de refrigeracdo constante, prolongando a vida util do equipamento e

poupando energia.

Que tipo de refrigerante utiliza e qual a sua importancia??

Esta unidade utiliza o refrigerante R452A, um gas moderno com baixo Potencial de Aquecimento
Global (PAG). A escolha deste refrigerante demonstra um compromisso com a eficiéncia energética
e a sustentabilidade ambiental, alinhado com as regulamentacBes europeias mais recentes para

equipamentos de frio comercial.

Que tipo de manutencdo € necessaria para esta unidade de refrigeracéo??



Para garantir a maxima eficiéncia e longevidade, recomenda-se a limpeza regular dos
condensadores e a verificacdo periddica do estado das vedacdes. O controlador eletrénico minimiza
a necessidade de ajustes, mas uma inspecdo técnica anual é aconselhavel para assegurar o

cumprimento das normas e o desempenho 6timo.



