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Vitrine refrigerada de sushi VS6NPI

Informacoes do Produto

SKU: SLVS6NPI Modelo: VS6NPI

Marca: SAYL EAN: N/D

Imagens do Produto

o

Marca SAYL

Modelo VS6NPI



Descricao Resumida

Caracteristicas Técnicas:

Dimensbes: 1438x395x245mm
Temperatura: +2°C a +6°C
Voltagem: 230V - 50Hz
Temperatura Maxima: +2°C/+6°C
Gas Refrigerante: R600a
Potencia Frigorifica: 180W
Potencia: 90W

Peso: 48KG

Descricao Completa

Descricdo Tecnica:

A vitrine com tampa padrdo é fornecida com detalhes que fazem uma grande diferenca em
comparacao com outras vitrines com tampa convencionais, tornando-a a vitrine com tampa mais
moderna, elegante e altamente visivel do mercado atual.

Termostéato digital regulavel (termostéato eletrdnico regulavel com leitura digital constante).
Sensores eletrénicos escondidos de possiveis manipulagées.

Tanque embutido sem angulos (tanque embutido dotado de dreno e sem angulos que facilitem a
limpeza).

Portas deslizantes para facil remocao e limpeza.

Tampa em vidro vitrificado resistente a choques, riscos, acidos e detergentes comuns.
Vidro removivel sem ferramentas.

Vidros rebativeis com sistema anti-tombamento e “area do motor” totalmente protegida.

Compressor hermético silencioso com turbocondensador Danfoss de dupla ventilagdo de alta
qualidade.

lluminacéo de Ultima geracao LEDs de alta poténcia, luz fria, vida ilimitada e consumo minimo.



Dobradica frontal invisivel.
Superficie superior plana.
Componentes Danfoss de alta qualidade.

Profundidade da cuba: 15mm.



