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Vitrine Refrigerada para Sushi SK26S 6xGN1/3

Informacoes do Produto

SKU: SLSK26S
Marca: SAYL
Peso: 55 kg

Modelo:

EAN:

Dimensdes:

SLSK26S

8436630925208

1438 x 395 x 340 cm
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Vitrine refrigerada e elegante para sushi, com capacidade de 6xGN1/3 e iluminagao

LED. Conserva alimentos frescos e realca o seu aspeto.

Descricao Completa

Vitrine de Sushi — Principais Vantagens

Esta vitrine de exposicéo refrigerada destaca-se pelo seu design elegante e funcional, concebida

especificamente para a apresentacdo impecavel de sushi e outros pratos frios. A sua estrutura

engenhosa impede a expulsdo de ar quente para o ambiente, garantindo um conforto superior ao

utilizador e ao cliente. Ideal para estabelecimentos que valorizam a estética e a conservagéo

otimizada dos alimentos, esta montra assegura que 0s seus produtos se mantém sempre frescos e

apetitosos, elevando a experiéncia gastronomica.

AplicacOes Profissionais

Concebida para cozinhas profissionais e espacos de restauracdo de alta exigéncia, esta vitrine

refrigerada é a solucdo perfeita para restaurantes de sushi, bares de tapas, buffets e hotéis que

necessitam de manter alimentos frescos visivelmente expostos. A sua capacidade para tabuleiros



GN 1/3 x 40 confere uma versatilidade notavel, adaptando-se a diversas necessidades de servico.

Com iluminacdo LED de ultima geracéo, os alimentos séo real¢cados, potenciando a sua atratividade

e estimulando a compra por impulso, contribuindo para o aumento das vendas no seu negocio.

Caracteristicas Técnicas

Dimensodes

Capacidade

Temperatura

Temperatura de prateleira

Voltagem

Gas Refrigerante
Poténcia Frigorifica
Poténcia

Peso

Tipo de produto
Sistema de refrigeracao
Tipo de evaporador
Instalacéo

Tipo de vidro

Tipo de porta

Termostato

Perguntas Frequentes

1438x395x340mm

6x GN 1/3 x 40mm

+2°C a +6°C

+8°C a +12°C

230V — 50Hz

R600a

180w

90w

55KG

Double Static Cooler

Compacto

Estatico

Plug-in

Temperado

Portas deslizantes traseiras

Alta luminosidade em branco artico F20

A vitrine é adequada para outros alimentos além de sushi?

Sim, embora otimizada para sushi, a vitrine é ideal para a exposicdo e conservacdo de uma vasta

gama de alimentos frios, como tapas, sobremesas e saladas, sempre mantendo a temperatura ideal.

Qual a capacidade méaxima de tabuleiros que a vitrine suporta?

Este equipamento tem capacidade para 6 tabuleiros GN 1/3 com profundidade de 40mm, o que

proporciona uma excelente flexibilidade para a organizacao e apresentacao dos produtos.



E possivel ajustar a temperatura da vitrine?
Sim, a vitrine disp6e de um termostato eletronico ajustavel, permitindo que configure a temperatura
entre +2°C e +6°C, de acordo com as necessidades especificas dos alimentos expostos.

Qual o tipo de iluminacao utilizada na vitrine?
A vitrine integra um sistema de iluminacdo LED de alta poténcia com luz fria, que néo so6 realca a cor
dos alimentos, como também garante uma vida Util prolongada e um consumo energético minimo.

A vitrine requer algum tipo de instalacéo especial?
N&o, a vitrine é do tipo "plug-in", o que significa que é de facil instalagdo e esta pronta a usar apés

ser ligada a uma tomada elétrica padréo.



