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Acesso rapido

O produto final e as caracteristicas podem diferir ligeiramente do mostrado ao produto

na imagem.

Vitrine refrigerada para sushi e tapas GN 1/3 (8x)

Informacoes do Produto

SKU: SLSK28SP
Marca: SAYL
Peso: 60 kg

Modelo:

EAN:

Dimensdes:

SLSK28SP

8436630924430

1788 x 395 x 340 cm

Imagens do Produto
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SLSK28SP

8436630924430

Vitrine refrigerada para exposicdo de sushi e tapas, com design elegante, iluminagao

LED e capacidade para 8xGN1/3, garantindo frescura e visibilidade.

Descricao Completa

Expositor Refrigerado — Principais Vantagens

Esta vitrine refrigerada foi concebida para realcar a apresentacdo dos seus pratos de sushi e tapas,

garantindo que se mantém frescos e visivelmente apetitosos para os seus clientes. Gracas ao seu

design inovador, evita a expulsdo de ar quente em diregdo ao utilizador ou cliente, assegurando um

ambiente confortdvel e uma experiéncia agradavel. A prateleira intermédia de vidro permite

maximizar o espaco de exposicdo, enquanto a iluminacdo LED de alta poténcia realca as cores e

texturas dos alimentos, com um consumo energético minimo e vida util prolongada.

AplicacOes Profissionais

Ideal para restaurantes de cozinha japonesa, bares de tapas, estabelecimentos de restauracao

rapida e buffets que procuram uma solucao elegante e eficiente para exibir alimentos refrigerados. A

sua versatilidade permite que seja utilizada com cubas GN 1/3x40, pratos planos ou sem tabuleiros,



adaptando-se as necessidades especificas do seu negocio. Perfeita para manter a frescura e
otimizar a apresentacao de uma vasta gama de produtos, contribuindo para uma maior atratividade e
satisfacdo do cliente na sua hotelaria.

Caracteristicas Técnicas

Dimensdes 1788x395x340mm

Temperatura +2°C a +6°C

Voltagem 230V — 50Hz

Gas Refrigerante R600a

Poténcia Frigorifica 180W

Poténcia 95W

Peso 60KG

Compressor HXD55MA

Prateleiras 1

Classe Climatica CLASSE C

Tipo de Produto REFRIGERADOR ESTATICO DUPLO
Sistema de Refrigeracéo COMPACTO

Evaporador ESTATICO

Instalacéo PLUG-IN

Tipo de Vidro VIDRO TEMPERADO

Terméstato ALTO BRILHO EM BRANCO ARTICO F20
Capacidade de GN 8xGN1/3x40mm

Perguntas Frequentes

Qual atemperatura de operacéo deste display refrigerado?
A temperatura de operacdo € ajustavel, variando entre +2°C e +6°C, ideal para a conservacédo de
sushi e tapas.



E possivel utilizar diferentes tipos de tabuleiros nesta vitrine?
Sim, o equipamento é versatil e permite a utilizacdo de tabuleiros gastronémicos GN 1/3 x 40, cubas
planas ou até mesmo sem tabuleiros, mediante as suas necessidades.

Qual o tipo de iluminacao utilizado e quais os seus beneficios?
O expositor conta com um sistema de iluminag¢édo LED de ultima geracdo com alta poténcia e luz fria,
proporcionando uma vida util ilimitada e um consumo energético reduzido.

Este equipamento é facil de limpar e manter?
O vidro temperado e dobravel, juntamente com o design, facilita a limpeza e a manutengédo regular,
garantindo a higiene necessaria para o manuseamento de alimentos.

Qual o impacto do design na experiéncia do cliente?

O design inteligente desta vitrine evita a emissdo de ar quente para o cliente, criando um ambiente
mais agradavel e convidativo, o que contribui para uma melhor experiéncia de compra na sua
restauracao.



