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Vitrine Refrigerada Expositora Bancada 8xGN1/3

Informacoes do Produto

SKU: SLSK28P
Marca: SAYL
Peso: 60 kg

Modelo:

EAN:

Dimensdes:

SLSK28P

8436630924218

1788 x 395 x 340 cm
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Q: Qual a capacidade desta vitrine refrigerada? A: Esta
vitrine refrigerada possui uma capacidade para 8 tabuleiros
GN 1/3 com 40mm de profundidade, permitindo a exposicao
eficaz de uma variedade de produtos. E ideal para manter os
alimentos frescos e visiveis para os seus clientes., Q: Qual a
faixa de temperatura da vitrine? A: A vitrine opera numa faixa
de temperatura entre +2°C e +6°C, o0 que € ideal para a
conservacao de alimentos frios como tapas, saladas ou
sobremesas. O termdstato eletrénico ajustavel permite um
controlo preciso da temperatura interna., Q: E possivel servir
0s produtos diretamente da vitrine? A: Sim, esta vitrine
permite varias opc¢des de servico. Pode ser utilizada sem
tabuleiros, com uma cuba plana, ou com tabuleiros
gastronomicos GN 1/3 x 40, facilitando a adaptacado as suas
necessidades de apresentacéo e servico., Q: Que tipo de
iluminacao possui esta vitrine? A: A vitrine esta equipada
com um sistema de iluminacéo de Ultima geracao, utilizando
LEDs de alta poténcia com luz fria. Esta iluminacéo garante
uma excelente visibilidade dos produtos, com vida util
prolongada e consumo energético minimo., Q: Quais as
dimens0des e peso da vitrine? A: As dimensdes desta vitrine
refrigerada sédo 1788x395x340mm (largura x profundidade x
altura) e tem um peso de 60 kg. O seu design compacto de
bancada é ideal para otimizar o espaco em balcdes e areas
de servico.
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Descricéo Curta Otimizada

Exponha os seus produtos frescos de forma eficiente com a
vitrine refrigerada de bancada 8xGN1/3. Ideal para
restaurantes e cafetarias, garante +2°C a +6°C.

BAR E CAFETARIA > Balces e Vitrines Expositoras >
Refrigeradas

SLVSS3,SLLM10,SLVMX3E

Otimize a disposi¢éo dos tabuleiros GN1/3, alternando cores
e texturas dos alimentos para maximizar o impacto visual e
estimular a venda por impulso., Ajuste o termostato
eletrénico para a temperatura minima recomendada (+2°C)
em periodos de maior fluxo, garantindo a maxima seguranca
alimentar e frescura dos produtos expostos., Utilize os
tabuleiros GN1/3 com profundidade adequada para cada tipo
de produto, evitando o excesso de empilhamento e
garantindo uma apresentacao sempre cuidada e acessivel.,
Programe a limpeza diaria do vidro temperado e das
superficies internas com produtos especificos para inox,
mantendo a higiene e a transparéncia que valorizam a
exposicao dos alimentos.

Chef de Cozinha, Responsavel de F&B (Food & Beverage),
Gestor de Hotel, Comprador Profissional para Horeca

SLSH26L,SLSH24L,SLSH26,SLSH24
Vitrine refrigerada de bancada com capacidade 8xGN1/3,

ideal para exposicao de alimentos frescos. Design elegante,
iluminacao LED e temperatura de +2°C a +6°C.



Descricéo Otimizada (1/2)

<div class="product-description" style="font-family: inherit;
line-height: 1.6; color: #333;"><h3 style="font-size: 1.1em;
color: #1alala; border-bottom: 2px solid #e0e0e0; padding-
bottom: 6px; margin: 20px 0 10px;">Vitrine Refrigerada —
Principais Vantagens</h3><p>Esta vitrine refrigerada foi
concebida para realcar a apresentacao dos seus produtos
frescos, mantendo-os na temperatura ideal. O seu design
elegante e dindmico garante que o arrefecimento é eficiente
sem afetar o conforto de clientes ou funcionarios. E uma
solucéo robusta e visualmente apelativa para qualquer
estabelecimento que pretenda exibir os seus alimentos de
forma higiénica e atraente.</p><p>Com a sua prateleira
intermédia de vidro, oferece espaco ampliado para exibicéo
e arrumacao, permitindo uma organizagao versatil dos
produtos. A iluminag&o LED de alta poténcia proporciona
uma visibilidade clara e realga a frescura dos artigos,
enquanto minimiza o consumo de energia. O vidro
temperado e dobravel facilita a limpeza e 0 acesso,
garantindo a praticidade no dia a dia da restauragéo.</p><h3
style="font-size: 1.1em; color: #1lalala; border-bottom: 2px
solid #e0e0e0; padding-bottom: 6px; margin: 20px 0
10px;">Aplicacbes Profissionais</h3><p>ldeal para
restaurantes, pastelarias, take-away, cafetarias e hotéis, esta
vitrine refrigerada é perfeita para exibir uma variedade de
produtos, desde sandes e saladas a sobremesas e tapas. A
sua versatilidade permite que os produtos sejam
apresentados diretamente na base, em cubas planas ou em
tabuleiros gastronémicos GN 1/3, adaptando-se as
necessidades especificas do seu negdcio e maximizando o
impacto visual dos alimentos frescos.</p><p>A capacidade
de 8xGN 1/3 permite uma exposi¢do organizada e
abundante, fundamental em ambientes com elevado fluxo de
clientes. A construgdo com isolamento eficaz e o termostato
eletrénico ajustavel asseguram a manutencao da
temperatura entre +2°C e +6°C, garantindo a seguranca
alimentar e a frescura dos produtos durante todo o periodo
de exposicado.</p><h3 style="font-size: 1.1em; color:
#lalala; border-bottom: 2px solid #e0e0e0; padding-bottom:
6px; margin: 20px 0 10px;">Caracteristicas
Técnicas</h3><table style="width: 100%; border-collapse:
collapse; margin-top: 10px;"><thead><tr><th style="padding:
8px; border: 1px solid #ddd; text-align: left; background-color:
#f2f2f2;">Caracteristica</th><th style="padding: 8px; border:
1px solid #ddd; text-align: left; background-color:
#f2212;">Valor</th></tr></thead><tbody><tr><td
style="padding: 8px; border: 1px solid #ddd;">Dimensfes
(LxPxA)</td><td style="padding: 8px; border: 1px solid
#ddd;">1788x395x340mm</td></tr><tr><td style="padding:
8px; border: 1px solid #ddd;">Temperatura</td><td
style="padding: 8px; border: 1px solid #ddd;">+2°C a
+6°C</td></tr><tr><td style="padding: 8px; border: 1px solid
#ddd;">Voltagem</td><td style="padding: 8px; border: 1px
solid #ddd;">230V — 50Hz</td></tr><tr><td style="padding:
8px; border: 1px solid #ddd;">Gas Refrigerante</td><td
style="padding: 8px; border: 1px solid
#ddd;">R600a</td></tr><tr><td style="padding: 8px; border:
1px solid #ddd;">Poténcia Frigorifica</td><td style="padding:
8px; border: 1px solid #ddd;">180W</td></tr><tr><td
style="padding: 8px; border: 1px solid
#ddd;">Poténcia</td><td style="padding: 8px; border: 1px
solid #ddd;">95W</td></tr><tr><td style="padding: 8px;
border: 1px solid #ddd;">Peso</td><td style="padding: 8px;
border: 1px solid #ddd;">60KG</td></tr><tr><td
style="padding: 8px; border: 1px solid
#ddd;">Compressor</td><td style="padding: 8px; border: 1px
solid #ddd;">HXD55MA</td></tr><tr><td style="padding:
8px; border: 1px solid #ddd;">Prateleiras</td><td



Uso Profissional - Casos de Uso Servigo de Pequenos-Almogos e Brunch em Hotéis: Em
hotéis, esta vitrine é ideal para a apresentacéo self-service
de queijos fatiados, charcutaria, fruta fresca cortada, iogurtes
e compotas individuais durante o pequeno-almoco ou
brunch. A sua capacidade para 8xGN1/3 permite uma
reposicao rapida e organizada, mantendo os produtos a
temperatura ideal (+2°C a +6°C) e com uma apresentacéo
impecavel que convida ao consumo., Balcao de Tapas e
Petiscos em Cafetarias e Bares: Numa cafetaria ou bar com
oferta de tapas e petiscos, a vitrine refrigerada é crucial para
expor, de forma apelativa e segura, pratos como salada de
polvo, pataniscas de bacalhau frias, saladas de grao com
bacalhau, ou sanduiches gourmet. A iluminacdo LED realca
a frescura dos ingredientes, enquanto o acesso facilitado
pelo vidro temperado dobréavel agiliza o servico em horas de
pico, minimizando o tempo de espera do cliente., Linha de
Montagem de Saladas e Sanduiches em Restaurantes e
Take-away: Para restaurantes ou estabelecimentos de take-
away especializados em saladas personalizadas ou
sanduiches, esta vitrine serve como estagdo de preparagéo
e exposicdo. Os compartimentos GN1/3 podem conter
diferentes ingredientes (alfaces, tomate, queijo, frango
desfiado, molhos) mantidos refrigerados, permitindo que o
chef ou operador monte os pedidos a frente do cliente,
garantindo a frescura e a personalizacéo, e acelerando o
processo de servico.

Uso Profissional - Introducéo A vitrine refrigerada expositora 8XxGN1/3 de bancada é um
equipamento fundamental para qualquer estabelecimento de
hotelaria e restauracdo que procure otimizar a exposicao de
alimentos frescos, garantindo a sua conservacgao a
temperaturas controladas e a maxima atratividade visual.
Concebida para integrar-se harmoniosamente em balcdes de
servigo, esta vitrine permite uma apresentacéo higiénica e
eficiente de uma vasta gama de produtos, desde saladas e
tapas a sobremesas, impactando diretamente a experiéncia
do cliente e a rentabilidade do negdcio através da venda por

impulso.
Marca SAYL
Modelo SLSK28P
EAN 8436630924218

Descricao Resumida

Vitrine refrigerada de bancada com capacidade 8xGN1/3, ideal para exposi¢cao de

alimentos frescos. Design elegante, iluminacdo LED e temperatura de +2°C a +6°C.

Descricao Completa



Vitrine Refrigerada — Principais Vantagens

Esta vitrine, concebida para bancada, oferece uma solucéo elegante e funcional para a exposicéo de
produtos frescos. O seu design dinamico permite uma circulacdo de ar eficiente, evitando a expulsao
de ar quente para o cliente ou utilizador. E a escolha perfeita para realcar a qualidade dos seus
produtos e incentivar a venda por impulso em qualquer ambiente profissional.

Equipada com uma prateleira intermédia em vidro, a vitrine proporciona uma &rea de exposicao
otimizada, permitindo diversas configuracdes. A iluminacdo de Ultima geracdo, com LEDs de alta
poténcia e luz fria, garante uma visibilidade excecional dos alimentos, com uma vida util prolongada
e um consumo energético minimo. O vidro temperado e dobravel facilita o acesso para reposicéo e
limpeza, assegurando a maxima higiene e praticidade, elementos cruciais em estabelecimentos de
hotelaria e restauragéo.

Aplicagcbes Profissionais

Este expositor refrigerado é ideal para uma vasta gama de estabelecimentos, desde restaurantes e
pastelarias a cafetarias e snack-bares. A sua capacidade de 8xGN 1/3 torna-o perfeito para
apresentar uma variedade de tapas, sanduiches, saladas, sobremesas ou sushis, mantendo-os na
temperatura ideal entre +2°C e +6°C. A flexibilidade de uso, podendo ser utilizada com ou sem
tabuleiros, ou com cubas planas ou tabuleiros gastronémicos GN 1/3 x 40, adapta-se a diferentes
necessidades de apresentacao.

A versatilidade deste equipamento permite uma adaptacdo rapida a diferentes conceitos de negécio,
focando-se na frescura e apresentacdo dos alimentos. O termostato eletrénico ajustavel assegura o
controlo preciso da temperatura, garantindo a seguranca alimentar e a manutencao da qualidade dos
produtos expostos. A refrigeracdo estatica otimiza a conservagéo de produtos delicados, mantendo a
sua textura e sabor intactos.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Valor

Dimensdes (LxPxA) 1788x395x340mm
Temperatura +2°C a +6°C
Voltagem 230V — 50Hz

Gas Refrigerante R600a

Poténcia Frigorifica 180w



Caracteristica Valor
Poténcia 95W

Peso 60KG
Compressor HXD55MA
Prateleiras 1

Classe Climética CLASSE B
Tipo de Refrigeracéo ESTATICA
Sistema de Refrigeracdo COMPACTO
Evaporador ESTATICO
Instalacéo PLUG-IN
Tipo de Vidro TEMPERADO

Tipo de Porta

Termostato

PORTAS DE CORRER TRASEIRAS

Brilho elevado em branco artico F20

Perguntas Frequentes

Qual a capacidade desta vitrine refrigerada?
Esta vitrine tem capacidade para 8 tabuleiros GN 1/3 com 40mm de profundidade, oferecendo um
espaco generoso para exposicao de diversos produtos.

Que tipo de iluminacdo utiliza e quais as suas vantagens?
Utiliza iluminacdo LED de alta poténcia com luz fria, 0 que proporciona uma excelente visibilidade
dos produtos, tem uma vida Util prolongada e consome pouca energia.

E possivel ajustar a temperatura da vitrine?
Sim, o termostato eletrénico permite ajustar a temperatura de forma precisa, mantendo-a entre +2°C
e +6°C, ideal para a conservacgao de alimentos frescos.

Qual o tipo de vidro utilizado e quais as suas caracteristicas?
O vidro é temperado e dobravel, o que ndo s oferece maior seguranca e durabilidade, como
também facilita o acesso para a reposicéo e limpeza dos produtos.

Esta vitrine é adequada para quais tipos de estabelecimentos?
E perfeita para diversos estabelecimentos como restaurantes, pastelarias, snack-bares e hotéis,
onde a apresentacao eficiente e a conservacéo de alimentos refrigerados séo cruciais.



