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Vitrine Refrigerada para Sushi Base Plana 1540mm

Informacoes do Produto

SKU: SLVTLG8SGRP Modelo: SLVTLG8SGRP
Marca: SAYL EAN: 8436630925086
Peso: 50 kg Dimensdes: 1540 x 380 x 300 cm
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Q: Qual é a gama de temperaturas desta vitrine refrigerada
para sushi e outros alimentos frios? A: Esta vitrine opera
dentro de uma faixa de temperatura de 0°C a +4°C, ideal
para manter a frescura e seguranga alimentar de sushi,
tapas e outros pratos frios. Garante a conservacao perfeita
dos seus produtos sensiveis a temperatura., Q: Quais sao as
dimensobes da vitrine refrigerada e o que significa ter uma
base plana? A: A vitrine possui dimensdes de
1540x380x300mm. A base plana oferece uma superficie
uniforme para a exposi¢cdo, maximizando o espagco Util e
facilitando a organizagéo dos alimentos de forma apelativa
para os clientes., Q: Esta vitrine de sushi é adequada para
que tipo de estabelecimentos profissionais? A: Projetada
para atender as exigéncias de cozinhas profissionais,
restaurantes, hotéis e bares, esta vitrine é perfeita para
qualquer negdécio que necessite de expor e conservar
alimentos frios de forma higiénica e eficiente., Q: Que tipo de
iluminacao é utilizada nesta vitrine refrigerada para
exposicdo? A: A vitrine esta equipada com iluminagéo LED,
gue proporciona uma excelente visibilidade dos alimentos,
realcando as suas cores e frescura. A iluminacdo LED é
também mais eficiente em termos energéticos e tem uma
vida util mais longa., Q: A vitrine de refrigeracéo para sushi
requer alguma instalagdo especifica? A: Este modelo possui
um sistema de refrigeracéo remoto e € do tipo PLUG-IN, o
que simplifica a instalacdo. Requer uma ligacao elétrica
padréo de 230V — 50Hz para o seu funcionamento
adequado.
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Vitrine Refrigerada para Sushi com Base Plana 1540mm
optimized

Adquira ja a sua vitrine refrigerada para sushi, essencial para
a conservagdo e exposicao em restaurantes e hotéis. Realce
a frescura dos seus pratos.

FRIO COMERCIAL > Vitrines > Sushi
SLVTLG8SGR,SLSK28SP,SLSK28S

Dica Profissional: Posicione a vitrine estrategicamente em
areas de alto trafego visual para maximizar o impacto da
iluminacdo LED e potenciar a venda por impulso de produtos
de alta margem., Dica Profissional: Utilize loica de
apresentacao que complemente o design da vitrine e que
realce os alimentos, como travessas de arddsia ou ceramica
branca, para uma estética premium., Dica Profissional:
Implemente um plano de limpeza diério rigoroso, focando na
base plana e nos vidros duplos, para manter a transparéncia
e a higiene, essenciais para a percecao de frescura dos
produtos., Dica Profissional: Embora a refrigeracéo seja
remota, assegure-se de que a unidade externa esté instalada
num local ventilado e de facil acesso para manutengées
preventivas, prolongando a vida Gtil do equipamento e
otimizando a eficiéncia energética.

Chef de Cozinha Oriental, Responsavel de F&B (Food &
Beverage), Gestor Hoteleiro, Comprador Profissional para
Restauracéo

SLBUF15E,SLBUF65E,SLEP30M
Vitrine refrigerada para sushi e tapas, com base plana e

iluminacdo LED. Ideal para exposicdo e conservacéo de
alimentos frescos.



Descricéo Otimizada (1/2)

<div class="product-description" style="font-family: inherit;
line-height: 1.6; color: #333;"><h3 style="font-size: 1.1em;
color: #1alala; border-bottom: 2px solid #e0e0e0; padding-
bottom: 6px; margin: 20px 0 10px;">Vitrine Refrigerada —
Principais Vantagens</h3><p>Concebida para a exposi¢éo
de sushi e outros pratos frios, esta vitrine oferece uma
solucéo de conservacao e apresentacéo de exceléncia.
Apresenta uma base plana que facilita a arrumagéao e acesso
aos alimentos, e incorpora iluminagdo LED, assegurando
gue os produtos expostos se destacam, captando a atengdo
dos clientes. A temperatura de conservacao, entre 0°C e
4°C, é ideal para manter a frescura e qualidade dos
alimentos, cumprindo com as normas de seguranca
alimentar.</p><p>0 isolamento duplo garante uma eficiéncia
energética superior e uma manutencao de temperatura
estavel, mesmo em ambientes de restauragéo
movimentados. Além disso, o sistema de refrigeragéo remoto
otimiza o espaco interior da vitrine e minimiza o ruido no
ambiente de servico, contribuindo para uma experiéncia mais
agradavel tanto para o operador como para o cliente. E um
equipamento robusto, ideal para uso diario e com uma
construcéo que garante durabilidade.</p><h3 style="font-
size: 1.1em; color: #lalala; border-bottom: 2px solid
#e0e0e0; padding-bottom: 6px; margin: 20px 0
10px;">Aplicacbes Profissionais</h3><p>Este expositor
refrigerado é perfeito para restaurantes de sushi, buffets
asiaticos, hotéis e estabelecimentos de restauracao rapida
que procuram exibir os seus produtos frescos de forma
apelativa e higiénica. A visibilidade dos alimentos é
maximizada, incentivando a compra impulsiva e valorizando
a qualidade das preparacdes culinarias. E uma peca
essencial para qualquer cozinha profissional que ambicione
um servico de exceléncia.</p><p>Pode ser integrada em
balcbes de servico ou como elemento central em ilhas de
exposi¢céo, adaptando-se facilmente a diferentes conceitos
de design de interiores. A facilidade de limpeza e
manutenc¢ao torna-a uma escolha pratica para ambientes
com grande volume de trabalho, onde a rapidez e a
eficiéncia séo cruciais.</p><h3 style="font-size: 1.1em; color:
#lalala; border-bottom: 2px solid #e0e0e0; padding-bottom:
6px; margin: 20px 0 10px;">Caracteristicas
Técnicas</h3><table border="1" style="width:100%; border-
collapse: collapse; margin-top: 10px;"><tr><td
style="padding: 8px; border: 1px solid #ddd; background-
color: #f2f2f2;">Dimensdes</td><td style="padding: 8px;
border: 1px solid #ddd;">1540x380x300mm</td></tr><tr><td
style="padding: 8px; border: 1px solid #ddd; background-
color: #f2f2f2;">Temperatura</td><td style="padding: 8px;
border: 1px solid #ddd;">+0°C a +4°C</td></tr><tr><td
style="padding: 8px; border: 1px solid #ddd; background-
color: #f2f2f2;">Voltagem</td><td style="padding: 8px;
border: 1px solid #ddd;">230V — 50Hz</td></tr><tr><td
style="padding: 8px; border: 1px solid #ddd; background-
color: #2f2f2;">Gés Refrigerante</td><td style="padding:
8px; border: 1px solid #ddd;">R600a</td></tr><tr><td
style="padding: 8px; border: 1px solid #ddd; background-
color: #f2f2f2;">Poténcia Frigorifica</td><td style="padding:
8px; border: 1px solid #ddd;">180W</td></tr><tr><td
style="padding: 8px; border: 1px solid #ddd; background-
color: #f2f2f2;">Poténcia</td><td style="padding: 8px;
border: 1px solid #ddd;">95W</td></tr><tr><td
style="padding: 8px; border: 1px solid #ddd; background-
color: #f2f2f2;">Peso</td><td style="padding: 8px; border:
1px solid #ddd;">50KG</td></tr><tr><td style="padding: 8px;
border: 1px solid #ddd; background-color: #f2f2f2;">Classe
Climatica</td><td style="padding: 8px; border: 1px solid
#ddd;">CLASSE B</td></tr><tr><td style="padding: 8px;



Uso Profissional - Casos de Uso Restaurantes Japoneses e de Fusdo Asiatica: Num
restaurante especializado em cozinha asiatica, esta vitrine
serve como 0 ponto central para a exposi¢cao de uma vasta
gama de sushi, sashimi e rolls. A base plana permite uma
disposicao artistica e eficiente das pecas, enquanto a
iluminacdo LED realga as cores e texturas, incentivando a
escolha por parte do cliente. A temperatura controlada entre
0°C e 4°C é critica para manter a integridade e seguranca
dos produtos crus, com o sistema de refrigeragdo remoto a
assegurar um ambiente tranquilo e confortavel na sala de
refeicOes., Buffets de Hotel e Pequenos-Almocos: Em hotéis
de quatro e cinco estrelas, a vitrine é ideal para servir 0
pequeno-almocgo ou o almogo em regime de buffet. Pode ser
utilizada para apresentar uma selecédo de frutas frescas
cortadas, iogurtes, saladas frias ou até mesmo opcdes de
charcutaria e queijos. A sua construcao robusta e facilidade
de limpeza s&o vantagens operacionais significativas,
permitindo uma gestéo eficiente em horarios de pico e
assegurando a higiene constante exigida nestes ambientes.,
Espacos de Catering e Eventos: Para empresas de catering
que operam em eventos e conferéncias, a mobilidade e a
facilidade de integracdo desta vitrine em diferentes layouts
sdo cruciais. A base plana facilita o transporte seguro dos
alimentos ja dispostos e a rapida montagem no local. A
capacidade de manter a temperatura estavel, mesmo em
ambientes com flutuacdes, garante que os produtos se
mantém frescos e apelativos durante todo o periodo do
evento, reforcando a imagem de qualidade do servico de
catering.

Uso Profissional - Introducgao A vitrine refrigerada para sushi com base plana de 1540mm
€ uma peca fulcral para qualquer estabelecimento de
restauragcdo que procure otimizar a apresentacao e a
conservacdo de alimentos frios, garantindo a sua frescura e
seguranca alimentar. Projetada para ambientes profissionais,
este equipamento combina eficiéncia energética, higiene e
um design que valoriza a exposi¢ao do produto, tornando-se
indispensavel para chefs e gestores de F&B que visam a
exceléncia operacional e a satisfacéo do cliente.

Marca SAYL
Modelo SLVTLG8SGRP
EAN 8436630925086

Descricao Resumida

Vitrine refrigerada expositora para sushi e tapas, com base plana e iluminacédo LED,

ideal para conservacgédo de alimentos frescos.

Descricao Completa



Vitrine Refrigerada — Principais Vantagens

Concebida para a exposi¢cdo de sushi e outros pratos frios, esta unidade oferece uma solucdo de
conservacao e apresentacdo de exceléncia. Apresenta uma superficie plana que facilita a arrumacéo
e acesso aos alimentos, e incorpora iluminagcdo LED, assegurando que os produtos expostos se
destacam, captando a atencdo dos clientes. A temperatura de conservagéo, entre 0°C e 4°C, ¢é ideal
para manter a frescura e qualidade dos alimentos, cumprindo com as normas de seguranca
alimentar.

O isolamento duplo garante uma eficiéncia energética superior e uma manutencao de temperatura
estavel, mesmo em ambientes de restauracdo movimentados. Além disso, o sistema de refrigeracdo
remoto otimiza o espago interior da montra e minimiza o ruido no ambiente de servigo, contribuindo
para uma experiéncia mais agradavel tanto para o operador como para o cliente. E um equipamento
robusto, ideal para uso diario e com uma constru¢do que garante durabilidade.

Aplicacdes Profissionais

Este expositor refrigerado é perfeito para restaurantes de sushi, buffets asiaticos, hotéis e
estabelecimentos de restauracdo rapida que procuram exibir os seus produtos frescos de forma
apelativa e higiénica. A visibilidade dos alimentos é maximizada, incentivando a compra impulsiva e
valorizando a qualidade das preparacdes culinarias. E uma peca essencial para qualquer cozinha
profissional que ambicione um servigco de exceléncia.

Pode ser integrada em balcGes de servico ou como elemento central em ilhas de exposicao,
adaptando-se facilmente a diferentes conceitos de design de interiores. A facilidade de limpeza e
manutencao torna-a uma escolha pratica para ambientes com grande volume de trabalho, onde a
rapidez e a eficiéncia séo cruciais.

Caracteristicas Técnicas

Dimensbes 1540x380x300mm
Temperatura +0°C a +4°C
Voltagem 230V — 50Hz

Gas Refrigerante R600a

Poténcia Frigorifica 180W

Poténcia 95W

Peso 50KG



Classe Climatica CLASSE B

Sistema de Refrigeracao REMOTO

Tipo de Vidro DUPLO - TEMPERADO - BAIXA EMISSIVIDADE - TERMICO
Tipo de Porta PORTAS TRASEIRAS DESLIZANTES

Compressor HXD55MA

Tipo de Produto DUPLO ESTATICO DE REFRIGERACAO

Sistema de Arrefecimento REMOTO

Evaporador ESTATICO
Instalagcéo PLUG-IN
Termostato TRM1

Perguntas Frequentes

Qual é a gama de temperaturas desta vitrine refrigerada para sushi e outros alimentos frios?
Esta vitrine opera dentro de uma faixa de temperatura de 0°C a +4°C, ideal para manter a frescura e
seguranca alimentar de sushi, tapas e outros pratos frios. Garante a conservacao perfeita dos seus
produtos sensiveis a temperatura.

Quais sao as dimensdes da vitrine refrigerada e o que significa ter uma base plana?

A vitrine possui dimensdes de 1540x380x300mm. A base plana oferece uma superficie uniforme
para a exposi¢cdo, maximizando o espaco Util e facilitando a organizagdo dos alimentos de forma
apelativa para os clientes.

Esta vitrine de sushi é adequada para que tipo de estabelecimentos profissionais?

Projetada para atender as exigéncias de cozinhas profissionais, restaurantes, hotéis e bares, esta
vitrine é perfeita para qualquer negécio que necessite de expor e conservar alimentos frios de forma
higiénica e eficiente.

Que tipo de iluminacéo é utilizada nesta vitrine refrigerada para exposicao?

A vitrine esta equipada com iluminacdo LED, que proporciona uma excelente visibilidade dos
alimentos, real¢cando as suas cores e frescura. A iluminacéo LED é também mais eficiente em termos
energéticos e tem uma vida Gtil mais longa.

A vitrine de refrigeracdo para sushi requer alguma instalacao especifica?

Este modelo possui um sistema de refrigeracdo remoto e é do tipo plug-in, o que simplifica a
instalacdo. Requer uma ligacao elétrica padrdo de 230V — 50Hz para o seu funcionamento
adequado.



