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Acesso rapido

O produto final e as caracteristicas podem diferir ligeiramente do mostrado ao produto

na imagem.

Vitrine Refrigerada para Sushi 6xGN1/3 VTLG6S

Informacoes do Produto

SKU: SLVTLG6S
Marca: SAYL
Peso: 45 kg

Modelo:

EAN:

Dimensdes:

SLVTLG6S

8436630925093

1320 x 380 x 300 cm

Imagens do Produto
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Especificacoes

Imagens https://saylgroup.com/wp-content/uploads/2026/03/logic-
sushi-6b-vtlg6s.jpg, https://saylgroup.com/wp-
content/uploads/2026/03/logic-sushi-6b-vtlg6s.png,
https://saylgroup.com/wp-content/uploads/2026/03/logic-
sushi-6b-vtlg6s-1.png, https://saylgroup.com/wp-
content/uploads/2026/03/logic-sushi-6b-vtlg6s-2.png,
https://saylgroup.com/wp-content/uploads/2026/03/logic-
sushi-6b-vtlg6s-1.jpg

Importado em 20/05/2026

Importado por ruimedalha@hotelequip.pt
Estado Optimizagéo pending

Marca SAYL

Modelo SLVTLG6S

EAN 8436630925093

Descricao Resumida

Vitrine refrigerada compacta para sushi, ideal para exposicdo em balcdes. Mantém

temperaturas de 0°C a +4°C, inclui 6 contentores GN1/3x40mm.

Descricao Completa

Vitrine Refrigerada — Principais Vantagens

Concebida para realcar a apresentagdo do seu sushi e outros alimentos frescos, esta vitrine
refrigerada combina funcionalidade e design elegante. Permite uma conservacdo 6tima entre 0°C e
+4°C, assegurando que os produtos se mantém apeteciveis e seguros para consumo. A iluminacdo
LED integrada valoriza a exposicao, atraindo o olhar dos clientes e impulsionando as suas vendas.

O sistema de refrigeracdo compacto e eficiente garante temperaturas consistentes, mesmo em
ambientes humidos, o que é crucial para a qualidade dos alimentos. Fabricada em aco inoxidavel e
vidro temperado, garante durabilidade e facilidade de limpeza, caracteristicas essenciais para
qualquer estabelecimento de restauracéo que procure exceléncia e higiene.

Aplicacdes Profissionais



Este expositor é ideal para restaurantes japoneses, hotéis, buffets, ou qualquer estabelecimento que
deseje exibir e preservar sushi, saladas ou outras iguarias frescas. A sua capacidade para 6
contentores GN1/3x40mm, incluidos, oferece versatilidade para diferentes necessidades de servigo.
Facilmente integravel em bancadas de trabalho ou bares, otimiza 0 espaco e melhora a experiéncia
visual do cliente.

A estrutura robusta e o vidro resistente a choques garantem uma longa vida util, mesmo em
ambientes de utilizacdo intensiva. Adicionalmente, as portas de vidro deslizantes facilitam o acesso
para reposicdo e manutencao, tornando-a uma solucdo pratica e eficiente para a busy restauracao
moderna.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe
Dimensdes (LxPxA) 1320x380x300mm
Temperatura +0°C a +4°C
Voltagem 230V — 50Hz
Gas Refrigerante R600a
Poténcia Frigorifica 180w
Poténcia 90W
Peso 45kg
Gés R600A 45G
Compressor HXD55MA
Classe Climética CLASSE B
Tipo de Produto DUPLO ESTATICO COOLER
Sistema de Refrigeracao COMPACTO
Evaporador ESTATICO
Instalagéo PLUG-IN
Tipo de Vidro DUPLO, TEMPERADO, BAIXA EMISSIVIDADE, TERMICO

Tipo de Porta PORTAS TRASEIRAS DE CORRER



Caracteristica Detalhe
Termostato F20 de alto brilho em branco artico

Capacidade 6XGN1/3x40mm (incluidas)

Perguntas Frequentes

Qual a gama de temperatura que a vitrine mantém?
Esta unidade mantém uma temperatura constante e ideal para conservacdo de alimentos frescos,
entre 0°C e +4°C. E perfeita para sushi, saladas e outros itens que exigem refrigeracéo ligeira.

Os contentores GN estdo incluidos com a compra da vitrine?

Sim, a vitrine é fornecida com 6 contentores GN1/3x40mm, permitindo-lhe comecar a utilizar o
equipamento de imediato, sem custos adicionais ou a necessidade de adquirir acessoérios
separadamente.

E facil limpar o interior da vitrine?
Completamente. O tanque embutido foi desenhado sem &angulos para facilitar a limpeza e o

evaporador potente € igualmente de facil manutencdo. As portas de vidro deslizantes também

simplificam a remocéo para uma higienizagdo completa.

Posso integrar esta vitrine em qualquer tipo de balcdo?
Sim, a vitrine foi concebida para ser integrada numa barra ou balcéo, oferecendo versatilidade na

sua instalagdo. O seu design e dimensfes adaptam-se facilmente a maioria dos ambientes de
restauracgao.

A vitrine oferece boa visibilidade para os produtos expostos?

Definitivamente. Apresenta uma grande superficie superior plana para exposic¢ao e iluminacdo LED,
maximizando a visibilidade dos seus produtos, mesmo em condi¢cdes de humidade adversas, o que é
crucial para a apresentacao.



