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Acesso rapido

O produto final e as caracteristicas podem diferir ligeiramente do mostrado ao produto

na imagem.

Vitrine Refrigerada de Bancada LED Estatica 1680mm

Informacoes do Produto

SKU: SLVTLGS8P-I
Marca: SAYL
Peso: 50 kg

Modelo:

EAN:

Dimensdes:

SLVTLGS8P-I

8436630925048

1680 x 380 x 225 cm

Imagens do Produto
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Descricao Resumida

Vitrine refrigerada de bancada com 1680mm de comprimento, ideal para exposicao de

alimentos. lluminacdo LED e sistema de refrigeracao estatica.

Descricao Completa

Vitrine Refrigerada — Principais Vantagens

Pensada para a exposi¢do apelativa de alimentos frescos em estabelecimentos profissionais, esta
vitrine refrigerada é essencial para qualquer negécio de restauracdo ou hotelaria. O seu design
funcional assegura nao s6 a conservacao ideal dos produtos, mas também maximiza a visibilidade,
convidando a compra por impulso. Fabricado em aco inoxidavel robusto, o expositor garante
durabilidade e facilidade na limpeza, aspetos cruciais para a manutencdo dos padrbes de higiene
exigidos, otimizando o seu investimento a longo prazo.



Equipada com iluminagdo LED de alta eficiéncia, a vitrine realga as cores e texturas dos produtos,
tornando-0s mais apeteciveis, e 0s pés ajustaveis permitem uma adaptacdo perfeita a qualquer
bancada, garantindo estabilidade. Com um sistema de refrigeracdo estatica, este equipamento
mantém uma temperatura uniforme entre +2°C a +6°C, ideal para uma vasta gama de produtos, e o
vidro temperado oferece seguranca e resisténcia diarias em ambientes de trabalho intensos.

Aplicacdes Profissionais

Este display refrigerado € uma solucdo versatil para diversos negdcios do setor alimentar. E ideal
para expor tapas em bares e snack-bares, pastelaria fina em cafés e pastelarias, ou até mesmo
carnes frias e queijos em charcutarias e supermercados de pequena dimensdo. A sua dimenséo
compacta permite a integragdo em balcGes de servico, balcbes de showcooking ou como uma
montra suplementar para produtos especificos, otimizando o espaco e a apresentacao visual do seu
espaco. E uma adic&o valorosa para otimizar o fluxo de trabalho e melhorar a experiéncia do cliente.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe
Dimensdes (LxPxA) 1680x380x225mm
Temperatura +2°C a +6°C
Voltagem 230V — 50Hz
Gas Refrigerante R600a
Poténcia Frigorifica 180w
Poténcia 95W
Peso 50KG
Gés R600A 35G
Comptressor HXD55MA
Prateleiras 0
Classe Climética CLASSE B

Tipo de Refrigeragcédo

Sistema de Refrigeracao

Evaporador

Refrigeracao estatica
COMPACTO

Estatico



Instalacéo PLUG-IN

Tipo de Vidro Vidro temperado
Tipo de Porta Portas deslizantes traseiras
Termostato F20 de alto brilho em branco artico

Perguntas Frequentes

Esta vitrine é adequada para quais tipos de alimentos?

E ideal para a exposicdo e conservacdo de uma variedade de alimentos frescos que requerem
refrigeracdo, como tapas, saladas, sandes, sobremesas, charcutaria ou produtos de pastelaria,
mantendo-0s a uma temperatura segura e apelativa.

Qual é aimportancia dailuminacdo LED integrada neste expositor?

A iluminacdo LED néo s6 confere uma aparéncia moderna e elegante a vitrine, como também realca
as cores e a frescura dos produtos expostos. Isto atrai a atengdo dos clientes e contribui para um
aumento significativo nas vendas por impulso.

Os pés ajustaveis facilitam a instalacdo do expositor?

Sim, os pés ajustaveis sdo uma caracteristica crucial, pois permitem nivelar a vitrine em qualquer tipo
de superficie, mesmo que irregular. Esta adaptabilidade garante a estabilidade do equipamento e um
funcionamento eficiente da refrigeracéo, o que € fundamental para a durabilidade do produto.

Como arefrigeragcao estatica contribui para a conservacao dos alimentos?

A refrigeracdo estatica assegura uma distribuicdo suave e uniforme do frio, 0 que ajuda a manter a
humidade natural dos alimentos. Este método evita a desidratacdo e preserva a frescura e a
qualidade dos itens expostos por mais tempo, garantindo uma melhor experiéncia para o cliente.

Este equipamento é facil de limpar e manter?

Gracas a sua construcao em aco inoxidavel e design de base plana com drenagem embutida, a
limpeza desta vitrine é simplificada. A superficie lisa e resistente facilita a remocdo de residuos,
contribuindo para a manutencao de um ambiente higiénico e para a longevidade do equipamento.



