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Vitrine Refrigerada de Bancada 2500mm para 12x GN1/3

Informacoes do Produto

SKU: TF66235 Modelo: VRX 25/38

Marca: N/D EAN: 5708181746490

Imagens do Produto

Especificacoes

Modelo VRX 25/38

EAN 5708181746490

Descricao Resumida

Vitrine refrigerada de bancada com 2500mm, ideal para expor 12x GN1/3 a +2/+8°C.

Perfeita para buffets, saladas e ingredientes frescos no seu negdcio.



Descricao Completa

Concebida para a exceléncia em cozinhas profissionais, esta vitrine refrigerada de bancada

oferece uma solugcdo superior para a exposicdo e conservacado de ingredientes. Com
capacidade para 12 cubas GN 1/3, permite manter saladas, queijos, carnes frias e outros
alimentos frescos e visiveis a temperatura ideal de +2 a +8 °C. Garante uma apresentacao
impecavel e uma eficiéncia operacional inigualavel, otimizando o seu servico durante os

periodos de maior afluxo.

Vitrine Refrigerada de Bancada — Caracteristicas Técnicas

Volumeliquido 108 |

Gama de temper aturas +2a+8°C

Dimensdo externa (L xPxA) 2500 x 395 x 440 mm
Dimensdo interna (L xPxA) 2150 x 310 x 163 mm
Dimensdo da embalagem (L xPxA) 2630 x 465 x 445 mm
Peso bruto/ liquido 0.01/0.01 kg

Tipo de arrefecimento Estatico

Refrigerante R600a

Consumo de energia 2.5 kWh/24h
Consumo anual de energia 912.5 kWh/ano
Poténcia de entrada 160 W

Tensdo / Frequéncia 220-240/50 V/Hz
Nivel deruido 56 dB(A)
GTIN/EAN 5708181746490

Carga de contentor de 40 pés 80 pg¢s



Capacidade das panelas GN 12 x GN1/3 pg¢s

Ambiente maximo +38°C, 60% RH

Aplicacdes Profissionais

Este expositor refrigerado é uma aquisicdo essencial para qualquer estabelecimento de
restauracéo que preze pela qualidade e eficiéncia. E a solucéo ideal para buffets de hotéis, onde a
apresentacao € crucial, para pizzarias que necessitam de acesso rapido a ingredientes frescos, e
para snack-bares e cafetarias que servem tapas ou saladas. Permite uma organizacédo eficaz dos
ingredientes durante o servico, facilitando o controlo FIFO e a adesado as rigorosas normas HACCP,

essenciais para a seguranca alimentar do seu negocio.

Porqué Escolher Este Equipamento

O que distingue esta vitrine é a sua notavel capacidade de 12 tabuleiros GN 1/3 num formato
compacto de 2500mm, maximizando o espaco da sua bancada. O sistema de arrefecimento estatico,
com o eficiente refrigerante R600a, assegura uma distribuicdo suave da temperatura, preservando a
textura e o sabor dos alimentos sem os secar. A sua construcdo robusta garante durabilidade e
facilidade de limpeza, traduzindo-se numa solucdo de baixo consumo energético e manutencao

simplificada, indispensavel para a rentabilidade da sua operacgéao diaria.

Perguntas Frequentes

Qual a capacidade méaxima de tabuleiros Gastronorm??

Esta vitrine foi concebida para acomodar até 12 tabuleiros GN 1/3, proporcionando ampla

capacidade para diversos ingredientes ou pratos.

Qual a gama de temperatura e como afeta a conservacao??

A vitrine opera entre +2 a +8 °C, ideal para manter a frescura de alimentos sensiveis como saladas,

frutas e laticinios, prolongando a sua vida util e seguranga alimentar.

Como deve ser realizada a limpeza e manutencdo do equipamento??

Para uma higiene 6tima, recomenda-se a limpeza diaria das superficies internas e externas com
detergente suave e agua. A verificacdo regular do refrigerante R600a e a desobstrucdo das entradas

de ar garantem a eficiéncia do sistema de arrefecimento estatico.

Em que tipo de estabelecimentos esta vitrine € mais adequada??

E perfeita para restaurantes, buffets de hotel, pizzarias, bares de tapas e snack-bares que

necessitem expor ou ter acesso rapido a ingredientes frescos e preparados, mantendo-os a



temperatura ideal.

Este equipamento é ruidoso para areas de atendimento ao publico??

Com um nivel de ruido de apenas 56 dB(A), esta vitrine funciona de forma relativamente silenciosa,
sendo adequada para ambientes onde o conforto acustico é importante, como em balcdes de
atendimento.



