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Acesso rapido

O produto final e as caracteristicas podem diferir ligeiramente do mostrado ao produto

na imagem.

Buffet Self-Service Refrigerado com lluminacdo 3xGN1/1

Informacoes do Produto

SKU: SLBUF65E
Marca: SAYL
Peso: 90 kg

Modelo:

EAN:

Dimensdes:

SLBUFG65E

8436630920333

1300 x 700 x 1300 cm

Imagens do Produto

Especificacoes



Imagens https://saylgroup.com/wp-content/uploads/2026/03/buffet-
buf6é5e.jpg, https://saylgroup.com/wp-
content/uploads/2026/03/buffet-buf65e-1.jpg, , ,

Importado em 20/05/2026

Importado por ruimedalha@hotelequip.pt
WooCommerce ID 38926

Estado Optimizacao pending

Marca SAYL

Modelo SLBUF65E

EAN 8436630920333

Descricao Resumida

Buffet self-service refrigerado 3xGN1/1 com iluminagdo LED. Ideal para exposicédo de

alimentos frescos em restaurantes e hotelaria, com temperatura de +4°C a +8°C.

Descricao Completa

Buffet Refrigerado — Principais Vantagens

Este equipamento self-service foi concebido para o sector da restauracdo, permitindo a exposicao
eficaz e a manutencao de alimentos frios a uma temperatura segura. Ideal para pequenos-almocos,
almocos ou jantares em hotéis e restaurantes, a sua estrutura robusta em acgo inoxidavel garante
durabilidade e facil higiene. A iluminacao LED integrada realca a apresentacdo dos pratos, tornando-
0S mais apelativos para os clientes. A mobilidade proporcionada pelas rodas facilita o
posicionamento e a recolocacdo, adaptando-se as necessidades dinamicas do seu espaco de

Servigo.
Aplicagcbes Profissionais

Este sistema de buffet refrigerado € uma solucdo inestimavel para estabelecimentos de hotelaria e
restauracao, incluindo hotéis, refeitérios, cafetarias e servicos de catering. A sua capacidade para
acomodar trés tabuleiros GN 1/1, com profundidade de 65mm, oferece flexibilidade para servir uma
variedade de pratos frescos, desde saladas a sobremesas refrigeradas. E uma peca central para
qualquer area de buffet, garantindo que os alimentos sdo mantidos na temperatura ideal para



consumo, reduzindo o desperdicio e assegurando a seguranca alimentar.

Caracteristicas Técnicas

Dimensdes (CxLxA)
Temperatura
Voltagem

Gas Refrigerante
Poténcia Frigorifica
Poténcia

Peso

Refrigerante
Compressor
Prateleiras

Classe Climatica
Tipo de Produto
Sistema de Refrigeracao
Evaporador
Instalacéo

Tipo de Vidro

Termostato

Perguntas Frequentes

1300x700x1300 mm
+4°Ca+8°C

230V — 50Hz

R600a

180w

90w

90 kg

R600A 39G

HXD55MA

CLASSE 3

REFRIGERACAO ESTATICA
COMPACTO

ESTATICO

PLUG-IN

TEMPERADO

F20, alta luminosidade em branco artico

Qual a capacidade dos tabuleiros Gastronorm?

Este equipamento foi projetado para acomodar trés tabuleiros GN 1/1, com uma profundidade

maxima de 65mm, ideal para servir diversas opcdes de alimentos frios simultaneamente.

Qual a faixa de temperatura para a refrigeracao?

A temperatura de funcionamento deste buffet refrigerado varia entre +4 °C e +8 °C, assegurando a

conservacao adequada dos alimentos e a sua frescura durante o periodo de servico.



Este equipamento é facil de mover?
Sim, o buffet estd equipado com rodas robustas, o que facilita enormemente a sua movimentacao
para limpeza, rearranjo do espago ou armazenamento, otimizando a flexibilidade do seu negécio.

Como é feita a limpeza e manutencado do equipamento?

A construcao em aco inoxidavel e a tampa de facil acesso simplificam as tarefas de limpeza diaria.
Recomenda-se a limpeza regular com produtos adequados para garantir a higiene e prolongar a vida
util do equipamento.

A iluminac&o LED é personalizavel?

A iluminacdo LED integrada foi concebida para valorizar a apresentacdo dos alimentos. Embora néo
seja personalizavel em termos de cor, a sua luz brilhante contribui para um ambiente apelativo no
seu buffet.



