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Vitrine Combinada Neutra 1200mm

Informacoes do Produto

SKU: SLCONSN
Marca: SAYL
Peso: 240 kg

Modelo:

EAN:

Dimensdes:

SLCONS8N

8436630924133

1200 x 800 x 1800 cm

Imagens do Produto
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Descricao Resumida

Vitrine combinada de exposicdo neutra de 1200mm, com design sem parafusos,

prateleiras ajustaveis e iluminacéo LED dupla para méaxima visibilidade.

Descricao Completa

Vitrine Expositiva — Principais Vantagens

Esta montra expositora combinada oferece uma visibilidade excecional para os seus produtos,
garantindo que os alimentos sdo apresentados na sua melhor forma. O seu design sem parafusos
simplifica a limpeza diaria, contribuindo para a higiene e a eficiéncia operacional de qualquer
estabelecimento. Equipada com um termdstato tatil moderno e intuitivo, permite um controlo preciso
da temperatura e conectividade para monitorizagdo remota.

A pensar na flexibilidade, as prateleiras ajustaveis em vidro temperado maximizam o espaco interior,
adaptando-se as necessidades especificas da sua exposi¢éo. Basta ligar o aparelho e comecar a
utiliza-lo, sem necessidade de instalagdes complexas. A ilumina¢édo LED dupla em cada nivel realca
a frescura dos seus produtos, eliminando sombras indesejadas e criando um ambiente apelativo para
0s seus clientes.



AplicacOes Profissionais

Esta solucao de exposicao é ideal para estabelecimentos que necessitam de apresentar produtos em
temperatura ambiente e com refrigeracdo eficiente. A sua versatilidade torna-a perfeita para
pastelarias, para expor bolos e doces, cafetarias, para refeicdes ligeiras e sandes, ou charcutarias,
para queijos e enchidos. A capacidade de criar linhas lineares contra a parede permite uma
otimizacéo inteligente do espaco, essencial em qualquer cozinha profissional ou area de servico.

A funcionalidade plug-and-play e a auséncia de drenagem tornam-na uma opc¢ao pratica para
espacos com requisitos de instalacdo limitados, assegurando uma implementacdo rapida e sem
complicagbes. E uma mais-valia incontornavel para restaurantes, hotelaria e qualquer negdcio do
setor alimentar que procure um showcase de exceléncia.

Caracteristicas Técnicas

Dimensdes: 1200x800x1800mm
Voltagem: 230V- 50/60Hz
Temperatura Maxima: NEUTRA

Poténcia: 50W

Peso: 240 kg

Poténcia Total: 800W

Variacdo de Temperatura: NEUTRA + 60°C

N° de Prateleiras: 4 unidades

Tipo de Produto: NEUTRO + NEUTRO

Instalacéo: PLUG-IN

Tipo de Vidro: VIDRO DUPLO - TEMPERADO - BAIXA EMISSIVIDADE - TERMICO
Tipo de Porta: FUNDO CEGO + SUPERIOR DESLIZANTE

Termastato: Grande dimensao e alto brilho, B4U Touch B4U

Perguntas Frequentes

1. Posso ligar esta vitrine diretamente a corrente sem instalacfes adicionais?
Sim, o design "PLUG&PLAY" significa que esta vitrine expositora ndo requer instalacdo complexa
nem drenagem. Basta ligar o aparelho a tomada e estara pronta a usar de imediato.



2. Qual a funcéo dailuminacdo LED dupla em cada prateleira?
A iluminacdo LED dupla garante que os produtos expostos sao perfeitamente iluminados, sem
sombras, realcando a sua apresentacao e tornando-os mais apelativos para os clientes.

3. E possivel ajustar as prateleiras no interior da vitrine?
Sim, esta vitrine possui prateleiras em vidro temperado que séo ajustaveis em altura, permitindo-lhe
otimizar o espaco interior de acordo com o tamanho e tipo de produtos que pretende expor.

4. Onde posso utilizar esta vitrine devido a sua variacdo de temperatura?
Esta vitrine é ideal para expor produtos que necessitem de ser mantidos em temperatura ambiente,
com uma faixa de até 60°C, perfeita para pastelaria, salgados aquecidos e queijos.

5. A vitrine é facil de limpar, considerando o seu design?
Sim, a construgdo sem parafusos e a camara de vidro de alta qualidade facilitam significativamente
as operacdes de limpeza, garantindo a higiene necessaria em ambientes profissionais.



