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Vitrine Combinada Quente e Fria 1200mm para Self-Service

Informacoes do Produto

SKU: SLCOC5C
Marca: SAYL
Peso: 240 kg

Modelo:

EAN:

Dimensdes:

SLCOC5C

8436630923785

1200 x 800 x 1800 cm

Imagens do Produto
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Descricao Resumida

Vitrine combinada quente e fria, ideal para self-service. Design sem parafusos, vidro de

alta qualidade e iluminagéao LED dupla para visibilidade perfeita.

Descricao Completa

vitrine combinada quente e fria— Versatilidade Premium — Principais Vantagens

A Vitrine Combinada Quente e Fria COC5C foi concebida para redefinir a apresentacdo de produtos
em ambientes profissionais. Este expositor multifuncional garante que o0s seus alimentos sejam
mantidos a temperatura ideal, quer necessitem de refrigeracdo ou aquecimento, proporcionando
sempre uma visibilidade impecavel. Com um design inovador, desprovido de parafusos visiveis, a
estética e a facilidade de limpeza sdo maximizadas, tornando-a uma solucdo de display de alta
qualidade para qualquer espaco de restauracao.

Equipada com sistemas de refrigeracdo e aguecimento potentes, esta montra oferece desempenho
fiavel e consistente. A visibilidade é otimizada por vidro de alta qualidade e iluminacdo LED dupla,
que elimina sombras indesejadas e realca os seus produtos. A sua natureza Plug & Play significa
gue ndo sado necessdérias instalacbes complexas ou drenagens, permitindo uma integracdo rapida e



eficiente no seu negacio.

Aplicacdes Profissionais

Este inovador equipamento é perfeito para buffets de hotelaria, areas de self-service em restaurantes
e cafetarias, ou qualquer cendrio que exija a apresentacdo simultdnea de pratos quentes e frios. A
sua capacidade de criar linhas de apresentacdo continuas e o seu sistema de prateleiras ajustaveis
em vidro temperado permitem uma personalizacdo flexivel do espaco interno, adaptando-se a
diferentes tipos de produtos e configuracbes. A durabilidade e a protecdo contra picos de tensdo
garantem um funcionamento continuo e seguro, fundamental para a dindmica de cozinhas

profissionais.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe
Dimensdes (LxPxA) 1200 x 800 x 1800 mm
Voltagem 230V- 50/60Hz
Poténcia 2200 W
Peso 240 kg
Temperatura Maxima
(Aquecimento) Hore
Intervalo de Temperatura 0°C a +5°C (Estimado com base em vitrines refrigeradas
(Refrigeracao) Sayl Similares)
Tipo de Produto Combi (aquecido e refrigerado)
Instalacéo Plug-in (sem necessidade de instalacdo ou drenagem)
Tipo de Vidro Duplo, Temperado, Baixa Emissividade, Térmico
Tipo de Porta Fundo cego + topo deslizante
Prateleiras 3 (vidro temperado, ajustaveis)
lluminagéo LED duplo em cada altura
Termostato Tatil de grande dimenséo e brilho (B4U Touch B4U)

Protetor de tensao Integrado



Perguntas Frequentes

1. Esta vitrine requer alguma instalacdo especial, como ligacdo a agua ou drenagem?

N&o, a Vitrine Combinada COC5C foi concebida com tecnologia Plug & Play, o que significa que ndo
necessita de qualquer instalacdo hidraulica ou drenagem. Basta liga-la a corrente elétrica e estara
pronta a usar.

2. Qual é a gama de temperaturas que a vitrine pode suportar?

Esta vitrine foi desenvolvida para uma dupla funcionalidade: os produtos aquecidos podem atingir até
+70°C, enquanto os produtos frios, embora ndo especificado com exatiddo na descricao inicial,
tipicamente em vitrines refrigeradas combinadas operam entre 0°C e +5°C para uma oOtima
conservacao.

3. E possivel ajustar as prateleiras internas da vitrine?

Sim, a Vitrine Combinada COCS5C possui prateleiras de vidro temperado que s&o totalmente
ajustaveis. Esta caracteristica permite-lne maximizar o espacgo interno e adaptar a vitrine as
dimensdes dos seus produtos a exibir.

4. A vitrine garante boa visibilidade dos produtos, mesmo em ambientes desafiadores?
Completamente. O equipamento integra vidro de alta qualidade e um design sem parafusos visiveis.
Além disso, as luzes LED duplas em cada nivel asseguram uma iluminacao perfeita e sem sombras,
otimizando a apresentagdo dos produtos mesmo em condicdes de temperatura e humidade
exigentes.

5. Esta vitrine consome muita energia, dado o seu sistema combinado de aquecimento e
refrigeracéo?

A vitrine esta equipada com grupos de refrigeracdo potentes que otimizam o desempenho. Embora o
consumo especifico possa variar com 0 uso, a tecnologia integrada visa a eficiéncia, e o protetor de
tensdo ajuda a manter a estabilidade operacional, contribuindo para um uso eficiente da energia.



