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Vitrine Combinada Quente e Refrigerada 1200mm

Informacoes do Produto

SKU: SLCOC2N
Marca: SAYL
Peso: 240 kg

Modelo:

EAN:

Dimensdes:

SLCOC2N

8436630923853

1200 x 800 x 1500 cm

Imagens do Produto

——




Especificacoes
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Marca SAYL
Modelo SLCOC2N
EAN 8436630923853

Descricao Resumida

Vitrine combinada refrigerada e aquecida (até +70°C), com vidro de alta qualidade e

iluminacé@o LED dupla para maxima visibilidade em 1200mm.

Descricao Completa

Expositor Combi — Principais Vantagens

Esta montra combinada, com o seu design sem parafusos e camara de vidro de alta qualidade,
oferece uma visibilidade excecional para os seus produtos. A iluminacdo dupla por LEDs em cada
altura e as prateleiras ajustaveis maximizam o espaco interior, garantindo que os seus artigos sejam
apresentados da melhor forma possivel, sem sombras indesejaveis. Este equipamento é a solucdo
ideal para otimizar a exposi¢ao dos seus produtos, combinando estética e funcionalidade.

Equipada com um termostato tatil moderno e intuitivo, esta vitrine permite um controlo preciso da
temperatura, que pode variar entre zonas de aquecimento até +70°C e refrigeracao. A funcionalidade
Plug&Play assegura uma instalacdo simplificada e imediata, sem necessidade de drenagem,
tornando-a uma opcédo prética para qualquer negocio de restauracdo ou hotelaria. A sua construcdo
robusta e a protecéo de tenséo integrada garantem durabilidade e seguranca.



AplicacOes Profissionais

A versatilidade da vitrine expositora é ideal para uma variedade de ambientes profissionais, como
restaurantes, pastelarias, hotéis e estabelecimentos de catering. Pode ser utilizada para apresentar
tanto iguarias quentes quanto frias, tornando-a perfeita para buffets, areas de self-service ou como
um balcdo de servico elegante. A sua capacidade de criar linhas lineares contra a parede otimiza o
espaco, garantindo uma apresentacao coerente e apelativa.

Para a restauracao rapida e snack-bares, este display oferece a flexibilidade necessaria para expor
uma selecao diversificada de produtos, desde sanduiches frescas a bolos quentes, mantendo-os a
temperatura ideal. A facilidade de limpeza e a construcéo duravel sdo caracteristicas que contribuem
para a eficiéncia operacional, um fator crucial em qualquer cozinha profissional ou area de servico.

Caracteristicas Técnicas

Dimensdes

Voltagem

Peso

Poténcia

Intervalo de Temperatura
Prateleiras

Tipo de Produto
Instalacéo

Tipo de Vidro

Tipo de Porta

Termostato

Perguntas Frequentes

1200x800x1500mm
230V- 50/60Hz
240 kg
800W
Neutra + 60°C / Aquecimento: +70°C
1 (vidro temperado)
Sahara + Neutro
PLUG-IN
Duplo Vidro — Temperado — Baixa Emisséo — Térmico
Fundo Cego + Deslizante Superior

Téatil B4U, de grande tamanho e alta luminosidade

1. Qual o tipo de produtos que posso expor nesta vitrine?

Esta vitrine combinada é projetada para expor uma ampla variedade de produtos, tanto quentes
como refrigerados, sendo ideal para padarias, pastelarias, delicatessens e restaurantes que desejam
apresentar pratos cozinhados e sobremesas frescas lado a lado.

2. E necesséario fazer alguma instalagdo complexa para este equipamento?N&o, este
equipamento possui um sistema Plug&Play, o que significa que n&o necessita de instalacéo



complexa ou de um sistema de drenagem. Basta liga-lo a corrente elétrica e estara pronto a usar,
proporcionando total comodidade ao utilizador.

3. Como funciona o controlo de temperatura?

O controlo de temperatura é feito através de um terméstato tatil de Ultima geracéo, que oferece uma
interface intuitiva e facil de usar. Permite ajustar e monitorizar as temperaturas de forma precisa,
garantindo que os produtos se mantém na condi¢éo ideal de conservacao ou aquecimento.

4. Este expositor é facil de limpar?Sim, a constru¢éo da vitrine sem parafusos, com uma camara
de vidro de alta qualidade, foi pensada para facilitar as operagdes de limpeza. A auséncia de fendas
e o design suave evitam o acumulo de sujidade e garantem uma higiene impecavel com o minimo
esforco.

5. Quais séo as vantagens da iluminagdo LED integrada?
As luzes LED duplas integradas em cada nivel garantem que os seus produtos sejam perfeitamente
iluminados, realcando a sua apresentacdo e cores naturais. Além disso, a tecnologia LED é
energeticamente eficiente e proporciona uma luz uniforme, sem criar sombras indesejéveis, atraindo
a atencédo dos seus clientes para os produtos em exposicao.



