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Vitrine Refrigerada Expositora Duplo Vidro 1000mm

Informacoes do Produto

SKU: SLIN100/80-140A Modelo: SLIN100/80-140A
Marca: SAYL EAN: 8436630922917
Peso: 165 kg Dimensdes: 1000 x 600 x 1400 cm
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Descricao Resumida

Vitrine refrigerada expositora com duplo vidro, ideal para pastelarias e charcutarias.

lluminacéo LED, prateleiras ajustaveis e rodas com travao.

Descricao Completa

Vitrine Refrigerada — Principais Vantagens

Esta vitrine refrigerada é uma solucéo otimizada para exposicao de produtos frescos em ambientes
comerciais como pastelarias, charcutarias e delicatessens. Concebida com uma camara de vidro de
alta qualidade, garante uma visibilidade perfeita dos seus produtos, mesmo em condicfes exigentes
de temperatura e humidade. A iluminacgéo dupla por LEDs, disposta em cada altura, elimina sombras
indesejaveis, realcando o aspeto dos artigos expostos. A flexibilidade é assegurada pelas rodas com
travoes, que facilitam a movimentacdo e posicionamento do equipamento no seu espago.

Com um sistema de refrigeracao ventilada, mantém uma temperatura constante e homogénea entre
+2°C e +6°C, ideal para a conservacao de alimentos. As grandes prateleiras ajustaveis em vidro
temperado permitem maximizar a capacidade de arrumacdo e adaptar o espaco interior as suas



necessidades especificas. Este equipamento é robusto e eficiente, contribuindo para a frescura e a
atratividade visual dos seus produtos, 0 que se traduz numa melhor experiéncia para o cliente e num
aumento das vendas no seu negécio de restauracao.

Aplicac@es Profissionais

Este dispositivo de exibicéo refrigerado é perfeito para uma vasta gama de estabelecimentos que
necessitam de apresentar produtos frescos de forma atractiva e segura. E ideal para pastelarias,
onde bolos e doces podem ser mostrados com a sua melhor apresentacdo. Em charcutarias e talhos,
permite manter carnes frias e enchidos na temperatura ideal, garantindo a sua qualidade e sabor.
Também se integra perfeitamente em cafetarias e snack-bares para expor sandes, saladas e
iogurtes. A sua capacidade de adaptacdo e facilidade de movimentacdo tornam-na uma opcao
acertada para esplanadas e eventos de catering, onde a visibilidade e a conservacéo sao cruciais.
Adicionalmente, pode ser utilizada em minimercados ou lojas de conveniéncia para bebidas e
pequenos lanches refrigerados. A sua construcdo duravel e funcionamento fiavel garantem um
investimento solido para qualquer negdcio no setor da hotelaria e restauragéo.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe
Dimensdes (LxPxA) 1000x600x1400mm
Altura da area de vidro 815mm
Temperatura +2°C a +6°C
Voltagem 230V — 50Hz

Gas Refrigerante R290 (120G)
Poténcia Frigorifica 1500w

Poténcia 905w

Peso 165kg

N° de Prateleiras 3 (vidro temperado)
Compressor SCE18MNX

Classe Climéatica Clase C

Sistema de Refrigeracao Ventilado, compacto

Tipo de Evaporador Ventilado



Caracteristica Detalhe

Instalacéo Plug-In

Tipo de Vidro Duplo, temperado, baixa emissividade, térmico
Tipo de Porta Deslizante traseira e frontal

Termoéstato B4U Touch de grandes dimensoes e alto brilho

Perguntas Frequentes

1. Qual atemperatura ideal de funcionamento desta vitrine expositora?
Esta vitrine foi projetada para operar entre +2°C e +6°C, garantindo a conservacgao 6tima e a frescura
dos produtos pereciveis, como laticinios, charcutaria e pastelaria delicada.

2. As prateleiras sdo ajustaveis?

Sim, as prateleiras interiores sdo amplas e fabricadas em vidro temperado, sendo totalmente
ajustaveis em altura. Isto permite uma flexibilidade maxima para adaptar o espago de exposi¢do a
diferentes tipos e tamanhos de produtos, otimizando a apresentacao.

3. Esta vitrine é facil de mover e instalar?

Sim, o equipamento inclui rodas com sistema de travao, facilitando o transporte e o posicionamento
dentro do seu estabelecimento. A instalacdo é simples e do tipo "Plug-In", permitindo um
funcionamento imediato apos a ligacdo a corrente.

4. Qual o tipo de iluminacéo utilizada e quais os seus beneficios?

A vitrine incorpora iluminagédo dupla por LEDs em cada nivel, assegurando uma apresentacdo dos
produtos sem sombras e com cores vibrantes. Esta caracteristica ndo s6 melhora a visibilidade,
como também atrai a atengdo dos seus clientes.

5. Quais os beneficios do gas refrigerante R290 utilizado neste equipamento?

O gas refrigerante R290 é uma opc¢do ecologicamente mais consciente e eficiente em termos
energéticos, contribuindo para a reducdo da pegada ambiental do equipamento. Além disso,
proporciona um desempenho de refrigeracdo superior, 0 que se traduz em menores custos
operacionais a longo prazo.



