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Unidade de Congelacdo Monobloco para 15-20m3 CRU1520N

Informacoes do Produto

SKU: TF43945 Modelo: N/D

Marca: N/D EAN: N/D

Imagens do Produto
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Descricao Resumida



Unidade de congelacdo monobloco CRU1520N para camaras de 15,1-20m3. Gas R290,

-20 a -10 °C. Eficiéncia e controlo digital.

Descricao Completa

Para o Chef Executivo que precisa de consisténcia na conservacado de produtos pereciveis, a
Unidade de Congelacdo Monobloco CRU1520N redefine a eficiéncia no seu espaco de
trabalho. Concebida para camaras frigorificas de 15,1 a 20 m3, este equipamento assegura
uma congelacdo robusta e fiavel, com uma gama de temperaturas de -20 a -10 °C. O seu
design em aco inoxidavel e o controlo digital intuitivo garantem durabilidade e uma gestéo de
temperatura precisa, crucial para manter a qualidade dos alimentos e cumprir as normas
HACCP.

Unidade de Congelacdo Monobloco — Caracteristicas Técnicas

Gama de temper aturas -20a-10°C

Dimenso externa (L xPxA) 600 x 1046 x 870 mm
Dimens&o da embalagem (L xPxA) 790 x 1150 x 1170 mm
Peso bruto/ liquido 120/ 110 kg
Acabamento exterior Aco inoxidavel

Tipo de descongelacdo Automatico, gas quente
Refrigerante R290

Consumo de energia 34.51 kWh/24h
Consumo anual de energia 12597 kWh/ano
Poténcia de entrada 2480 W

Tensdo/ Frequéncia 220-240/50 V/Hz



GTIN/EAN 5708181711689

Carga de contentor de 40 pés 60 pcs
Tipo de controlador Eletrénico
Cargaderefrigerante 200 g
Termdémetro Sim

Capacidade derefrigeracdo — unidades
, _ 15,1-20
de céamarafrigorifica

Aplicacbes Profissionais

Esta unidade de congelacéo é perfeita para grandes cozinhas profissionais, restauracao de hotelaria,
servicos de catering de alto volume e unidades de processamento alimentar. Garante o
armazenamento seguro e prolongado de carnes, peixes, vegetais e outros produtos congelados,
suportando picos de funcionamento em ambientes de até +43°C e 65% de humidade. E a solucdo
ideal para operacbes que exigem controlo rigoroso da cadeia de frio e maxima fiabilidade para

proteger o seu inventario.

Porqué Escolher Este Equipamento

Ao optar por esta unidade de congelagcdo monobloco, investe numa solucdo que minimiza
interrupcdes e custos operacionais. A evaporacao automatica da condensacao reduz a necessidade
de manutencdo manual, enquanto o refrigerante R290, com baixa carga, oferece uma operacao
energeticamente eficiente e mais sustentavel. O termdmetro integrado e o controlo eletrénico
permitem um monitorizacdo constante, dando-lhe paz de espirito e conformidade com as exigéncias

sanitarias.

Perguntas Frequentes

Qual a capacidade ideal de camara frigorifica para esta unidade??

Esta unidade de congelagdo monobloco é concebida para operar de forma otimizada em camaras
frigorificas com um volume entre 15,1 e 20 metros cubicos, garantindo um desempenho consistente

na manutencéo das temperaturas.

Qual atemperatura minima e maxima gue este equipamento consegue atingir??



A Unidade de Congelacdo Monobloco CRU1520N oferece uma gama de temperaturas que varia de -

20 °C a -10 °C, ideal para a conservacéo e congelacao profunda de diversos produtos alimentares.

Como é feita a descongelacédo e qual a frequéncia recomendada??

A descongelacdo é automatica, utilizando gas quente para um processo eficiente. Ndo é necessaria

intervencdo manual frequente, otimizando o tempo de operacéo e manutengao.

Esta unidade é adequada para cozinhas com altas temperaturas ambiente??

Sim, esta unidade foi projetada para funcionar eficazmente em temperaturas ambiente até +43°C e

65% de humidade, tornando-a robusta para as condigdes mais exigentes de cozinhas profissionais.

Que tipo de manutencéao € necessaria para o funcionamento 6timo??

Além da limpeza regular do exterior em aco inoxidavel, a unidade beneficia de verificacbes
periodicas do sistema de refrigeracado para assegurar a eficiéncia e o desempenho do refrigerante

R290, bem como a calibracdo do controlo digital.



