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Vitrine Expositora Neutra 3 Niveis Vidro 1.80m

Informacoes do Produto

SKU: AXNEUTRA 18 Modelo: NEUTRA 18

Marca: ARILEX EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca ARILEX

Modelo NEUTRA 18

Descricao Resumida



Apresente os seus produtos com elegancia. Esta vitrine neutra de 3 niveis e 1.80m

otimiza o espaco e realca a visibilidade, ideal para qualquer cafetaria ou snack-bar.

Descricao Completa

A Vitrine Expositora Neutra com trés niveis e 1.80m de comprimento foi concebida para
elevar a apresentacdo dos seus produtos, transformando qualquer balcdo num ponto de
atracdo visual. E a solucdo ideal para estabelecimentos que procuram exibir pastelaria,
snacks, sanduiches ou saladas a temperatura ambiente, incentivando compras por impulso e

otimizando o fluxo de servigo em periodos de maior movimento.

Vitrine Expositora Neutra — Caracteristicas Técnicas

Tipo de Produto Vitrine Expositora Neutra

Niveis de Exposicédo 3

Comprimento 1.80 m

Compatibilidade Cubetas Gastronorm GN 1/3, profundidade 40 mm
Material de Fabricagdo Vidro

Cores Disponiveis Branco, Transparente, Azul, Preto, Vermelho

AplicacOes Profissionais

Este expositor de balcdo € uma mais-valia em qualquer ambiente que exija uma apresentacao
impecavel de alimentos a temperatura ambiente. E perfeito para pastelarias que desejam destacar
bolos e doces, cafetarias que servem sanduiches e salgados, ou snack-bares com uma oferta
diversificada de produtos para consumo rapido. A sua adaptabilidade a cubetas GN 1/3 torna-o ideal
para buffets de hotel, permitindo uma organizacéo eficiente e uma rotacdo de stock visivelmente
apelativa.

Porqué Escolher Este Equipamento



Diferencie o seu estabelecimento com uma montra que combina funcionalidade e design. Com trés
niveis de exposicdo em vidro, esta vitrine permite maximizar o espaco disponivel e realcar a
visibilidade de cada produto. A compatibilidade com cubetas Gastronorm GN 1/3 facilita a gestdo de
alimentos, enquanto a variedade de cores disponiveis possibilita uma integragéo perfeita na estética
do seu espaco, criando um display coeso e profissional. E a garantia de uma primeira impressao

memoravel para os seus clientes.

Perguntas Frequentes

Como otimizar a exposicéo de produtos com esta vitrine??

Utilize os trés niveis de exposicao para criar diferentes alturas e perspetivas, destacando os produtos
mais recentes ou mais vendidos nos niveis superiores. A uniformidade das cubetas GN 1/3 contribui

para um visual organizado e profissional.

E possivel adaptar a vitrine para diferentes tipos de recipientes??

A vitrine foi concebida para cubetas Gastronorm GN 1/3 com profundidade de 40 mm, o que garante
padronizacéo e eficiéncia. Embora ndo haja adaptagcfes para outros tamanhos, a flexibilidade do GN

1/3 é ideal para a maioria das necessidades de exposicao.

Qual a importancia de uma vitrine neutra no meu negécio??

Uma vitrine neutra é essencial para produtos que nao necessitam de refrigeracdo ou aquecimento,
como pao, pastelaria seca ou snacks embalados. Reduz custos operacionais ao ndo consumir

energia e foca-se puramente na estética e acessibilidade para o cliente.

Como se processa a limpeza e manutencao desta vitrine??

A limpeza é simples e rapida, exigindo apenas um pano macio com agua e detergente neutro. Os
painéis de vidro e as cubetas GN 1/3 sdo faceis de remover e higienizar, garantindo sempre a

maxima higiene e apresentacao impecavel no seu espaco.

Esta vitrine pode ser utilizada em qualquer tipo de estabelecimento de restauragédo??

Sim, a sua versatilidade e design neutro tornam-na adequada para uma vasta gama de negocios,
desde pastelarias e padarias a cafetarias, restaurantes, snack-bares e hotéis. E ideal para qualquer

local que beneficie da apresentacao clara e apelativa de alimentos.



