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Vitrine Expositora Neutra 3 Niveis GN 1/3 - 1,80m

Informacoes do Produto

SKU: AXNEUTRA TRIPLE 18 Modelo: NEUTRA TRIPLE 18

Marca: ARILEX EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca ARILEX

Modelo NEUTRA TRIPLE 18

Descricao Resumida



Vitrine expositora neutra com 3 niveis para exibicdo profissional de alimentos em

recipientes GN 1/3. Design elegante de 1,80m com cores personalizaveis.

Descricao Completa

Eleve a apresentacdo dos seus produtos com esta vitrine expositora neutra, concebida para
realcar a frescura e o apelo visual de alimentos nao refrigerados. Com trés niveis de
exposicdo e compatibilidade com cubas Gastronorm 1/3, esta montra oferece a flexibilidade
necessaria para buffets de hotel, balcdes de pastelaria ou areas de servico em restaurantes.
O design cuidado e a escolha de cores permitem uma integracdo harmoniosa com a
decoragédo do seu espaco, captando a atencdo dos clientes e impulsionando a deciséo de

compra.

vitrine neutra profissional — Caracteristicas Técnicas

Tipo de Produto Vitrine Expositora Neutra

Niveis de Exposicao 3

Comprimento 1,80 m

Compatibilidade Cubas GN 1/3 (profundidade 40 mm)
Material Vidro

Cores Disponiveis Branco, Transparente, Azul, Preto, Vermelho
Modelo NEUTRA TRIPLE 18

AplicacOes Profissionais

Esta versatil vitrine é a solucao ideal para uma vasta gama de contextos profissionais. Em buffets de
pequenos-almocos e almogos, permite uma exposicdo apelativa de pdo, pastelaria, fruta ou
charcutaria embalada, mantendo os produtos acessiveis e higiénicos. Para cafetarias e snack-bares,
€ perfeita para exibir sanduiches frescas, salgados e doces, incentivando as vendas por impulso. A

sua adaptabilidade a recipientes Gastronorm torna-a indispensavel para qualquer negocio que preze



a organizacgdo e a qualidade na apresentagdo dos alimentos.

Porqué Escolher Este Equipamento

A selecao de uma vitrine expositora neutra € uma decisao estratégica para otimizar a experiéncia do
cliente e a eficiéncia operacional. Este modelo destaca-se pela sua construcdo robusta em vidro, que
garante durabilidade e facilidade de limpeza, crucial para as normas de higiene. A compatibilidade
com cubas GN 1/3 maximiza a versatilidade, permitindo uma rapida rotacdo de stock e adaptacdo a
ementa diaria. Além disso, a disponibilidade em varias cores confere-lhe uma vantagem estética,
permitindo personalizar o seu balcdo e criar um ambiente que se alinha perfeitamente com a

identidade da sua marca, elevando o valor percebido dos seus produtos.

Perguntas Frequentes

Qual a capacidade total da vitrine em termos de cubas GN 1/3??

Esta vitrine é projetada para acomodar multiplas cubas GN 1/3 de profundidade 40 mm, distribuidas
pelos seus trés niveis de exposicdo. A capacidade exata dependera do arranjo e do numero de

cubas utilizadas em cada nivel.

Como se efetua a limpeza e manutencdo desta vitrine??

A superficie de vidro e o design simplificado facilitam a limpeza diaria com um pano hdmido e
detergente neutro. E importante evitar produtos abrasivos para manter a transparéncia e o brilho do

vidro.

Posso utilizar cubas Gastronorm de outros tamanhos nesta vitrine??

Esta vitrine é especificamente concebida para cubas GN 1/3 de profundidade 40 mm. Embora seja
possivel encaixar algumas combinagdes, recomenda-se 0 uso das cubas indicadas para otimizar o

espaco e a estabilidade dos produtos.

A vitrine neutra requer alguma instalacéo elétrica ou especial??

Como se trata de uma vitrine neutra, ndo exige conexao elétrica para refrigeracdo ou aguecimento. A

sua instalagéo é simples, necessitando apenas de um balcéo estavel para a apoiar.

Quais os melhores tipos de estabelecimentos para esta vitrine??

E ideal para restaurantes, cafetarias, pastelarias e hotéis que procuram um expositor elegante para
produtos que ndo necessitam de controlo de temperatura ativo. Perfeita para sanduiches, pastelaria

seca, fruta e salgados variados.



