Ficha Tecnica
Precisa de Ajuda? Ligue: (+351) 916 542 211

\! Hotelequip.pt
Rua Empresarial N° 8A, Zona Industrial Ponte Seca

Hotelequip.pt 2510-752 Gaeiras, Portugal

Ficha tecnica gerada em: 10/06/2026 Acesso rapido
O produto final e as caracteristicas podem diferir ligeiramente do mostrado ao produto
na imagem.

Vitrine Refrigerada Sushi GN 1/3 — Expositor de Balc&o 8 Cubas

Informacoes do Produto

SKU: AX8VTG VISION SUSHI Modelo: 8VTG VISION SUSHI

Marca: ARILEX EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca ARILEX

Modelo 8VTG VISION SUSHI

Descricao Resumida



Exiba sushi e peixe fresco com esta vitrine refrigerada de balc&o. Ideal para 8 cubas

GN 1/3, garante frescura e apresentacao impecavel em qualquer espaco.

Descricao Completa

Apresentar sushi e peixe fresco com a maxima atratividade e seguranga alimentar € crucial

para qualquer negécio de restauracdo. Esta vitrine refrigerada de balcdo, concebida

especificamente para a exposicao de iguarias frias, permite aos Chefs Executivos e Gerentes

de F&B assegurar a conservagéo ideal em temperaturas de 0 a +4 °C. Com capacidade para

8 cubas GN 1/3, otimiza 0 espaco e a rotatividade de stock, mantendo a ementa visivel e

convidativa para o cliente.

vitrine refrigerada sushi — Caracteristicas Técnicas

Exposicéo

Temperatura

Voltagem

Poténcia Total

Dimensdes (L xPxA)

Peso

Tipo de Refrigeracdo

Material Interior

Material Tampa Superior

Gas Refrigerante

Certificacéo

8 cubas GN 1/3-40 (incluidas)

Oa+4°C

230V

1/5 kW

1808 x 390 x 300 mm

38 kg

Estatica com 3 evaporadores (placa fria e tubulares)

Aco inoxidavel

Cristal temperado (largura 26 cm)

R152a (ecoldgico)

CE



AplicacOes Profissionais

s

Com a sua capacidade para exibir 8 cubas GN 1/3, esta vitrine refrigerada € perfeita para
restaurantes de sushi que procuram otimizar a sua area de balcdo, permitindo uma apresentagéo
visualmente apelativa dos pratos mais procurados. E igualmente ideal para esplanadas com servico
de take-away, buffet de hotéis de 5 estrelas ou caterings de eventos que necessitem de manter peixe
e marisco fresco a vista do cliente, garantindo a qualidade e o cumprimento das normas de higiene

alimentar.

Porqué Escolher Este Equipamento

O que distingue esta vitrine expositora € a sua refrigeracdo estatica otimizada com trés
evaporadores, que evita a desidratacdo dos alimentos e mantém as caracteristicas organoléticas do
sushi e do peixe por mais tempo. O design elegante, com a sua ampla superficie superior de cristal
temperado que pode ser utilizada como bancada de apoio, integra funcionalidade e estética, crucial
para espacos onde a imagem é tdo importante quanto o sabor. A facilidade de limpeza, com portas

deslizantes e bandeja de gotas removiveis, assegura uma operacao higiénica e eficiente no dia a dia.

Perguntas Frequentes

Como se realiza a limpeza e manutencédo desta vitrine refrigerada??

A vitrine foi concebida para facilitar a limpeza, com portas traseiras deslizantes e uma bandeja de
gotas extraivel. Recomenda-se a limpeza diaria das superficies interiores e exteriores com produtos

suaves e a verificagcéo regular dos evaporadores.

Esta vitrine é adequada para um restaurante com elevado volume de servi¢co de sushi??

Sim, a capacidade para 8 cubas GN 1/3 de 40mm torna-a ideal para estabelecimentos com alta
procura, permitindo uma apresentacao eficiente e rotatividade constante dos produtos. A superficie

superior de 26 cm de largura também serve como apoio adicional.

Qual o sistema de refrigeracéo utilizado e quais as suas vantagens??

Utiliza um sistema de refrigeracédo estatica com trés evaporadores (um de placa fria inferior e dois
tubulares superiores). Esta configuracdo assegura uma distribuicdo homogénea do frio e uma

humidade adequada, ideal para a conservacgao delicada de sushi e peixe fresco.

Que tipo de bandejas sao compativeis com este expositor refrigerado??

A vitrine esta otimizada para acomodar 8 bandejas Gastronorm GN 1/3 com 40mm de profundidade,
as quais ja vém incluidas. Também pode ser usada com pratos e outras bandejas menores,

adaptando-se as necessidades de exposicao.

Este equipamento cumpre alguma certificagcdo de seguranca alimentar??



Sim, a vitrine possui certificagdo CE, garantindo que foi fabricada em conformidade com as normas
europeias de seguranca, saude e protecdo ambiental. O refrigerante R152a € ecoldgico e amigo do

ambiente.



