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Vitrine Refrigerada de Tapas 8 GN 1/3 — 1808mm

Informacoes do Produto

SKU: AX8VTG VISION Modelo: 8VTG VISION

Marca: ARILEX EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca ARILEX

Modelo 8VTG VISION

Descricao Resumida



Exponha tapas com a Vitrine Refrigerada 8 GN 1/3. Design elegante, controlo digital de

+2/+6°C e portas removiveis para facil limpeza. Ideal para restauracao.

Descricao Completa

Eleve a apresentacdo dos seus produtos e a eficiéncia do servico com a Vitrine Refrigerada

de Tapas Arilex Vision 8 GN 1/3. Concebida para otimizar a exposicdo de alimentos, este

equipamento é a solucdo ideal para manter as suas iguarias frescas e visiveis, impulsionando

a decisdo de compra dos seus clientes. A combinagdo de um design sofisticado e

funcionalidade superior assegura que 0s seus produtos se destacam, garantindo uma

experiéncia gastronémica memoravel para quem o0s aprecia.

Vitrine refrigerada de tapas — Caracteristicas Técnicas

Tipo de Exposi¢ao

Temperatura de Trabalho

Voltagem

Poténcia Total

Dimensdes (L xPxA)

Peso

Superficie Superior

[ luminacéo

Controlo

Portas Traseiras

Bandeja Interior

8 cubas GN 1/3-40 (incluidas)

+2°C a +6°C

230V

1/6 kW

1808 x 390 x 300 mm

40 kg

Vidro temperado (26 cm largura)

Luz LED

Eletrénico e digital de temperatura e descongelacao

Corredicas extraiveis para facil limpeza

Aco inoxidavel com fundo embutido (para cubas GN

1/3 ou pratos)



Compr essor Hermético com condensador ventilado
Gas Refrigerante R152a (ecoldgico, respeitador da camada de 0zono)

Certificacéo CE

Aplicacbes Profissionais

Perfeita para restaurantes de tapas, snack-bares e buffets de hotelaria, esta montra refrigerada
destaca-se pela sua versatilidade. Garante a manutencdo da frescura de iguarias, desde petiscos
frios a sobremesas, durante o servico continuo e em picos de afluxo de clientes. E um display
indispensavel para estabelecimentos que procuram elevar a qualidade da apresentacdo e cumprir

rigorosas normas de segurancga alimentar, como as diretrizes HACCP para controlo de temperatura.

Porqué Escolher Este Equipamento

A Vitrine Vision diferencia-se pela sua constru¢do robusta e design elegante, concebido com
particular atencdo a estética e a funcionalidade técnica. O seu sistema de refrigeracdo com gas
R152a, ecoldgico e respeitador do ambiente, reflete um compromisso com a sustentabilidade. As
portas traseiras corredicas e extraiveis simplificam a limpeza diaria, um fator critico para a higiene
operacional e a rotagdo de stock eficiente. A ampla bancada superior de vidro temperado de 26 cm

oferece um espaco de trabalho adicional, otimizando a eficiéncia do seu balcéo.

Perguntas Frequentes

Qual a capacidade total desta vitrine refrigerada?

Esta vitrine tem capacidade para 8 cubas Gastronorm 1/3 com uma profundidade de 40mm. As
cubas estdo incluidas, permitindo uma utilizacdo imediata e versatil para a exposicdo de diversos

produtos.

Como se efetua a limpeza e manutencéo do equipamento?

A limpeza é simplificada pelas portas traseiras corredicas e extraiveis, que facilitam o acesso ao
interior. A bandeja inferior em aco inoxidavel possui um grifo de vaciado para a recolha de dGleos e

gorduras, tornando a drenagem eficiente e higiénica.

Qual a gama de temperatura de funcionamento e o tipo de gés refrigerante?

O equipamento opera numa temperatura controlada digitalmente entre +2°C e +6°C, ideal para a
conservacao de alimentos frescos. Utiliza gas refrigerante R152a, uma opc¢do ecoldgica e

respeitadora da camada de ozono.

Quais as dimens®des desta vitrine e onde pode ser instalada?



Com dimensbées de 1808x390x300mm (LxPxA), esta vitrine é concebida para ser colocada sobre um
balco. E ideal para espacos com grande visibilidade, como balcdes de servico em restaurantes ou

snack-bares, onde a otimizacéo do espaco é crucial.

A iluminacéo LED é regulavel ou contribui para o aquecimento interno?

A vitrine estd equipada com iluminacdo LED, que proporciona uma excelente visibilidade dos
produtos sem gerar calor excessivo. O controlo digital da temperatura garante que a iluminagédo nao

afeta negativamente o ambiente refrigerado interno, mantendo os alimentos em condi¢fes ideais.



