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Fritadeira Industrial Elétrica Cuba 12+12L Trifasica Linha 600

Informacoes do Produto

SKU: AX70FRE1212GTR Modelo: 70FRE1212GTR

Marca: ARILEX EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca ARILEX

Modelo 70FRE1212GTR

Descricao Resumida




Fritadeira industrial elétrica dupla cuba 12+12L para resultados profissionais.
Compacta, robusta em inox, com zona fria e drenagem facil. Ideal para otimizar a sua

cozinha.

Descricao Completa

Concebida para cozinhas profissionais com espaco otimizado, esta fritadeira industrial
elétrica Arilex de dupla cuba é a solucdo ideal para estabelecimentos que exigem
performance constante e resultados de alta qualidade. Com uma capacidade de 12 + 12 litros
e potente resisténcia trifasica, garante uma confecédo rapida e uniforme, essencial para o ritmo
acelerado de restaurantes, snack-bares e cafetarias. A sua construcdo robusta e
funcionalidades pensadas para o profissional asseguram durabilidade e facilidade de
operacao no dia a dia. Desfrute de batatas fritas e outros fritos sempre crocantes e saborosos,
sem mistura de sabores, gracas ao design inteligente deste equipamento de fritura de

bancada.

Fritadeira Industrial Elétrica — Caracteristicas Técnicas

Numero de Cubas 2

Capacidade por Cuba 12 Litros

Capacidade de Oleo por Cuba 10 Litros

Poténcia 7,5+ 7,5 kW (Total 15 kW)

Voltagem 400V Trifasica

Dimensdes (LxPxA) 750 x 523 x 392h mm

Peso 40 kg

Material Aco inoxidavel com acabamento acetinado de 1,2 mm

Certificacéo CE



Termostato de Seguranca 240°C com rearme manual

Termostato de Trabalho Até 190°C / 20A

Aplicacdes Profissionais

Este equipamento de fritura € a escolha perfeita para cozinhas de restaurantes, cafetarias, snack-
bares e outros estabelecimentos de restauracdo rapida que necessitam de um desempenho
consistente em areas de trabalho mais compactas. A sua configuracdo de dupla cuba permite
cozinhar diferentes alimentos em simultdneo sem cruzamento de sabores, aumentando a
produtividade durante os periodos de maior afluxo. E ideal para preparar uma vasta gama de fritos,
desde batatas e rissois a pastéis de bacalhau e tempuras, garantindo sempre a temperatura ideal e

um acabamento estaladico que os seus clientes irdo adorar.

Porqué Escolher Este Equipamento

A diferenciacdo desta fritadeira reside na sua “zona fria” inferior, que recolhe os residuos
alimentares, impedindo que estes carbonizem e contaminem o 6éleo, prolongando a sua vida util e
mantendo a pureza dos sabores. O cabecal elétrico é totalmente estanque e extraivel, simplificando
imensamente a limpeza das cubas, que sdo embutidas e sem angulos. O termostato de segurancga a
240°C com rearme manual e o microinterruptor que desliga a resisténcia ao extrair o cabecal sao a
garantia de seguranca para a sua equipa. A torneira de drenagem no fundo da cuba, com filtro anti-
residuos, assegura um esvaziamento completo e higiénico do 6leo, tornando a manutencdo diaria

mais eficiente e menos laboriosa.

Perguntas Frequentes

Qual a principal vantagem da "zona fria" neste equipamento??

A "zona fria" permite que os pequenos residuos dos alimentos fritos se depositem abaixo das
resisténcias. Isto evita que queimem e misturem sabores com novas frituras, garantindo um 6leo

mais limpo e duradouro.

Como é feita a limpeza e manutencéao diaria??

A limpeza é simplificada pelo cabegal elétrico totalmente estanque e extraivel. As cubas s&o
embutidas e sem angulos, e dispdéem de uma torneira de drenagem com filtro anti-residuos para um

esvaziamento completo e facil.

Este modelo é adequado para que tipo de estabelecimento??

Com as suas dimensdes compactas (750x523x392h mm) e dupla cuba de 12 litros cada, é ideal para

restaurantes, snack-bares e cafetarias que procuram alta produtividade em espacos limitados,



garantindo a separacao de alimentos fritos.

Quais sao os requisitos elétricos para a instalacdo??

Este modelo € uma fritadeira trifasica, operando a 400V com uma poténcia total de 15 kW (7,5 kW

por cuba). Requer uma instalacdo elétrica adequada para este tipo de alimentagéo e carga.

O equipamento possui alguma certificacao de seguranca??

Sim, a fritadeira possui certificacdo CE, garantindo que cumpre as normas europeias de seguranca e
saude. Inclui um termostato de seguranca e um microinterruptor que desativa a resisténcia quando o

cabecal é removido.



