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Mesa de Trabalho Mural Inox AISI 304 1500x600mm

Informacoes do Produto

SKU: AX15060MM Modelo: 15060MM

Marca: ARILEX EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca ARILEX

Modelo 15060MM

Descricao Resumida



Mesa de trabalho mural em inox AISI 304, 1500x600mm. Ideal para cozinhas
profissionais, oferece maxima higiene, durabilidade e uma superficie de trabalho sélida

com prateleira.

Descricao Completa

Projetada para otimizar a eficiéncia e a higiene em qualquer cozinha profissional, esta mesa

de trabalho mural em inox AISI 304 com prateleira de 1500x600mm é a solucao robusta
para a sua equipa. A sua constru¢cdo em aco inoxidavel de alta qualidade assegura uma
durabilidade excecional e conformidade com as mais rigorosas normas de higiene, cruciais
para a preparacdo de alimentos. Com um design inteligente que inclui uma prateleira inferior,
oferece espaco adicional para arrumacgdo, mantendo os utensilios e ingredientes essenciais

sempre a mao e o fluxo de trabalho desimpedido, mesmo em periodos de maior atividade.

Mesa de Trabalho Inox — Caracteristicas Técnicas

Material Aco Inoxidavel AISI 304
Acabamentos Soldados e totalmente higiénicos
Bancada e Prateleira Canto de 55 mm, reforco com omegas

Tubo quadrado 4x4 cm, regulaveis em altura (até 8

Pés

cm)
Resguardo Traseir o (Peto) 10 cm de altura
Dimensfes (CxPxA) 1500x600x850 mm

Aplicacbes Profissionais

Ideal para cozinhas de restaurantes de qualquer dimenséo, pastelarias, padarias e snack-bares, esta
bancada mural oferece uma estagéo de trabalho fiavel para a preparacéo de alimentos, organizagéo
da mise en place ou como superficie de apoio para equipamentos de confecdo. A sua natureza mural
permite maximizar o aproveitamento do espaco vertical, essencial em ambientes com limitacdes de

area, como cozinhas de hotelaria com alta rotacao de pessoal durante o servico. A versatilidade do



seu design adapta-se perfeitamente a diversas fungdes, desde o corte de legumes ao empratamento,
garantindo sempre robustez e estabilidade.

Porqué Escolher Este Equipamento

Distinguindo-se pela sua construcao superior em aco inoxidavel AISI 304, esta mesa de preparacao
oferece uma resisténcia inigualavel a corrosdo e uma longevidade que minimiza os custos de
substituicdo a longo prazo. Os seus refor¢cos estruturais com omegas de grande espessura garantem
gue a superficie de trabalho permanece estavel sob carga pesada, fundamental para a seguranca e
precisao do seu staff. Além disso, o processo de montagem simplificado, que ndo requer ferramentas
especializadas, significa menos tempo de inatividade e uma répida integracdo na sua cozinha. O
resguardo traseiro de 10 cm protege as paredes contra salpicos e sujidade, facilitando a limpeza

diaria e mantendo os padrdes de higiene.

Perguntas Frequentes

Como devo limpar e manter esta mesa de trabalho inox??

Para manter a mesa em perfeitas condi¢cbes, utilize agua morna e um detergente neutro. Evite
produtos abrasivos ou esfregdes de metal que possam riscar o aco inoxidavel e comprometer a sua
integridade e higiene. A limpeza regular ap6s cada uso prolonga a vida Gtil do equipamento e

assegura a conformidade com as normas sanitarias.

A mesa de 1500x600mm é adequada para uma cozinha com espaco limitado??

Com 1500mm de comprimento e 600mm de profundidade, esta mesa é uma excelente opcéo para
otimizar o espaco em cozinhas de médio ou pequeno porte. O seu design mural liberta espaco no
centro da cozinha, facilitando o movimento e a organizacéo. A prateleira inferior adiciona capacidade

de arrumacédo sem ocupar area adicional no pavimento.

Qual a importancia do ago inoxidavel AlSI 304 na construgcao desta mesa??

O aco inoxidavel AISI 304 é o padrao da indUstria para equipamentos de cozinhas profissionais
devido a sua superior resisténcia a corrosao, durabilidade e facilidade de limpeza. Garante que a
superficie de trabalho permanece higiénica e resistente a acidos e bases presentes nos alimentos,
contribuindo para a seguranca alimentar. Esta liga especifica oferece uma vida util prolongada,

mesmo sob uso intenso.

A montagem da mesa de trabalho mural é complexa??

N&o, esta mesa foi concebida para uma montagem répida e descomplicada, incluindo toda a
parafusaria e acessoérios necessarios. A estrutura robusta encaixa-se facilmente, permitindo que a
sua equipa tenha a estacao de trabalho operacional em pouco tempo, minimizando interrupcdes no

servico. Os pés regulaveis também simplificam o nivelamento apos a instalacéo.



Qual a funcionalidade do resguardo traseiro de 10 cm??

O resguardo traseiro de 10 cm, também conhecido como peto, € uma caracteristica essencial em
mesas murais, pois protege a parede contra salpicos de alimentos, gordura e liquidos. Ajuda a
manter a area de trabalho e as superficies verticais limpas e higiénicas, reduzindo o tempo de

limpeza e contribuindo para a manutengéo de um ambiente de trabalho impecavel.



