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Fry-Top Elétrico 40 cm cromo duro 15mm, Linha 600

Informacoes do Produto

SKU: AX40FRYECN Modelo: 40FRYECN

Marca: ARILEX EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca ARILEX

Modelo 40FRYECN

Descricao Resumida



Chapa de grelhar elétrica de 40 cm com placa de cromo duro de 15mm para alta

durabilidade e preciséo. Ideal para servi¢co continuo em cozinhas profissionais.

Descricao Completa

O seu restaurante exige equipamentos que combinem durabilidade, eficiéncia e resultados de
confecdo impecaveis. Este fry-top elétrico de 40 cm, com a sua robusta placa de 15 mm em
aco e um banho de cromo duro de 50 micras, foi concebido para entregar exatamente isso.
Ideal para cozinhas profissionais com um ritmo elevado, permite um controlo preciso da
temperatura para grelhar uma vasta gama de alimentos, garantindo sempre a qualidade que

0s seus clientes merecem.

Fry-Top Elétrico — Caracteristicas Técnicas

] ) Fabricado em Espanha com materiais de alta
Origem / Qualidade

qualidade
Certificacéo CE
Construgéo Aco inoxidavel com acabamento acetinado (1.2 mm)

. 15 mm de espessura em ago com banho de cromo
Placa de Confecéo )
duro (50 micras)

) 100 mm de altura, 2 mm de espessura, soldado
Resguar do Posterior . . _
superiormente para evitar acumulacéo de gordura

Metélicos em liga de zinco de alta qualidade, com
Controlos o )
indicadores de funcionamento

] Frontal, integrado no médulo, de grande capacidade
Tabuleiro de Gordura o ~
e facil extracdo

Alta poténcia, em aco inoxidavel com revestimento
INCOLOQY (fabricadas em Italia)

Resisténcias



Sinalizacdo Luz indicadora de funcionamento das resisténcias

De trabalho de alta qualidade, regulavel de 40 a

Termostato 300°C

Seguranca Equipado com contator
Pés Altos, ajustaveis e robustos
NuUmero de Comandos 1

NUmero de Contator es 1

Poténcia das Resisténcias 3.9 kW

Poténcia Total 3.9 kw

Tensdo 400 V

Peso 35kg

Superficie Util 302x396 mm
Dimensdes (LxPxA) 385x587x364h mm

Aplicagcbes Profissionais

Este mddulo de confecdo é a escolha ideal para estabelecimentos que exigem flexibilidade e
resultados de alta qualidade. Perfeito para restaurantes que servem pequenos-almog¢os e almogos
rapidos, snack-bares com elevado volume de pedidos ou cozinhas de hotelaria que necessitam de
uma chapa de grelhar fiavel para a mise en place ou servico continuo. A sua dimensdo compacta da
linha 600 integra-se perfeitamente em qualquer linha de confecdo existente, otimizando o espaco

sem comprometer o desempenho.

Porqué Escolher Este Equipamento

Ao escolher este grelhador elétrico, esta a investir em durabilidade e higiene superiores. A sua
superficie de cromo duro ndo sO oferece excelentes propriedades antiaderentes, como também
facilita a limpeza, minimizando o tempo de inatividade. As resisténcias INCOLOY, fabricadas em

Itdlia, garantem uma distribuicdo de calor uniforme e uma longa vida util, enquanto o termostato de



alta precisédo permite um controlo total sobre a confecdo, dos 40°C aos 300°C. O design com
resguardo soldado e tabuleiro de gorduras frontal assegura uma operac¢éo limpa e em conformidade
com as normas sanitarias.

Perguntas Frequentes

Qual é a melhor forma de limpar e manter a placa de cromo duro?

Para a limpeza diaria, utilize uma espatula para remover residuos maiores e um pano himido com
detergente suave. E crucial evitar produtos abrasivos ou ferramentas metéalicas que possam danificar
o revestimento de cromo. A manutencdo regular garante a longevidade e o desempenho

antiaderente da superficie.

Que tipo de alimentos posso confecionar neste fry-top?

Este equipamento é versatil e permite confecionar uma vasta gama de alimentos, desde ovos, bacon
€ panquecas a carnes, peixes e vegetais grelhados. A placa de cromo duro assegura que 0S

alimentos nao aderem e que a confecao € uniforme, ideal para multiplos itens na ementa.

Quais sao os requisitos elétricos para este fry-top?

O fry-top opera com uma tensdo de 400 V e tem uma poténcia total de 3.9 kW. Recomenda-se a
verificacdo da instalacéo elétrica do seu estabelecimento por um técnico qualificado para garantir a

compatibilidade e a seguranca.

E facil remover o tabuleiro de recolha de gorduras?
Sim, o tabuleiro de recolha de gorduras foi concebido para ser facilmente extraivel pela parte frontal
do modulo. Esta funcionalidade simplifica significativamente a limpeza, contribuindo para manter um

ambiente de trabalho higiénico e eficiente na sua cozinha.

Este equipamento € adequado para um snack-bar com espacgo limitado?

Com dimensfes compactas de 385x587x364h mm e uma superficie Gtil de 302x396 mm, este fry-top
da Linha 600 é excelente para espacos onde cada centimetro conta. E uma solucdo potente e

robusta para operac¢des de menor escala que nao querem sacrificar a qualidade.



