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Grelhador a Gas Profissional Pedra Vulcanica 40cm Linha 600

Informacoes do Produto

SKU: AX40VASN Modelo: 40VASN

Marca: ARILEX EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca ARILEX

Modelo 40VASN

Descricao Resumida



profissionais.

Concebido para durabilidade e desempenho, este grelhador a gas com pedra vulcanica

de 40cm da Linha 600 oferece calor uniforme e resultados excecionais para cozinhas

Descricao Completa

Concebido para a exceléncia na confecéo, este grelhador a gas profissional de 40cm com

pedra vulcanica da Linha 600 é a escolha ideal para chefes que procuram resultados

impecaveis. A tecnologia do queimador Arilex garante uma distribuicdo de calor perfeitamente

uniforme, eliminando pontos frios e permitindo um grelhado consistente em cada peg¢a. Com a

autenticidade da pedra lavica, os seus pratos adquirem um sabor e aroma inconfundiveis,

elevando a experiéncia gastrondmica do seu estabelecimento. A robustez do aco inoxidavel e

a facilidade de manutencdo garantem durabilidade e eficiéncia operacional no dia a dia da

cozinha, mesmo nos servigos mais exigentes.

Grelhador a Gas Pedra Vulcanica — Caracteristicas Técnicas

Fabricado em

Certificacéo

Material de Construcéo

Protecéo Traseirada Grelha

TipodeGrelha

Dotacéo

Controlos

Gordureira

Espanha

CE

Aco Inoxidavel (acabamento acetinado, 1.2 mm de

espessura)

100 mm de altura, 2 mm de espessura (permite 3

alturas para a grelha)

Acanalada em aco inoxidavel

Pedra vulcanica

Metdlicos em liga de zinco (com indicacédo de ligado,

maximo e minimo)

Frontal, integrada no mével e facilmente extraivel



Ignicéo Piezoelétrica (1 por valvula de gas)

Pés Altos, regulaveis e de grande robustez

Design exclusivo com saida de chama em todo o

Queimador i _
perimetro (sem “zonas frias”), termopar de seguranca
Tomada de Gas Traseira (facilita instalacdo em espacos reduzidos)
] i Predisposto para Propano-Butano (inclui injetores
Tipo de Gas )
para Gas Natural)
Numero de Valvulas 1
NUmer o de Queimador es 2
Poténcia 5,5 kW
Superficie Util 302x396 mm
Dimensdes (LxPxA) 385x587x364h mm
Peso 25 kg

Aplicacdes Profissionais

Este equipamento de grelhar é indispensavel em qualquer cozinha profissional que exija um elevado
volume de confecdo e exceléncia no sabor. E ideal para restaurantes de carne, esplanadas
movimentadas ou cantinas de empresa que procuram oferecer carnes, peixes e vegetais grelhados
com um toque auténtico de brasa. A sua dimensdo compacta da Linha 600 torna-o perfeito para
otimizar o espaco em bancadas, sem comprometer a poténcia e a qualidade do grelhado, sendo uma

solucao robusta para servi¢cos continuos do almoco ao jantar.

Porqué Escolher Este Equipamento

Ao optar por este grelhador a gas com pedra vulcénica, investirdA num equipamento que eleva o
padréo de qualidade dos seus grelhados. A combinacdo do queimador de design exclusivo Arilex,
gue assegura uma distribuicdo de calor sem ‘“zonas frias”, com a dotacdo de pedra lavica,
proporciona uma confecdo superior e um sabor inigualavel que cativa os clientes. A construcdo em

aco inoxidavel de 1,2 mm e a certificacdo CE garantem uma longa vida util e conformidade com as



mais rigorosas normas de seguranca e higiene, permitindo que a sua equipa trabalhe com confianca

e eficiéncia.

Perguntas Frequentes

Como garantir a limpeza e manutencédo do grelhador a g&s??

A limpeza regular é crucial para a durabilidade e higiene do equipamento. A grelha acanalada em
aco inoxidavel e a gordureira frontal amovivel facilitam a remocdo de residuos e gorduras.
Recomenda-se a limpeza diaria com produtos adequados para aco inoxidavel apds o arrefecimento

completo.

Este grelhador é adequado para que tipo de estabelecimento??

E ideal para estabelecimentos como restaurantes, snack-bares e cafetarias com servico de refeicées
gue necessitem de um equipamento compacto e potente. As suas dimensdes de 385x587x364h mm
permitem uma integracdo eficiente em cozinhas com espaco limitado, mas que ndo abdicam da

qualidade do grelhado.

Qual o tipo de gas que o equipamento utiliza??
O grelhador é fornecido pré-configurado de fabrica para gas propano-butano, o que o torna versatil
para diversas instalacdes. Contudo, inclui os injetores necessarios para uma facil e rapida conversao

para gas natural, adaptando-se as necessidades especificas da sua cozinha profissional.

Como a pedra vulcanica influencia o sabor dos alimentos??

A pedra vulcanica atua como um difusor de calor natural, retendo-o e libertando-o de forma
homogénea. Este método de grelhar confere aos alimentos um sabor auténtico e fumado, similar ao
grelhado em brasa, mas sem a complexidade adicional da lenha ou carvdo, ideal para uma

experiéncia gastronémica superior.

A grelha possui ajuste de altura para a confecao??

Sim, a grelha acanalada em aco inoxidavel foi concebida com uma protecéo traseira de 100 mm de
altura que permite ajusta-la em trés alturas distintas. Esta funcionalidade oferece ao chefe maior

controlo sobre a intensidade do calor aplicado aos alimentos, otimizando o processo de confegéo.



