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Grelhador a Gas Pedra Lavica Profissional 100cm

Informacoes do Produto

SKU: AX100BAR Modelo: 100BAR

Marca: ARILEX EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca ARILEX

Modelo 100BAR

Descricao Resumida



Maximize a sua producdo com o Grelhador a Gas Pedra Lavica de 100cm. Cozedura

uniforme, grelha ajustavel e limpeza rapida para cozinhas de alta exigéncia.

Descricao Completa

Concebido para cozinhas exigentes, este grelhador industrial a gas com pedra lavica oferece
uma solucédo de confecdo robusta e eficiente. Ideal para restaurantes, hotéis e servicos de
catering que procuram consisténcia e durabilidade, permite criar pratos com um sabor fumado
auténtico e uma cozedura uniforme. A sua construcdo em aco inoxidavel de 1.2 mm e o
design otimizado do queimador garantem um desempenho superior, mesmo durante periodos

de maior afluxo.

Grelhador a Gas Pedra Lavica — Caracteristicas Técnicas

Véalvulas 3

Queimadores 6

Poténcia 16,5 kW

Superficie util 918x396 mm

Dimensdes (L xPxA) 100x587x364h mm

Peso 58 kg

Material Aco inoxidavel 1.2mm
Certificacéo CE

Ignicéo Piezoelétrico (1 por valvula)

Ga Predisposto para Propano-Butano, inclui injetores
as
para Gas Natural

Pés Altos e regulaveis



AplicacOes Profissionais

Este grelhador foi concebido para se integrar perfeitamente em ambientes de restauracdo de alto
volume, desde restaurantes a la carte que valorizam a qualidade da carne grelhada, a snack-bares
movimentados que necessitam de rapidez na confecdo. A sua capacidade de adaptacdo a diferentes
tipos de gas e a facilidade de instalacao traseira tornam-no ideal para cozinhas onde cada centimetro

de espaco é crucial e a flexibilidade operacional € uma prioridade.

Porqué Escolher Este Equipamento

A selecdo de um grelhador com pedra lavica representa um compromisso com a qualidade e
eficiéncia. Este modelo destaca-se pela sua grelha em aco inoxidavel ajustavel em trés alturas, que
permite um controlo preciso sobre a intensidade do calor e a caramelizacdo dos alimentos. A
presenca de uma gaveta de gordura de grande capacidade, facilmente extraivel, simplifica
significativamente a rotina de limpeza e manutencéo diaria, crucial para a higiene e a eficiéncia da

sua cozinha profissional.

Perguntas Frequentes

Qual éaprincipal vantagem da pedra lavica neste grelhador ?

A pedra lavica, em conjunto com o design de queimador inovador, garante uma distribuicao de
calor uniforme por toda a superficie de cozedura, eliminando



