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Fritadeira Elétrica Industrial 3 Cubas 12L Linha 600

Informacoes do Produto

SKU: AX100FRE121212G Modelo: 100FRE121212G

Marca: ARILEX EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca ARILEX

Modelo 100FRE121212G

Descricao Resumida



Fritadeira elétrica profissional de bancada com 3 cubas de 12L (10L 6leo) cada, perfeita
para alta producdo e diversidade de frituras sem mistura de sabores. Construgéo

robusta em inox.

Descricao Completa

Concebida para cozinhas de alta exigéncia, esta fritadeira elétrica industrial de 3 cubas
permite otimizar a sua producado e diversificar o menu sem comprometer a qualidade. Com
capacidade total de 36 litros e poténcia distribuida, é a solucdo ideal para restaurantes, snack-
bares e servigos de catering que necessitam de eficiéncia e flexibilidade em momentos de
pico. A sua robusta construcdo em ac¢o inoxidavel garante durabilidade e facilidade de

manutencado, assegurando um investimento fiavel para o seu negacio.

fritadeira elétrica industrial — Caracteristicas Técnicas

Numero de Cubas 3

Capacidade por Cuba 12 Litros
Capacidade de Oleo por Cuba 10 Litros

Poténcia por Cuba 4,5 kW

Poténcia Total 13,5 kW (3 x 4,5 kW)
Voltagem 230V Monoféasica
Dimensdes (LxPxA) 1115x523x392h mm
Peso 60 kg

. Aco inoxidavel com acabamento acetinado (1,2 mm
Material
de espessura)

Certificacéo CE



Termostato de Seguranca Regulado a 240°C com rearme manual
Termostato de Trabalho Regulavel até 190°C / 20A

TipodeLinha Linha 600

Aplicacbes Profissionais

Este equipamento é uma ferramenta indispensavel para o Chef Executivo que gere uma ementa
variada, permitindo a confe¢cdo simultdnea de peixe, carne e batatas fritas sem contaminagdo de
sabores. |Ideal para restaurantes com servi¢co continuo, cozinhas de hotelaria ou qualquer negécio de
restauracdo que enfrente picos de procura e necessite de resposta rapida. A sua versatilidade
otimiza o fluxo de trabalho durante o rush do almog¢o ou jantar, garantindo uma qualidade consistente

e um tempo de servi¢o reduzido.

Porqué Escolher Este Equipamento

A funcionalidade de ter trés cubas independentes diferencia esta fritadeira de outras solugbes no
mercado, oferecendo uma flexibilidade inigualavel para o seu negdcio. A inclusao de uma "zona fria"
por baixo da resisténcia assegura que os residuos dos alimentos fritos nao se queimem, prolongando
a vida util do 6leo e mantendo o sabor puro dos alimentos. O sistema de drenagem de 6leo com filtro
anti-residuos, juntamente com o cabecal elétrico totalmente estanque e removivel, simplifica
drasticamente a limpeza diaria, um fator critico para o cumprimento das normas HACCP e a

eficiéncia operacional da sua cozinha.

Perguntas Frequentes

Qual a principal vantagem da fritadeira com 3 cubas independentes??

A principal vantagem reside na versatilidade e na prevencgéo da transferéncia de sabores. Pode fritar
diferentes tipos de alimentos simultaneamente, como peixe, carne e batatas, sem que os sabores se

misturem, otimizando a eficiéncia da sua cozinha.

Como a 'zona fria' contribui para a qualidade da fritura e a durabilidade do 6leo??

A 'zona fria' permite que os residuos de alimentos se depositem no fundo da cuba, abaixo da
resisténcia, sem queimar. Isto evita a contaminacdo do 6leo, melhora a qualidade da fritura e

prolonga significativamente a vida util do seu 6leo.

Este equipamento é facil de limpar e manter??

Sim, a fritadeira foi concebida para uma limpeza e manutengédo simplificadas. O cabecal elétrico é

totalmente estanque e removivel, e cada cuba possui um dreno de 6leo com filtro anti-residuos para



um esvaziamento completo e higiénico.

Que tipo de estabelecimentos beneficiam mais desta fritadeira industrial??

Esta fritadeira é ideal para restaurantes de média a grande dimenséo, take-aways com ementas
diversificadas e cozinhas profissionais que precisam de alta produtividade e a capacidade de

preparar varios pratos fritos ao mesmo tempo.

Quais as especificacOes de energia para esta fritadeira??
Esta fritadeira opera a 230V e € monofasica, com uma poténcia de 4,5 kW por cuba, totalizando 13,5
kW. Recomenda-se a verificacdo da capacidade da sua instalacdo elétrica para garantir a

compatibilidade.



