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Bandeja Exposicao Inox GN 1/1 para Vitrine Profissional

Informacoes do Produto

SKU: AX4BP Modelo: 4BP

Marca: ARILEX EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca ARILEX

Modelo 4BP

Descricao Resumida



Bandeja de exposi¢cdo em aco inoxidavel GN 1/1, ideal para vitrines de restaurantes e

cafetarias. Garante higiene e apresentagao superior dos seus produtos.

Descricao Completa

Concebida para a exigéncia da restauracdo, esta bandeja de exposicdo em aco inoxidavel
transforma a apresentacdo dos seus alimentos. ldeal para vitrines, buffets e balcdes
refrigerados ou aquecidos, garante ndo s6 uma imagem apelativa, mas também a maxima
higiene e durabilidade. Simplifique o servico, impressione 0s seus clientes e assegure a
frescura continua dos produtos, otimizando a sua gestdo de stock e tempo de

reabastecimento durante os picos de servigo.

bandeja exposicéao vitrine — Caracteristicas Técnicas

Material Aco Inoxidavel

Modelo GN-IN

Formato Compativel com Gastronorm 1/1 (GN 1/1)
Tipo Bandeja de Exposicéo

Dimensdes N&o especificadas (padrdo GN 1/1)

AplicacOes Profissionais

A sua versatilidade torna-a indispenséavel em diversos ambientes profissionais. E a escolha perfeita
para chefs executivos que precisam de uma mise en place impecavel em buffets de hotéis de cinco
estrelas, para gestores de cafetarias que pretendem valorizar os seus produtos de pastelaria na
montra, ou para servicos de catering que exigem solucdes robustas e higiénicas para expositores
moveis. Também se integra em balcGes de self-service, displays de tapas, e zonas de confecao
rapida onde a organizacao e a qualidade visual sdo cruciais.

Porqué Escolher Este Equipamento



A construgdo em aco inoxidavel de alta qualidade distingue esta bandeja dos expositores comuns,
oferecendo uma resisténcia superior a corrosdo e uma longevidade incomparavel face ao uso
intensivo diario. A sua compatibilidade com o formato Gastronorm 1/1 assegura uma integracéo
perfeita com 0s equipamentos existentes, permitindo uma padronizagdo que simplifica a logistica e o
controlo de inventario. E um investimento que se traduz em eficiéncia operacional e conformidade

com as mais rigorosas normas de seguranca alimentar.

Perguntas Frequentes

Como se integra esta bandeja nas vitrines standard de estabelecimentos??

Concebida para compatibilidade com o formato Gastronorm 1/1, esta bandeja de exposicdo encaixa
perfeitamente na maioria das vitrines refrigeradas, aquecidas ou neutras, otimizando o seu espaco

de display.

Qual aimportancia do aco inoxidavel para a apresentacédo de alimentos??

O aco inoxidavel é crucial pela sua resisténcia a corrosédo, facilidade de higienizacdo e aspeto
profissional, garantindo que os alimentos sdo apresentados de forma segura e apelativa, em

conformidade com as normas sanitarias.

E facil limpar e manter esta bandeja de exposic&o??

Sim, devido ao material em aco inoxidavel, a limpeza é simples e rapida, podendo ser lavada a mao
ou em maquina de lavar loica industrial, contribuindo para uma manutencédo eficiente e para a

higiene constante.

Em que tipos de servico esta bandeja de exposi¢cdo se destaca mais??

E ideal para buffets de hotel, servicos de catering, expositores de pastelaria em cafetarias ou para a
montra de pratos do dia em restaurantes, onde a apresentagdo e a frescura dos alimentos sao

prioritarias.

Esta bandeja ajuda a cumprir as normas HACCP??

Sim, a sua construcdo em aco inoxidavel de grau alimentar e a facilidade de limpeza apoiam o
cumprimento rigoroso das normas HACCP, prevenindo a contaminagdo cruzada e assegurando a

seguranca alimentar.



