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Fogao Industrial a Gas 6 Bicos com Forno Linha 750

Informacoes do Produto

SKU: HRCB6F750HM Modelo: CB6F750HM

Marca: HRFAINCA EAN: 8437006788489

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca HRFAINCA
Modelo CB6F750HM
EAN 8437006788489

Descricao Resumida



Fogao industrial a gas de 6 bicos com forno maxi, ideal para cozinhas profissionais.

Construcao robusta em inox AISI 304, poténcia de 50 kW.

Descricao Completa

Fogéo Industrial a Gas — Principais Vantagens

Este robusto equipamento de cozedura a gas de 6 bicos e forno integrado é a espinha dorsal de
qualquer cozinha profissional de alto desempenho. Concebido para suportar o ritmo acelerado de
restaurantes, hotéis e servicos de catering, oferece uma confecao eficiente e resultados
consistentes. A sua construgdo em aco inoxidavel AISI 304 garante durabilidade e facilidade de
manutencdo, essenciais para ambientes que exigem o0s mais altos padrdes de higiene e
funcionalidade.

Aplicacdes Profissionais

A versatilidade deste bloco de fogdo e forno torna-o indispensavel para uma vasta gama de
operacbes culinarias. E ideal para confecionar pratos que exigem multiplos pontos de calor
simultédneos, desde a fervura rapida de grandes quantidades até ao cozinhado lento e preciso. O
forno de grande capacidade complementa as superficies de coccao, permitindo assar, gratinar e
manter alimentos quentes com facilidade, otimizando o fluxo de trabalho da sua equipa e a ementa
oferecida.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe

Poténcia Total 50 kW

Dimensdes (LxPxA) 1200x750x880h mm

Dimensdes Forno (LxPxA) 870x662x317h mm

Tipo de Queimadores 6 Bicos niquelados de alto rendimento
Material Corpo Aco inoxidavel AlSI 304

Material Grelha Superior Aco cromado



Caracteristica Detalhe

Seguranca Termopar de seguranga
Pés Aco inoxidavel regulaveis em altura
Tampo Embutido, aco inoxidavel AlSI 304, 1.5mm espessura

Perguntas Frequentes

Este fogao é adequado para que tipo de estabelecimentos? Este fogao € perfeitamente
concebido para cozinhas profissionais de alta exigéncia, como restaurantes, hotéis e refeitérios, que
necessitam de um equipamento robusto e eficiente.

Qual a vantagem dos bicos niquelados? Os bicos niquelados oferecem um desempenho calorifico
superior e uma distribuicdo de calor mais uniforme, otimizando a confecdo dos alimentos e a
eficiéncia energética.

E facil de limpar e manter? Sim, o corpo em aco inoxidavel AlSI 304 e o tampo embutido facilitam a
limpeza diaria, garantindo a maxima higiene na sua cozinha profissional.

As patas sdo ajustaveis? Sim, as patas em aco inoxidavel sao regulaveis em altura, permitindo
adaptar o fogdo as necessidades ergonémicas da sua equipa e nivelar o equipamento em qualquer
superficie.

O forno € espacoso o suficiente para grandes producdes? Com as suas dimensfes internas de
870x662x317h mm, o forno maxi integrado oferece uma capacidade generosa para assar e gratinar

uma vasta quantidade de alimentos em simultaneo.



