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Fiambreira Industrial Optima Line AF350GR 350mm

Informacoes do Produto

SKU: CO11863 Modelo: 11863

Marca: Corequip EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Corequip

Modelo 11863

Descricao Resumida



Fiambreira industrial de gravidade com lamina de 350mm, ideal para talhos e

restaurantes. Corte preciso de 0-16mm, motor silencioso e alta eficiéncia.

Descricao Completa

Fiambreira Industrial — Principais Vantagens

Esta fiambreira de gravidade, equipada com uma lamina de 350 mm, é uma solucdo robusta e
eficiente para estabelecimentos de hotelaria e restauracéo. Concebida para otimizar o processo de
corte de carnes frias, a sua constru¢cdo em liga de aluminio anodizado e as funcionalidades de
precisdo garantem um desempenho superior e resultados consistentes. A poténcia de 370W permite-
Ihe fatiar com facilidade uma grande variedade de produtos, desde os mais tenros aos mais firmes. O
motor assincrono destaca-se pelo seu funcionamento silencioso, contribuindo para um ambiente de
trabalho mais agradavel. Este equipamento é indispensavel em cozinhas profissionais e charcutarias
que procuram precisao, durabilidade e facilidade de manutencao no seu dia a dia.

AplicacBes Profissionais

Este fatiador € ideal para talhos, charcutarias, restaurantes, hotéis e pastelarias que necessitam de
um equipamento com alta capacidade de producdo. A funcdo de corte por gravidade facilita a
operacao, permitindo que a carne deslize naturalmente contra a lamina, minimizando o esfor¢co do
operador e aumentando a eficiéncia. A espessura de corte ajustavel de 0 a 16mm oferece a
versatilidade necessaria para preparar desde fatias finas de enchidos a pedacos mais espessos de
carne, adaptando-se a qualquer tipo de ementa. A limpeza é simplificada pela sua estrutura e design,
tornando-a uma aliada na manutencéo dos mais altos padrées de higiene no seu negaocio.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe
Modelo AF350GR
Diametro da

o 350 mm
Lamina
Transmissao Correia

Poténcia 370 W



Caracteristica Detalhe

Espessura de
O0al6 mm
Corte

Area do Prato 315 x 280 mm

Capacidade de
300 x 260 mm / @260 mm

Corte

Material Liga especial de aluminio anodizado
Motor Assincrono, silencioso

Lamina Aco temperado forjado

Deslizamento do N
Aros autolubrificantes

Carro
Afiador ) o o
Sim, em fundicéo de aluminio
Incorporado
Opcodes de . o
Monofasica ou Trifasica
Voltagem
5 Pintura cores RAL, sistema de desbloqueio do prato, lamina dentada,
Opcoes

extrator de lamina, voltagens especiais do motor, prato de teflon para queijos

Dimensbes (L x P
X A)

770 x 580 x 640 mm

Peso Liquido 42 kg

Perguntas Frequentes

1. Qual a vantagem de uma fiambreira de gravidade?

O design de gravidade permite que os produtos deslizem naturalmente contra a lamina, exigindo
menos esfor¢co do operador e garantindo fatias mais uniformes e consistentes, o que € crucial para
otimizar os seus processos diarios.

2. E possivel ajustar a espessura das fatias?
Sim, a fiambreira possui um sistema de ajuste de espessura de corte que varia de 0 a 16mm,
permitindo-lhe adaptar-se a uma vasta gama de produtos e necessidades, desde fatias muito finas a

mais grossas.



3. Este equipamento é adequado para uso continuo em ambientes profissionais?
Absolutamente. Fabricado em liga de aluminio anodizado de alta qualidade e com um motor
assincrono silencioso, é robusto e projetado para um desempenho fiavel e duradouro em ambientes
de cozinha mais exigentes.

4. A manutencdao e limpeza da fiambreira sdo complicadas?

N&o, o design em liga de aluminio anodizado e as caracteristicas de construcdo da fiambreira
facilitam a desmontagem e limpeza, garantindo que os padrées de higiene sao mantidos com minimo
esforco.

5. Existem acessOrios opcionais para esta fiambreira?

Sim, estéo disponiveis op¢cBes como pintura em cores RAL, um sistema de desbloqueio do prato,
lamina dentada, extrator de lamina e um prato de teflon, que oferecem maior versatilidade para
atender as suas necessidades especificas.



